El proyecto Determinacion y
Caracterizacion de la Aptitud Vitivinicola
de Algunos Valles de la VI Region
desarrollado por CIREN, es un esfuerzo
% conjunto con productores, endlogos de
las vifias asociadas al estudio, la

Fundacion Chile, la Universidad Catolica

de Chile y la Universidad de Talca, y

cuenta con el respaldo economico del

Fondo de Desarrollo e Innovacion,

FDI de CORFO.

Su principal objetivo es elaborar
informacion regional que impulse
iniciativas privadas para aprovechar
mejor las ventajas comparativas de las
condiciones naturales del Valle del
Maule y del Valle de Curico, en la
produccién y comercializacion

de vinos finos.

y

APTITUD NO ES TERROIR

Esta zonificacion es distinta a "terroir”. Constituye una base
informativa para que productores y enélogos puedan iniciar
un esfuerzo colectivo de manejo de la vid que, sostenido en
el tiempo, puede derivar en una alta calidad de vinos y
obtener el reconocimiento internacional de “terroir”.

CIREN aspira a que estos resultados se instauren como una
base descriptiva para plantar variedades adecuadas, orientar
el manejo y apoyar el marketing del vino de estos valles
como denominacion de origen.
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Los productores asociados al
proyecto juegan un rol fundamental
en esta tarea, facilitando el
seguimiento fenolégico de
plantaciones de Chardonnay,
Sauvignon blanc, Cabernet
Sauvignon, Merlot y otras variedades
de menor presencia. Ademas, apoyan
la toma de datos de temperaturas y
manejo de los cuarteles.

La informacién que se genera durante
dos temporadas requiere un soporte
cartografico para establecer la
zonificacion de la aptitud. Para ello, se
ingresa la cartografia base IGM escala
1:250.000 y 1:50.000 y las ortofotos
CIREN escala 1:20.000 a un sistema de
informacion geogréfica, SIG, que se crea
para este efecto.
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El proyecto considera los estudios agrologicos de CIREN y,
ademas, identifica las condiciones particulares del perfil de suelo
de cada cuartel muestra. También, se instalan estaciones
semiautomaticas y termémetros para registrar las temperaturas
extremas cada dia.

De cada cuartel seleccionado para microvinificacion se realiza un andlisis quimico del mosto y del
vino. Posteriormente, se efectia un estudio sensorial con una degustacion a ciegas, donde los
endlogos completan una pauta de caracterizacion no competitiva. Los resultados son tratados
mediante analisis de los componentes principales.

Evaluacion sensorial de vinos
microvinificados, para caracterizar los
vinos locales.

Los productores participantes, endlogos
de las vifias asociadas y el equipo del
proyecto se retinen en diversos talleres
técnicos para discutir los resultados de
cada temporada, en relacion a los
antecedentes de suelos y las condiciones
meteoroldgicas respectivas, analizar.do
datos y cartografia.

Finalmente, el proyecto identifica los criterios

de zonificacion por variedad y los aplica al

area de estudio. Esta es una tarea colectiva,

donde se analiza en profundidad los =
resultados previos y se selecciona los
atributos del territorio méas relevantes para
separar clases de aptitud

vitivinicola en los valles en estudio.

Participacion de productores y entlogos para
identificar criterios de zonificacion.




