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INTRODUCCIOH

Como etapa inicial para la realizacibn del Proyacto Fed de
Frigorificos para la V heglbn, es necesario hacer un Di 6stico de
la Infraestructura actual. 7n 81 se tratarén asspectos técnicos de
los establecimientos, y la trayectoria que siguen los productos que
se traten en ellos.

La obtencibn de la informacién requerida se logrd mediante
un censc efectuado en forma personal a los establecimlentos frigori
ficos, contando para ellc con el respaldo del Plan de Desarrollo del
aconcagua, intepgrado por la Intendencls de la V Hegldn, INEN=CORFO y
UIFSM,

En el estudio tamblén se ineluye un capitulo acerca de las
técnicas del Almacenamiento en irlo, y se definen las diferentes ins
talacicnes frigorificas.

Con las conclusiones obtenldas en esta etapa y su compativi
llgacl®n con un estudio posterior del iMercado de los Productos que
requieren frio, se entregaréd un dlagnéstico del comportamiento de la
infraestructura frigorifica.
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El almacenamlento en frloc es un recurso empleado para con-
servar productos pereclibles, con el fin de poder disponer de ellos
en épccas posteriores. Su objetivo es satisfacer la demanda de los
diferentes productos en perlodos que no se producen, o blen permi =
tir que estos conserven sus propledades tanto nutritivas como de as
pecto por un periodo tal que permita su exportaeidn g otros merca -
dos.

£l empleo de almacenamiento en frio, tamiién puede formar

parte de un proceso tecnoldiico en la obtencidn de un determinado
produc to.

1.1 CONDICIONES DE ALMACERAMIENTO DN FRIO.

Para la conservacién de productos es necesario conocer las
condiclones de temperatura y humedad relativa del ambiente para ca-
da uno de ellos y sus vaerledades. I.atas doa condlclones Influyen
fundamentalmente en el tlempo de almacenanmlento, el cual ademfis de-
pende de otras variables, tales como:

- Caracterlsticas de la cosecha, captura, faenamiento o ela=-
boracidn de los productos.

- danejo del producto en el establecimlento friporifico.

- Acondiclonnmiento de los productos para el almacenamiento
en frlo.

En esta seccldn solo se dafinen condiciones generales de
teuperatura y humedad relativa, necesarias para la conservacidn de
08 productos. il resto de las varlables escapan sl control de los
eatablecimientos frigorificos.

& continuacldn se nuesira en el Cusdro l.l un restren de
las condiciones de almacenamlento refrigerado, seglin rangos de tem=
peratura, ottenido del heglamento de Lstlba de B.C.A. complementado
con el texto "LL FRIO EN La INDUSTRIA DE La ATIMERYACION" del autor
Hudolf Plank (Edieidn 1970).

CUADEO 1.1

COFDICIONES DE ALSACENAJE MAS FAVORABLES Y PREIODO
DE_CONSEBLVACIOK.

PRODUCTONS CONSIDEHADOS: Frutas, Verduras, Carnes, ives, Pescados,
darlscos, luevos y Lacteos.

Condiciones de almacenamiento

o de Productos o grupo Temp ; Hum.felat.] Perfods de
Frio % de Froductos ¢ # CONBErv.aproX.
Limeones 10/17 | 85 = 90 € - 8 sen
Sobre Plétanos 12/1% | 856 - 90 5 =20 ds
Papas tempranas 10/13 90 2 ds
(10) dantequilla 10 80 - @886 4 sen

(continfia & la vuelts



LCondiciones de slmacenaniento

Kango de Productos o grupo ‘emp Tum.Telat.] Terlodo de
Frio °C de Froductos .- | % CONSErv.aprox.
Pifias verdes 10 80 2 =4 sen
Kangos 10 20 2 -5 sen
Soire Pomelos 10/15.8| 85 - 90 3 = 12 gen
Papayas 10 20 2 - % gen
(10) Pepinos 11.5 | 85 = 95 1 =2 sen
Calabaza 10/13 M - 75 2 - 6 nmndues
Fatatas dulces 13/15 80 -85 4 - 6 mneses
lTomates verdes 11.5/13| 85 = 90 5 =5 sem
ilelones 7/10 85 = 90 1 -4 sem
Piflas maduras 7 20 2 = 4 gen
Entre Margarina 6/10 80 - 85 € - 12 sen
lenbrillo 5.5/10 - 2 -4 sgen
(Bel)=(10) Limas 9/10 86 = 90 6 - 2 sen
Handarinas 5.5/7 | 86 - 99 3 =6 sen
Nueces 7 70 1 afio
Berenjenas 7/10 86 - 90 0 ds
Olivas frescas 7/10 86 = 90 4 - & sgen
Hanteca 6/10 g0 = 85 6 - 12 asenm
Naranjlas 2/ 7 €6 = 90 l =35 meses
Papas tardlas 4/10 20 5§ = 8 sgen
Quesos Q/4 .75 = 80 4 - 6 sen
Leche en polvo 0/1 | 76 = 80 l1 -6 sen
i Janzanas «1/3.6 | 85 = 90 5 = 4 neses
intre Granadas 1/2 90 2 = ¢4 neses
Urosellas 90 2 -3 senm
(0.1)=(5) Ferejil 1 b = 90 l -2 neses
Apio (ralces) 1 80 = 95 2 - 4 meses
Laparragos 0.5 85 - 96 2 =4 sen
Sandias 2/4 85 - 90 2 -3 sem
Carne ahumada 1/8 75 - 80 6 neses
Salchichaa y lengua
ahunada 1/5 80 - 86 6 neses
Cebollas ; ajcs =3/ 0 65 = 70 € - 8 senm
Duraznos =0.8/0 | 86 = 95 l «2 gem
Damascos, Cliruelas =0.5/0 | 85 - 90 1 -3 sgen
Cerezas =0.5/0 80 10 - 14 ds
Nec tarincs =0.5/0 20 15 = 30 ds
Leche [resca enfrlada 0 - S =5 ds
Feras -1/+1 90 - 956 S =6 meses
Uvas =1/0 85 - 90 1 =5 neses
Aves frescas =1/0 90 - 95 7 - 10 ds
Entre Pescado fresco enfriado // 20 12 - 15 ds
: Huevos enfrlados =1 85 - 90 € - 7 neses
(-4.9)=(0) Cerdo enirlado =~1.5/0 | 85 = 80 7 - 10 ds
Cordero enfriudo Ll.o/n 90 = 956 1 -3 senm
Vacuno enfriado =1.5/0 80 4 - 5 sen
albaricoques =-1/0 90 2 = 4 sen
Fresas 0 86 - 90 l1=-5 da
Arédndanos =1/0 85 - 90 2 -3 sen
Caquis =0.6/0 | 856 = 90 S sen
Locos Q g0 = g5 1l - 2 meses
Alcacholas 0 90 = 96 S = 4 s8sen
llemolacha roja 0 20 - 95 10 = 15 ds
Coliflor 0 £6 = 90 2 « 3 sem

{(continfa a

la vuelta)



Condiclones ¢de almacenamicnto

hango de Froducto o grupo Temp url.lielat. 'Perliodo de
irfo °C de rroductos 5¢ . CONServ,aproxXe.
col 0 20 = 95 10 = 21 ds
Gulsantes (vainas) |-0,5/0 86 - 90 | 1 = 3 sem
Zasnahorias -1/+1 90 - 956 4 - 6 neses
Colir&bano 0 90 = 96 2 =4 sem
Lechuga 0 90 - 95 l -3 sgen
Guilndillas 0 85 - 90 4 -5 sen
iidbanos -1/0 90 - 95 { 10 = 12 meses
hemblacha blanca 0 20 =« 95 4 - 5 nmneses
Lsplnacas -0,8/0 90 = 95 2 -6 sen
Hanteca de cerdo - i 0 €0 = B85 4 - 6 noses
Cone Jos - 1/0 90 - 95 5 ds
Tocino ahumado -5/=1 80 -20 1l mnes
Kantequilla =10 20 - 95 2 -3 meses
Aves conjeladas -10 90 - 95 2 -3 neses
Vacunos, Jamdn, pa-
vos,ballena(congela=
dos =~10/=10 90 - 95 3 = 6 mneses
Pescados,mejillones,
intre ostras,langostas,ca~
(=6)=(~14p )maronss,langostinos -104512 90 = 95 1l -2 meses
Aves congeladas - 956 = 100 3 nmneses
Cerdo comgelado -12 96 - 100 2 = 3 neses
Carne de terners -12 25 = 100 6 = 8 meses
Kanteca de cerdo y
otras ¢rasas =15/=20 95 = 100 | 9 = 18 meses
aves congeladas -18 25 - 100 € = 8 neses
Parn =18 25 « 100 4 -5 sem :
Cerdo congelado -18/-20 95 = 100 4 = € mnmeses
Vacuno congelado i =18/-28 95 - 100 8 - 12 meses
Carne de Ternera | -156 . 8856 = 100 € - 9 meses
Entre Carne de Terncra -18 i 95 - 100 8 = 12 meses
(=15)=(~19,8) Fescados jrasog:,re |
gues i
Sardinas -18 ; - 2,5 - 4 meses
Fescados magros! acal !
lados ‘
nerluza =18 - S = & nmeses
Pescados Planos:len
guado =16 | - 4 - € meses
Hariscos -18 | - 4 neses
Camarones congelados -20 96 -« 100 &5 = € mneses
Manteguilla -20 . 88 = 100 5 - 6 mesee
intre Ustras congeladas -20 195 = 100 9 - 12 meses
Fessado congelado -2 95 = 100 6 meses
(~20F624,9) Cerde congelado -£3 95 -~ 100 6 = 9 meses
Conejos -25 98 = 100 6 meses
Tocino fresco -23
ntre Pavos congelados ' -29 ! 886 = 100 i 12 meses
(=258 )=-{259) Pegcados con; elados -20 ' 95 - 100 : 12 meses
“enios de Ballena congelada «35/=40 | 95 = 100 € = 10 neses
(=50) Leche congelada -40) 95 = 100 | 3 - € mezes




Les recomendacliones que se desprenden de la tabls 1.1 se con-
slderan vilidas para este pals de gcuerdo & los resultedos obtenidos
por el conjunto de profesionales que en forma més continuada se han
preoccupado del almacenamiento refrigerado en Chile.

Fara resumir el cuadro de recomendaclones se puede decir que
el almacenamiento en frio de divide en tres rrandes grupos de ascusrdo
& los rangos da temperaturat

Urupo Kango Temperatura Productos

1 (0s1°%) = (13°C) Frutas, hortalizas, mantequills,
queso y leche en polvo

2 (0 °%) - (=4.9°C) Frutas y pecuarlos enfriados

(=10°%C) ~ (=40 °C)

€1

Pecuarios congelados.

E8 necesarlo aclarar que estos rangos de temperatura no son
rigldos y dependen fundamentalmente de la humedad relativa del ambien
te v del resto de las variables menclonadas al comienzo de esta sec =
c Ién-

1.2 INSTALACIORES FHIGORITICAS e~

1.2.,1 Instaluciones parsa .lmacenamiento en Frio.

Un establecimiento frigorifico puede estar formado por una o
més clmaras para conservar productos. La totalidad de cémaras que lo
componen perriiten determinar la capacldad Instalada total del frigori
fico. Para efectos del studlo, las clraras se van a clasificar en
general en:

- Camaras de almacenamiento a tempersturas minimes superiores o i =
gual & 0°C,

- Cémaras de preenfriamiento con equipos de refriperscidn. (Su obje
tivo es enfrigr los productos a 1 6 2 grados menos de la tenpera-
tura de almacenunlento, antes de Introducirlos a las cémaras que
contlienen productos refrigerados).

- Cdmaras de almacenamiento & temperaturas inferiores a 0°C.

Otra clasiflcaclidn que o8 necesarils hacer, es aquells que es

provocada por el tlpo de productos que se almacenan. lara este efece-
to las cdmaras se clasifican en:

- Cé@ﬁgaa para usos especificos. &on aguellas que requleren de dis
pesltivos especliales para el manejo de los productos gue se alma-
cenan en ellas, Lste es el caso de las cérmaras pertenecientes a



los mataderos frigorificos, que estén dotados de rieles con colgado~-
re8 parsa nanejar las reses enfriadas.

- Cfmares para usc general. Son aquellas que no requieren de accaso
rilo alguno. _

l.2.2 Instalaciones Complementarias para el Almacenaniento en Frio

En este tlpo de Instalaciones se incluyen aquellas que produ
cen frio & hielo, empleasdo para acondicionar previamente los productos
que se introducirén a las csmaral de almacenaniento. 1 este HEstudlo
serén consideradas las sigulentes Instalaciones de estas tipo:

- Tineles de Congelamlento.
- 'édbricas y miquinas que producen hielo.

Los tfineles de congelamiento conslsten en céraras pequelias
que disponen de un poderosc equipo de refripgeracidn.

Las fédbricas producen el hielo en barras, medlante la conge=-
lac1én de apus contenida en noldes refrigerados por salmuera conteni-
da en estanqgues,

Las maguinas de producir hlielo son unidades compactas que
congelan el agua y la entregan en forms de hieloc en escamas o trozos.

1.8.0 Unldades de Medlida de lu Capuc idad Instulada.

La capacidad instalada de los frigoriricos se puede calcular
or base a los metros_cublces (m®) brutos de cémaras. Vsta se puede
entregar dando los m® disponibles pars los diferentes rangos de tempe
ratura que dispone &l establecimientoc.

En el caso de tfneles de congelanients tamblén se mide la ca
pacidad instalada en =%,

Fara el caso de fi&bricas o miquinas de producir hlelo, la ca
pacidad instsluda se mide on Kg/hr o kKg/dla.
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2.1 CATASTHO DE FHIGORIFICOS.

Bl catfstro de frigorificos consiste en deterninar la capa=-
cidad Instalada total de cémaras frigorificas en la V Hegidn, la cual
fue obtenida mediante la reallizacidbn de un Precenso efectuado a cada
uno de los establec lmientos.

5l otletivo de este catdstro es 1dentificar la totalidad de
los recintos frigorlificos y sus carscterlsticas méis relevantes, parsa
seleccionar entre éstos a los miés representativos, tanto en el aspec
to técnieco como en el movimlento de productos. A estos (iltimos se
les hizo posteriormenge un censo, el cual pernitid realizar el diag-
nbéstico para la situacidén sctual de la capacldad Instalada de frigo=-
rificos en la V Kegién.

En el Frecenso, se le sollcltd a eada unoc de los frigorifi-
cos la sigulente informacidn: Nombre, ubliescidén, volimenes y tempe-
raturas de operacidn de las cémaras, uso principal, aflos de uso y se
conprobs el estado en gque se encuentran.

A continuacién, en la tabla 2«1, aparece el listado de 1la
capacldad iInstalada actual, agrupados por comunas y clasificados se-
gin tamafio. Fara indicar los afics de uso de caeda frigorifico se en-
pled el sigulente cddligo:

A § més de 10 safics
b 2t de 5 & 10 afios
C 1t de O a 4 afios.

En la tabla 2-2 se Iindica la capaclidad instalada total de
frigorificos, clasificados segin el objetivo principal de la empresa
propietaria.
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ABIA B=1

CAPACIDAD INSTALaDA ACTUAL DL CANAFAS PRICGORIFICAS UL TA V NEGIOH.
AGEUPACTON D= CONUNAS.

_ NONBLE

BBICiCIoN ol (79)

&EGB

CocEHVACIONTS

<Frigorifico Luls

Arteaga Garcla-
ENAFRI

=ENAFRI (nuevo)

~Frigorifico las .
heras :

=3ociedad Ganadera
Lsutaro

=30c iedad de Con-
r “vas Portugal

-Fesquera Stelaris
~iles y cla.
-Coduc

-Pesquera irancls
Drake

-Cacinas OhermBller

«Fébrica de Cecinas

i& Porielia

-Escuela de lesgue~

rias-UCV
=(e ‘nas Andrade

=Cecinas Lremen

=Cec lnas Sethnacher

-Cecinas iolinari
=fresler

~hegimiento laipo

=Cecinas Otte Stark

SeAsIels

-Pesquera noblnson
Crusoe

=Frigorifico k1
3alto

-Proogr S.4.

-UoLcﬁo

Yalpareise

Valparalso
valparaiso
valparalso

Valpuralao

{Valparaiso

Velparaiso

Velparales

valparaiso

Valparaiso
valparalso

valparalso
vValparsiso
Valparaiso
vilpnrsiao
valparalso
valparaiso
Valparalso

Ve 88l Ear

del ‘sr

Va dal dap

Ve del dar

Ve dal Mar

50.850
37075

547

280
78

T4

=

——

UBC FIINCITAL

Varios

Varios
Carneca
Carneos

vel dar
Del idar
Cérnrercs

Cérneos

bDal Mar

Cédrneos
Carneos

Del lar
Larneos
Carneos
Carrecs
Cérneos
Lécteos

Yarlos
Cérreca
Dal Ny

Carnecs

Del Mar

L.ac toos

|
i

Fogee Iab. de hielo

*n construceion

63% fuera de servicio

Fébrica de Hielo

Fébrlca de liielo

Fuera de servicin

F&irlca de Hlelo

Yébrica de jlielo

J&krlca de ilelo

adbrica de Tllele

Fairica ds Flale



143.557

(b)

NoMBRE UBICACION |VOL. (m3) aROS USO PHINCIPAL| . OBSTRVACIONES
sDucarvi Ve dol Har| 1901 B Cirneos | |
«Sentander V. ded Uar | aes e cérneos
-_Sith'n-. 3 V. del dar g0 | B Léctecs
-Rtgilit-nt;ai{‘-ort- : : § G ' 3
~ ceros | Ve ded Har] 16 Var 1os
~«8amoiedo 1 v. o1 dar| 5 | Varios
-?.lquari Chile d San Antoni  #1].210 Del Mar Pibrica de lilelo
-ENAFRI Sn.antonld 3an Antonle 1.218 Vnrioi Fébrica de Hielo
-Bo,e; Pesguera San ; ~ i e : )

antonio - | San Antoni 770 A Del *ar Fabriea de llelo

=P ~quers Eun-71kl Zen antoni 102 o Del ldar Fébrica de Hielo
=Pesquersa Kim-‘l‘ikﬂ San .‘knten._t l1&8 G | Del Har En construcclén
=30c0Rgro0 Con=con = | 1.888 B ' Cérnecs
<COIA Con~oon 878 | b : Varios
-ISESA Guintero 220 | & Del Mar | Pébricw de Hielo
-David Del Curto | San Falipe|12.958 | ¢ Frutleola | 7n construccidn
-A.:rucadp ' 3an Pelipe| 9.120 A Fruticola Févrrica de Elelo
-Pruszo _ Sen ielipe| 7.700 C Fruticela
..-Fr!.g-o-?m San Falij;”t i 35 A Léacteos
‘~Regimlento Yungay] San l'el 11;5 18 Varios
«C__unldsd Lepe | Cuprindn 240 ) rrutlcola
-«Cla. Frutera :

Sud-amer icana Curimén 170 A Frutfcola
=Carolus Brown Los indes 500 i Fruticola
-La hinconada Los An&es ' 200 A Yruticols
-E1 Hefuglo Los andes 140 | & Fruticola
~Kegimiento - B

Guardis Viela Los andes 1e Varios
-Escusla Alis ‘ '

Hontafia Fio Blanco 16 varios
-Eleuola de Caba~ '

lleria Quillota 16 Val-los
-ﬁoéimionto Ingen. Quiliotn 16 Varios
-rur!.m Chile Calera 104 A Varlbu (Fuera de uso)
-Expo'rf Frut Ltda.' Llay~llay 895 ' A .Frntlcoh |
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IABLA 8=-2

CATACIDAD INSTALADA TOTAL DY FRIOORIFICOS,EN 4S. AGRULACIOK

SEGUN FRINCIPAT OBIETIVO DRI LA UMPRESA PROPIZTASTA

DEL HAR | VARIOS

OBYEFIVO EUPKESA PROPISTARLA (FRUTICOLA |CAFNEO TOTAL | %
Frestacisn de ssrviq;oa - -.1.888 60 | 98,143 |/100,091 (69.72
Distribucidn - 2.840 - 41| 2.881] 1.86
ngroinduﬁtr%g§ y Dlstribueidn| 22.804 | 1.972 | 5.646 | 1.126 ! 31.542(21.97
Frestacién de Cervielica,

Produceidén y Distribuelidn 9.120 - - - 9.120] €.35
Consumo Propio - - - 117 117 0,08

(€) Psta clasificacidn ineluye fébrices que cuantan con frirorificos para
almacenar sus productos Ilinales,
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De las tablas anteriores, se llegd a las sirulentes conclusio-

-~ Los frigoriferos que prestan serviclos poseen en conjunto uns
capacidad instalada de 109,211m%, lo cual repregenta un 76.08%
del total de la capacldad Instalada. ExIsten otros que dcasio =
nalmente arriendun cimares. Hay emprecas que utillzan frio co =
mo parte del servicio que prestan, como «n ol caso del enbalaje
de frutas.

- la capscldad instalada dedlcada solaments a la fruta,,es un 22,2
(31.,924m3) de la capecidad total de frio, y se encuentra en su
totalldad en la zona Interlior del Aconcagua (ex provincia de A4 =
concagua ).

- Los frigeriferos que movilizan productos cérneos (bovinos,ovinos,
equinos, aves y subproductos) suman 6,500 m®, con una 4,52% del
total instalado. Estos se hallan ubicados principalmente en las
coninas de Valpemraiso y Vifia del Yar,

- Las cémaras frigorificus que reciben excluslivamente productos del
mar estén ublcedos en la %ﬂna comprendida entre Quintero y San
antonio. OSu capacldad tolal es de 5.706mo, con un 3,85: del to-
tal 3.97%. '

- Los frigorifsros restantes, dedicados a diverscs tipos de produc
tos en forma simulténes, representan un 69,25% de la capacidad
instalada total, con 90.427m° de capacidad y se hallan ubicados
principalmente en la zona costera de la provincia de Valparalso.

= La capacldad instalada total de slmacenamiento refrigerado por
comunas, as la sipgulente:

COUURA YVOLUWEN. UEULO & DEL TOTalL
Valparalso 100.192 69475
San Fellpe 20,818 20,80
Vifla del Har £.,895 Se.41
Sen Antonio ~ 5.5568 2.49
Con=Con 2563 1.79
Llay=Llay 895 0.62
Los indes 856 0.60
Curimbén 410 0.29
guintero 220 0,15
Calera 104 0.07
Quillota 38 0.08
Rio Blanco = ‘ 0.01

in la hoja stgulente, en la tabla 2-3, se clasifican la capa=-
cidad instalada de frigoriricos de la V Kegidn seg(n los rangos de tem
peratura a que &stos operan.
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CAPACIDAD INSTALADA TOTAL DE FRICOLIFICOS uN M9, CLASIICACION
SEGUW RANGO DE JBHPERATUIAS DL OPEEACION. :

FANGIS DT IEPRiA TG (7C

COMUTA oS TABL. (SO BT R/ =5 1/-TE =15.1/-35 | W70 =85 | TOTAL |
alpsraiso(€)| 17 - |42.401 | 1e.829 1.868 421 | 63,116
an Felipe 5 _ - 28;}39{; .- PBO | - - £3.018
. del Mar 10 368 | 1.368 296 2.826 648 4.008

n antonlo 4 = 759 1166 - 1.964 &7 e D58

1=gon 2 a5 1.888 - - - 2.563

Llay-1lay 1 - 865 - - - 898

8 Andes 4 o pss - - - B56
urinén 2 240 170 - - - 410
uintero i - - - 220 - 220

1 104 - - - - 104

uillota 2 b g . : ? 52
klo Blaneo n - 16 - - - 16
TOTAL 50 1.377 |77.463 | 20.211 | 5.6864 L.746 | 106.479

(6) Hota: %l frigorifieco en construccidn de LUAFII en Valparalsc no ha sido
considerado, por desconocerse las tamperanturas a las cuales operaré.




Del snallals de esta tabla se dospronden lasm sigulentes cone
clusiones:

= Las instalacionss de frio bajo =5°C o de congelamiento represen
tan un 25,8 & del totel ¥y ce hallan situadss principalzentis en
la zona costora de le teglién, debldo a la uenciu de produce
tos cbrneos (gran parts se congela) y dsl nar,

- l& capacidad Instalada que Opers & und teareratura sobie =5%C
(ern su mayoria refri eraclén) totaliza un 74,2 ¥.

Dete destacarse que los rangos de temporatura de la tabla 2-3
son los minimos a los que pueden operar las ofmaras frirorifieas, ocu=-
pandose éstas en algunos casoz a tompsraturss supsriores a catos minie
no8e

8.2 CAVACTIRISTICAS CRNTHATHNS DU 103 FRIGONIFICOS.

E1 Gstico de la capacidad instslada de frigorificos, re=-
qulere de un 11sis parciul de csda unu de las sizvientes caracterlg

ticas:

liquipos

ﬁzgiricioa
squlipos de carga y docscarga
racilidades adicionglas

Pargonal anmpleado
2.2.1. ietodolopis.

Lus carscteristicas anteriormente nombradas fueron obenidas
& través de un genso ds cardeter idenico realizado & loa catablecinmlen
tos figorilficoss Debldo al gran lurers (51 sstablecinlentos), no to =
dop fucron censudoa.

1t bt

5o selectionaron aquellos con un tamaiio superlor a los 1000mS,
los cuules un conjunto, representan un 95,06 % (132.820 nd) de ls capa-
cldad Instalada totgle Iata cifra afirma gue le muestara seleccilonada es
eltamente significativa para el dosarrollo de cata seccidne.

LaPele ngu

De acuerdo a los objetivos establecidos inicislmente, solamen-
te ae nard unu descrlpcldn de la maquineris y un dispgndetico glohal de
atas. L& descripcidén del ciclo de refrireraclén 7 el anfllals de ca -
da uno de sus comporentes en forma separada, con ol fin de obtener una
mayor cficlencla do cada una de datas y por lo tunbto dsl cielo, €8s ma -
terla de un sstudlo adieclonal, aescapundo gl slcance de esty es%udio.

Un ciclo de refrigeracilin esta compuesio por tres slementos
princlipales, = los compresores, log condeneadores ¥ los avaporadores =
aparte de otros elementos de menor ¢osto y tamaflo, tales como vilvulas
de expansidn, separador de aceiteo, economizadores, roceptoros de ligui-
dos, vilvules €e seguridud, soparado¥ de gasss no condenssbles, vilvulss
de cantrol, termostatos, trampas de liquido, vantiladores, cafiorias y
fittinpe.

cstoz Gltlmos Llenen poco dsscaste ¥ por lo tantou requieren de
un gesto de mentercidn mena® que al de loassquipos principeloc.



Adanga, &l tener un costo relativamente paquefo comperado con el ras-

to ds las lnstalecionan; ¢ue puaeden gser resmplazadas co:

saséndose en eéste hecho, el andllsis de 1la maguingria fue reali-
principalmente & Los elementos de mayor enversadura, entrevéndose
solamente une apreclacidn del resto de las

ciae.
zado

insetalaciones,

! Mayor i{Tecuen

, ©In la tabls 2-4 se¢ enirepa la procedencla de los gquipns y el
diagnostico de las instalaciones sxistantes cn les frigoriiices de la
nuestra eleylda.

Talila S=4

PHOCEDFECIA X DIASNUaiIC DE LGS EqUIPOS BXISTUHTES Tk LOS
FRICOnI: ICDL D g RMURBSTHA .
TSTADO
Jb _ PAIS A5O3 NEFRIG. [3T07%%A CONSERY.

BOJBRE JEICAGTIE  EQUIFO=N® | HMANCA ORIGEN | US g USADO |CORTEOT, GENSRAL

| ? t - | \ |

PR. .0 Sen Felipe Ivapor.l6 Nobil-frio irgent. | 1 ﬁmanlacoéﬁutonﬁtg Bueno

(ompres.& hovll-rrio urgent. | 1 | | '
| Condens.3 Kobll-frie ‘argent. | 1 % ;
? 5 ; :

S0C0AGRO Kon-con | Bvapor.id) Astra Alenan,. 7 amonlscoliutsnit, Bueno
| Lompres.d| astra Aleman, | 7 |
| Longena.li - iaacianay T !

: | d [
! ! i i i ;

DEL CURI0 San Telipe | Evapor. 8! Gram | innmar{ 0 lanonfuco automit, Se estd
i “vapor. &, Lucas 'Znﬁlat.g < | | reconstru.
| LOmPres«3 Gran Dinamerd O] yendo con
| Londens.2 Baltimore [HE.UU. | 0 parte de
% f | ! . la maqui=-

} : j i i narla nue-
% ! { % Ve
i i j | | i
ROF™NS0N [V.del Mar ! Lvapor. | i 80 Frebdn 28| Yanual |
g Conpres.$¢ Worthington Zi.UU. > | i
i Compres.l Srunnasl - R UV 20 :
I | Compres.l bLooater Canadd 8 : |
_ ! Condens .4 ACYL EE.UU. |11 | 5
! Condens.l’ aClr AELUT. | 14 |
Condens.g = hacional !
0iT0 STA}ﬁ Vedeliiap Lvapor.l2 Flerasch | Alemanig 18 amoniaco| Yanual Bueno
Compres.) rlersch Alengnigd 18
(posee 2 Lompres.l Flersch alemaniag 10
plantas | Comprea.l Greamery
de refri+ racked TEe.UU. 15
gerac 1én Condens.l "lersch Alesanit 16
indepen- Condens.g - Nuclonal 1E
dientes) e
J .vapor. 4 flersch Alemanils 20 amoniaco fegular
! Compres.d Flersch Alemanig 20 |
{ Condens.3 Plerach alemaniy 20 |
LY 1 :

(continfa & lu vuelts)



i ; BSTADO
PAIS Ril0Y HEFRIC. |5I5T3M4 CONSERYV,
N O#LRE URICACION | EQUIPO-E®| MARCA ORIGEN | USH  USADC |CONTROL PENERAL
i
AFEUGOOP pan Felipe | Evapor.ls| Harlo iReUU. | 11 Wmonlaco|Semi-aut] Regular
; Conpres.4| Worthington| LT .UT. 11
Concens.4 ¥urlo Li+UU. 11
Luls ArtealValpuralso | Lvaper.22| iarlo EE.UU. 10 limonfeco Manual 3ueno
ga Garcie Lvapor.l7, vilter RE.UU. 25 :
(ENAFRI) Lvapor.12{ Gran Dinamar. 3
tompres.2 Gran Uinamar. 1
Compres.l|{ Creamery
iacked EleliU. 24
Compres.g2| Sabroe Dinamar. 10
Compres.l Vilter LEe Ulis 25
Condens.4 Vilter GlkeUUa 25
Condens.l|Worthington|SE. LU, 25
Condensa.l Grari Dinanar. 1
Se— Anto~ Lan Antonlo|Evapor. 1 Jramn Clnarar. 3 lanonlaco| anual Bueno
1 o avapor. 3 dram Uinamar. 3
(EHAX I} Ltvapor. 1| iarlo BE.U0. | 88 |
Jerpent.d - wacionall 10
(murales)
Coapres.2| oram PDinamar. 3
Colpres.l uran Uinaner. 3
Compres.l Jilter 28.Ul4 28
Condens.l Gram Dingrar. &
Condens.1 Vilter DEelUUe 28
Condens.l|kortuinston |EX.dU. £8
Valparaiso Evap. 184|Indeleo O lruonlaco jautomit. Bueno
(ENAFKRI)
Comnpres.6| ucanl alemanial 9
(frigorifrl
0o nuevo | Condens.G| Vilter e liti, 0
en insta- |
__)‘“"‘.16!1) )

Del analisis de la teabla anterior
gulentes conclusiones:

58

pusden extraer las si-

-~ La minoria de los frigorificos tlenen una sola llnea de equipos. La

meyor parte cuenta con equipos de distintas marcas j

o

procaedenc

ias.

De lga muestra elecida, aproximadacente la mitad de las Instalaciones

frigord ficas (4 de 9) ticnen monos de 10 aiioa. De esia Gltime clasi-
de ellas esatén en_construccidn o recian iunc lonendo, con
suzado de 57.754 m° lo cual signiiica un 40.35 % de los

de la capuclded instalada total en la nmuestra.

flcacion,

un volumng

143,002

Laspecto a los egquipos, &stce tienen
tacéndose Lstados TUnidos, D1

ung procedancla nayorltaria, des
namarcs ¥y Algmanis ederal.

Una clasificacidn general de la téenica usads en la refrige-

raclibn es la slgulente:
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TABLA £=5

TIP0OS Dk CONSTRUCCION PEIUDOMISANYE ER LOS FLIGOPIVIGOS .

s 7

| GART. | vaL.'s.zhugg AROS TREMINAC. |IMPEIU'DA= | EXISTENCL
gRIGOR. YOLAL T30 | TIF0 EsTHTCTURAR HUL OS2 ST G TET, WNTILIZACION | AISIANTES
% 60.622 |0-10 prEormigdn arnmde | ~horcipénl<fovogue [-asfalto =-alslapol
armado &«finado | bitumino=-
coriento 850
~Pisos v cislo:
de 10&m hormi-
gbn.
~Locnunbre: es- |
ue tira e td-
lica cublerts
<on pizarrefio.
S 75.207 |+delD ~istructura nie- |=albailile|-tstucade -Lapotillc
tdlica ria de 7| cemento de trigo
gran es-!=gdealo -Corcho
pesor da szule -a1slapol
joa de
leH m de
eltura

~Plsos clelo:
formados por
p}anchas rig-
talicas de
UPan @spesor.
=Jechunore: de
ta con plza~
rrefio,

madera cubler:

i

i

snalizando la tsbla 2-5 ss puede aprecilar la clara diferencia
en el tipo de construccidn exlstentes entre los Iri:sorificos mas antiguos

vy los contruldos mls recientamante,
cho, que log frigorifocos

Lasto se debe en gran nedlda al he -
més antiguos fueron instalados en edificios

construldos eon otros propdsitos, como es el ctasc del frirorificc "Luls

T

Arteaga" des B

jfad' LA

e T

en Vulpuralso,

Fl hecho de contar con una construccidn disefiada espscialmen~
te para ctmlir funciones de frigorifico, evita pérdidas de frio, con el
ahorro de enargle gue esto signiflcsa.

2.4 Eguigos de_cargn Y descarfa.

En esta seccidn se presentan los dlstintos mndioi para nane-



Jar los productecs dendito de los raeeintos frigorificos.

medlo adecuado qus sutlsfugs csta necesidad.

En un frigorifico, es de vital inportancle la eleccifn del

La

rotacidn de los pro=-

dugtos y la obligacidn de un vuen trato de ellos durante el transporte,
exlgsn una alte eflclencia pure este nctividad.

EQUITOS E INSTATACTIONES DE MANEJO ©I PRODUCTOS

DE "L HUEBSTREE.

IaBLA 2-0

EXISTENCIA EQU

IN LOS FRIGORIFICO3

0S5 F IRSTATACION.S ;
NOMBRE  VOL.DBFUSO CANROS ORUAS [MORO= [#ONTA= [CARHOS CUN| CINIAS [VACILIDAD DE |
+ L MO | MaNe KONG juoCibs BAEGAS | LOVANTE | 95at3D. | CLHCUTACION
: ! : !
FrI: Luis |
arteage 50.850 b0 10 - S 20 e Fegular
ERAFRI: Val-
paraiso (no| 37.076 - - - - - - Huena
hay datos
'plvid del
Curto 12,968 - o - - - - Juena
UCOOP 9.120 € 3 - - - - Luena
PUBZO 7700 3 2 - - - - suena
0C ORErO 1.888 5 - o’ - - 1 Buena
PEto Stark 1.€70 30 - - - - - fLegular
(ehleon)
- foblnson
Crusoe l.664 3 - 1 - - - Herular
(motards)
AFRIs Sun
antenio l1.218 S - - - - - Luena
L l i
Conclusibn.=-
L1 enpleo de log nedlos dc cargs y descCarga con gue se cuenta
depende fundauentalasnts dsl nanaro ds plsos del odlflcic, del tipo y vo-

10rien de productos gue Se¢ manslan.

medlio para sublr o bajur productos hacls o desds las sdiwras.
caso gue so¢ presenta en la roglon
cla" el cusl estd construido en 4 pisos.

cargs

Parg un naonero de rlsos superisr o uns se debe contar con un

En esate

21 Ginico

gn el del I'rigorifico "Luls Arteaga Gar

caso Be enplean monta =
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El tipc de producto puede requerir de una forma (nica de trans
porte adecuude. For elenmplo para el caso de lo® productog cdrneos, es=-
tos son manejados con la ayuda de monorleles, esto es debido al peso y
forma ds los bulbos & refrlgerar. J{ambién se emplean csrrcc nunuales,
para las menudenc ias.

Bl vollien de productos a itover tanmbién es determinante en la
eleccién de los medics de carga y descarsa. Cuando es posible agrupar
las unidadses de productos en un vulbo mayor, y este producto esta pre=-
sente en gran cantidad es reconendable emplear algin medlo motorizado
de trunsporte internoc.

Esto Giltimo se cumple en el caso de las frutaa, Tstas son em
baladas sn cajas y posterlorments ordenadas sobre pallats. !n los fri
gorificos que mueven frutas en grandes centidades, ae emplean grias
horguillas pura tules efectos.

2.,2.5 Facllldades adiclonales.

Dentro ée las facilidides adicionales estén consideradas las
rébricas o méquinas de producc’dn de hielo, la existencla de talleres
de mantencidén y confeccidon ¢e repuestos, de tineles de congelanlento,
de desvlos para ferrocarril, de rmuelles de embarque, de subestaciones
eléctricas o de bombas para la cbtencldn de agua.

Produceidn da hilelo

in peneral, todas las empresas que #e dedlican z la yroduecldn
de mariscos congelados o de cecinas, poseen una fadbrica o mdquina de
produceibn de hilelo. A este grupo se¢ le sunman el frigorifico Luls Are
teaga (ENAFL.L1) y AFRUCOCF. Ia capacidad total de produccién de hielo
supers los 100.000 Xg/dia en la provincia cde valparaiso v los 10.000
Kg/dla en la zona de ACONCAFUM.

TGneles de Congelamiento.

Solemente las erpresus pesqueras tienen tineles de congels -
miento, debidc & la neceslidud de congelar en forma répids los produce
tos omarinos,.

Ta capacldad Instelada de tlreles de congelamlento de todas
las pesquerus es de 50 m® & 7,300 Xg/hora.

Talleres.

fLa meyorle de los frigorificos de la nuestrs posee sus pro =
plos talleres de mantenclén, reparucldn de equlpos, instuluciones en
general v del ediflclo. ILos estwllecimientos irigorificos de la fe =
£1i6n, gue forran parte de una fibricu (cecinus y mariscos) realizan su
rropla mantencifin. Debldo a su peguefio tamafio, cue no justifice la e-
xistencia de talleres, los frigorificos gue sctlan (nicamenfa como cen
tro de distribuciln o embaluje, peneraluente contratan servieiocs. IS

Vias de ucceso.

En la realizacién del estudio se deternind pars cada frigori-
fico, su ublcucldn respecte & csulnos pavimentados, desvics de ferroca
rril o smumelleg de esmburque.

Casi la totalidad ce éstos tlenen vias de acceso pavimentadas.



La nayoris de las g;aqucrts Yy los frigorificos de RENAFNI es-
tén en las cercanias de algln muelle de embarque (San antonio, Valpa=
ralso y Quintero).

Solanente 6 frigorificos cuentan con desvio de ferrocarril.

Los frigorificos mis grandes poseen una subestacidn de ener-
gla eléctrica, en la cual transforman la energls de acuerdo & sus re=-
querinientos.

Agua Fotable.

Las fuentes de obtencidn de agua puedean ser : Fed de agua po
table, pozo, mar, rio o cualquier combinacién de las anteriores. A4
excepcisn de la red de agua potable, las otras fuentes requleren de
bombas de succidn para la obtenclén de ésta.

Un gran ninero de establecimlentos trabaja con dos tipos de
fuente de alua en forma paralela.

2.8.6 Yersonal

En general, los establecimlentos frigorificos presentan esca
sa ocupacidn de personal. Aquellas que movilizan productos agricolas
contratan personal adicicnal durante la temporada de dstos. Todos
tratan de permanecer con el minimo personal necesario en la época fue
ra de temporada, en la cual la utilizacidn de las cénaras es mininma.
Incluso algunos cierran sus frigorificos en este periodo, empleando
al perscnal de planta en labores de mantenc 16n.

For el hecho que la nayorisa de los frigorificos forman parte
de una Industris, el personal, tanto de cédmaras como de mantencidn,
realiza tamblén labores en las otras instalaclones de la empresa. Is
ta situacién lmplde determinar en forma exacta la cantldad real de
personas que trabajan en el frigorifico. i ésto se debe que en muchos
frigoriricos aparentemente existe mayor cantlidad de empleados que los
requeridos.

Una situacidén idéntlicu a la anterior se produce con el perso
nal adainistrativo.

Por este motlivo fue lmposible oLtener los datoa de personal
utilizado para todos los frigorificos de la muestra. I'n la tabla si-
gulente se entregan los datos para aquellos frigorificeos en gue se di
ferenc lan claramente las funclones realizadas por el personal. 2



PENSONAL EMPLEADO

PERSONAL
NOMBRE, FPERSONAL | TECKICD Y| PBRSONAL | PERSONAL | PERSONAI| VOL.BT0. VOL/
FRIGORIFICO ADMINIST.| DE MANT. | DE CAMARAS| TEMPORADA! TOTAL EN MO Hor-mnq
Prusgo 3 g 68 2 esg 8 15 7.700 | B13
+ AUCOOP 4 4 7 4 19 9.120| 480
Luls Arteaga
Garcia (ENAFKI)] 19 20 31 10 80 50.850 | 748
San Antonlo
(ENAFRI) 2 4 3 - 9 1.2181 138
D. Del Curto @ - ~ - - - - -
ElaFRI=Valpo. & - - - & - ¥ -

@ Frigorificos que aln no entran en

€e

No posee taller de reparaciones

@@ Clerra sus cémaras fuera de temporada.

funcionamlento {en construccidn)




- D5 -

I, BMOVIUMTIEBLETO DI LOS PROGUCTOS A TEAVES DE
FRIGLUI LF 1008,

El movimlento de productos incluye todas las entradas de los
productos a las cimaras frigorificas, desde su estado primarlc hasta
su colocacidn ¢n el mercado como producto finale Durante este recorri
do, un producto puede utllizar espaclo refripgerado en diferentes esta-
blecimlentos, sean éstos ce cosecha, produceidn, distribuclén o trinsi
to.

Los resultados obtenidos en esta seccién permitizan determinar
posteriormente, el nivel de utillzacidn a que son sometidos los diferen
tes tilpos de frigorificos a lo largo del afio.

2.3.1. EETOD(}LOGE -

Los antecedentes de movimlentos de productos fueran solicita=-
dos a los frigorificos més representativos para cada tipo de producto
(agricolas, carneos, del mar y varlos), Estos frigorificos fueron los
sigulentest:

Productos agg;colga.

- INAFRIgpValparalso, por ser el fnico frigorifico de trénsito, en la
colocacidn en el mercado (principalmente exportacidn) de los pro =
ductos iruticolas.

- Todos loa frigorificos frutficolas a excepcidn del de DAVID DLEL CURTQ.
De este Giltimo no se obtuvieron antecedentes, por la pérdida de és
tos en el incendlo ocurrido a nedlados de 1956. Por esta razon la
nuestra eleglda represents un 60 % de la capacidad instalada dedi-
cada a la fruta.

Es necesario destacar gue la utiligacidn que se estimara a par
tir de esta mlestra, no disminuiri al entrar en funcionamiento el fri-
gorifico DAVID DEL CUR10, ya que éste alcanzd a funclonar durante toda
la temporada de la fruta de 197€.

Produe tos del mar.

- ENAFRI, por ser los Gnicos frigorificos que sirven de apoyo a las
fébricas pesquersa, en la exportaecldén de los productos congelados.

- FABLICAS FESQUENAS. Todas las pesqueras en funclonamlento fueron
tnclufdas en la muestra, debldo a la similitud en vol(men de sus
producciones de congelado,.

Productos cCArneos.

- BNAFRI, debido a que son los frigoriflcos que regulan la sallda al
mercado de grandes vollimenes de carne congelada, procedentas de la
gona austral o del exterior.

- SOCOAGED. Iste establecimiento veneficia aprox, el 50 % de los a-
nimales requerldos para el consumo regional. La politlca actual
exlstente sn la liegldén, tlende a centralizar la totulldad de los
beneficlos en dicho establecimlento, Por esta razdn es importan-
te conocer la actividad que posee este frigorifico.

Produc tos varios.

= EFNAFRI.



20342, MOVIMIENTO DE PEODUCTOS.

In esta seccldn se detallaran las entradas mensusles de los
productos & los frigorificos anteriormente enumerados.

Producto:;aggggn;gg.

De las teblas 2-8-a, 2-80 y 2-8+C, que aparecen s continuacié
se puede obgervar lo sipguientet

= 71 movimlento de productos Iruticglaa & través de loa frigorificos
comienza en Diclembre y aumenta rapidamsnte hasta alcangar su né -
xina intensidad en el mes de Marzo, Usto no significa que una ves
pasado este mes las cimaras friporificas comienzan s vacilarse, sino
por el contrario, a les productos ya slmacenados se arregan los nue
vos productos que vun Ingresando,

- 'n los frigorificos MNAI'TI, los productos gue mis se movilizan son
la uva, la manzsna, la pera y el durazno, reglistréndose on los (l-
timos afios un aumento en loe vollimenes movilizados de estos produc
tos,

-~ La uva, el durazno y la pera son los productos que mas se almace =
nen en los frigoriricos agrictlas del valle del Aconcaguae £n el
afio 1976, los volimenes movilizados Jan aumentado respectc al afio
1675, ;



TAB

LA 2-8-iA

ENTRADAS ANUALES (ANOCS 70 A 75) DE PRODUCTOS AGRICOLAS
A BNAFRI. IAS CANTIDADES ATAHECEN EN CAJAS.

PRODUCTO 1970 19%1 | 1972 1973 1974 1975
Manzanas 276.763 | 416.183 | 471.387 | 512.209 | 835.985 | 551.809
Duraznos 145.336 |119.634 @ 56.1B8 47.572 54.686 | 115,791
Ciruelas 116.5666 | 106.836 76.070 60.804 55.070 44.588
Uvas 796 .679 851.871 889,902 838,211 |1lJdo8.352 | 1481.830
Peras 136 .480 167.945 168.845 1256.079 03,360 203.892
elones 169.047 6.383 - - - -
Limones - - 4.667 2.594 - 6.5056
Platancs 21.240 84716 500 230 - s
Pifias - 119 993 469 580 260
Cereras > - - 3.291 12.780 1,600
Papas 158.006 61,6563 J.215 12.709 - 16.594
Cebollas 99.116 7.205 12.784 14.242 - -
betarrédgas - 50 - - - -
Hepollos - 80 - - - -




- 08 -

TABLA E=0=B

ENTRADAS MENSUALES DE P{ODUC&GQ AGIICOLﬁu A EﬂA}%I. AT0S 1974 Y

1975.

|
FRODUCTO ! JULIO

1 :

ilanzanas - 103.15C (6€6.261 | 7.816 28,202 |

Uvas 7.081 | 207.756 (340,311 |367.217 | 72.602 | 1,031 - ;
Dursgnos  18.096 | 18.086 - - - - .
Ciruelas 10,171 | 353.366 €00 - - - -
Piﬁ. peza o - - - ; - : -

!
All0 1976
Manganas - 50.290 [299.116 |11B.672 [ 3H5.397 | 14,119 12.774
Uvas 43,777 | 397171 [753.451 | 212.488 | E£3.847 418 400
Durasgnos £21.393 | 3l.484 3.326 665 - | - o
Ciruelas 20.982 | 22.406 - - - E - -
Cerazas - v - - - - -
Pifias - - - - - - -
| Tapas - - - " - - | -
Limones L - - - é e i 2 1 2
§ 1 i
(Continuacidn)
l Anio 1974 ¢ A9
PRODUCTIO | AG)STO |SEPTIEMB |OCTUBKE | KOVIEUD | DICIRWB || TOTAL ARO 1074
Manganas 17.801 84145 7.035 l.6814 _! - &36.9856
Peras 2,000 - - - - 93.360
Uvas 763 541 - - - 1.108.362
Duraznos - - - - 18+504 54 .606
cm.hs - - - - 20.818 55. 070
Ceregas - - - - 12.780 1£.780
Fifias - - - - 380 350
ANO 19756 3
Mlanzganas 8.901 752 £.163 T0E - 5561 .889
Peras 1.871 70 50 - - 205,892
Uvas 578 6 - - - 1.4901.830
x Duraznos - - ™ » 58.615 115.791
Ciruvelas e - - - 717 44,580
Ceraezus - - - - 1.600 1.600
.iiifas - - - - 260 260
Fapas - - - 7.6086 8.98€ 16.594
Limones - | - - ' - - 6 .505
{




TABLA 2=8B=C

27 -

ENYTADAS MERSUALES DE FRODUCTOS AGHICOIAS A FRIGORIFICOS PRUZZN

Y AFRUCOOP, A0S 1975 Y 1976, I4S CANTIDADES APARECTN EN CAJAS.

PRODUCTO s ; TR
4 U
ERCHO | FPREBRERO| WARZO | ABRIL | WAYO _ JUNIO | JULI0O | AGOSTD]
Damascos 67.723 7.314 = - - - & Ay
Hanganas - 726 4,305 | 33,796 | 22.261 {12,130 | 7.863 | 2.627
Peras S.207 03,490 74,068 26.197 6.915 4,217 4.€18 2.978
Uvas OE.,800 | 3254331 [050.734 [174¢.034 | 53.432 | 19,038 4,263 621
01ruelaa 4 .749 2.864 1.562 - - - = -
Cerezas 6.629 691 - - - - - -
Membrillos - - T77] S.216 | 5,382 | 2.834 - -
Limones = - - - - - > -
ANO 1976
Danscos €0.298 - - - - - e -
fanzenas - 2.360 €.066 | 52.993 | 20,188 | 17.675 | 9.626 2.219
Peras 5.345 | 10,082 [106.617| 21.189 4.219 J.214 G791 1.027
Cvas 04,130 | 304,619 {404,621 |252.790 | 47,131 B.284 3«016 416
Duragnes 148,709 | 161,842 400771 59.205 457 - - -
Ciruelas Te 262 2,036 8,709 143 - i - - -
Cerezas 7.830 1:.37% - - - f o - -
dombrillos - - - 2507 7320 ! - = oh
Limones - . = - 668 | 1.728 - -
(Continuacién)
- AND 1079 @
PRODUCTO | s e
[ SEPTIZMBRE _ OCZUBLE TOTAL
Nanascos - - 557 4,966 £0,560
anganas 9635 - - - 84.671
Peraus 1.038 212 - - 216 .83C
Uvas - - - - 004,150
Duraznosa - - l.251 116.602 || 2955.816
Cirueles » - - 6.931 Il  15.906
Ceregzas - - - 21 .0569 28,359
Hembrillos - - - - 14.200
Limones - - e - -
i
410 1976 @ !
Danascos - - - - 69.808
Manganas 301 - - - 111.428¢0
Feras - - - = 2b2.484
Uva' 1 - 022 " ™ - 1 . 275 0943
Duraznos = - - B S20.3786
‘| Ciruelas - - - - 12.250
Ceregas - - - o D.203
Yembrilles - - - - 0,827
| Limones - - - - | 2.396
|
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Froductog del lare.

De las tablas que aparecen a continuacidn se pueds conclair
lo slgulente:

-~ Log productos més significativos dentro del vollnen total de la pro
duccidn de confielado son los erustiaceoss. Estos representan el 85
del total y se obaserva una tendencia de aumento, la cual se justl -
fica por los menorss costos de elgborucldn y su mayor consumo en los
rercados Internscionales.

- La elaborucldn del pescado econgelado mucstra una tendencia descendien
te, dzbido & su alto costo de produccion compsrado con el de los c
crusticeos.

= La producclén global de congelado indica un aumento de un 25 % para
los diez primeros meses del afic 1976 respecto &l mismo periodo de
tiempo dsl aflo anterlor,

- 11 35 % de los producto congelados pusan a travésde frigorificos
ENAFL I,

Esto indica que las climaras frigorificas de algunas empresas
pesqueras no absorven la totalidad de la produccibn de congelado.

- Del anilisis de las teblas no es posible detectar la ostaclonalided
que poseen las diferentes especles, Lsto me debe & la grun diferen
cla que existe entre los vol os de captura y las reservas dlspo
nibles. '

Cbservaciones a la tabla 2-9w-4.

- in ella se entregan las entraedas mensuales de productos del mar pg
ra los frigorificos de . lalile Dabtldo al contrdl Interno llevado
en EZRAFRI para el movimiento de productos, no es posible proporcic
nar los datos en forma desagregada por espacle,

« Los produstos refrigerados pertenecen a los pescadores artessnales,



-
TABLA 2-9-4

ENTRADAS MERSUALES DE FRODUCTOS DEL MAR A PRIQGORIFICOS.
AROS 1974 Y 1975,

UKIDAD 3 KILOS

o 1074 [
PRODUCT03 _
DEL MAR Inero | Iebrero, Harzo Abrll Mayo Junio Julio
’ o1 |
Congelado | 51.304 | 864668 | 55,425 | 171.234 | 62,015 | 524248 | 51.449
i i i
hafrigeradc 15.896 = 124015 | 13.916 | 11.412| 0,343 £.004 | 7.986 |
‘ ’s
alio 1975 |
Congelado | 97.450 | 03.276 145,930 | 200,623 | 118.207 | 95,150 | 91.816 |
| hefrigerado 17,423 | 7.726 | 10,542 | 15.101 | 7.480 | B8.684  £.768 |
(Continuacidn)
| A0 1074 T i
PRODUGTOS B ; i b |
DEL MAR ' osto | Septiembre Octubrg  Noviembre | Dic imbrej TOTAL |
| % { | ; |
Congelado | 584141 | 84,196 | 1044337 | 125,740 | 95.006 1.087.83)
Refrigerado|  9.432 | 10,737 | 13.821 |  0.210 | 17.41¢ || 130.a88
i i H ! } ) !
, %. = 3 | *
E | s | \
i i " ln J-g 15 i i { i
| | i
| Gongelado | £9.388 & 1344190 85,144 | 89.041 | 50.162 ||1.246.1
i 3 ! !
 Refrigerado)  0.238 | 8.615 | 11.116

11852 |

i

10,703 | 141,088




- 30 =

JABLA 8=0=i

EFITADAS MENSUALES DE FRODUCTOS DEL Mak A FRICGORIFICOS FRSQURERIS.

ANOS 1976 Y 1976.

Unlidad : ¥illos

A0 1975 i
PRODUCTO gt R
'Nero | rebrero | Narzo | ALrLl | layo lJunio Jullo
Camarones ! 96..115 80,810 HE,bEL | 64,117 ! 2B.714 | B6.307 41.170 |
Langostinos | 49.180 48,548 |129.083 156,976 1561 .446 |146.186 {106.703 i
“ariscos i 11,081 f 21.780 | 18.97€ | 24,680 | 25,604 32.837| 27.0064 f
FTescados P 20,083 | 344448 40,365 45,405 | 20.907| 20.660! 30,400 §
i 3 )
| ,
| ARO 1976
Cammrones i 2.722-? O8.98L| 48.E17) 41,400 40,901 45,013 29.£212
Langostinos glOS.OOO 96.147 £69.124 205,736 |2859.087 | 242,101 {308.585
lariscos S50.687 t 18.480 ! 25.127| 28,140 53,2211 37.97%| 39.974
1?03&:603 ; SB.9B83 3&.531l 4B.278| 30,078 £6.4011 RBE.790! 85,580
1 i 3 | i
(Continuacldn)
1 Aflo iQZS {
PEODUC KO { |
._agosto Septlembre | Uctubre | Lovlembre | Dicilembre  TOTAL |
Camarones i 49.770 | 17.705 | 14.578 | £26.254 44.132 | 608,229
idarlscos | B35.875 | 20.636 24,665 2l.602 20.497 | 220.363
Fegcados . 456.601 45.583 37687 44.549 32,430 | 44€.08D
x !
| alio 1976 | | |
Camarones | 39.200 | 18.936 | 18.547 | - -~ | 4g7.229
Langostinos | 345.950 | 309.772 | 328,197 - - (2.548.759
Hariscos ¢ R6.,810 | 19.853 22,924 - ; - | 280,244
Fescados . B9.735 | 21.643 19.9562 - : - | 834.927
s f ; |




Produc tos

A

Cérneos.

Del anallisis de las tablas 2-10-4 y 2-10-53 ss pueden hacer
dos observaclones:

= in los frigorificos de ‘nafri se almacenan solamente productos cér-

neos conpgelados.

denc la

fuertemente descandlentes.

Il movimiento de dichos productos nmuestra una ten

En el frigorifico B80COACFO se aluacenan Gnicemente animales refrige

rados, provenientes de los benseflclos efectuados en sl mlsao esta -

bleciml

entoe.

Fara los afios estudiados se nbserva estasbilidad en el

nlnero de beneficios, pero no respecto al porcentaje que éstoz re -
presentan sotre el tctal de los bereilcics efectuados en la refidn.
In este sentido ¢s necaesario seflaiar gue el porcentale captado por

SOCOACHD va en aumento.
IADLA 2"10-11
ENCHADAS HENSUALDS DE PRODUCTOS CAKNROS 4 FRIQORIFICOS FRAFRI,
4108 1974 ¥ 1975. UNIDAD : KILOS
PRODUCTOS | ANQ 1074
C OROELADOS Enero Tebrero Marzo Abril — ayo | Junio | Jullo
i { L ]
iovinos 64300 | 2,100 795 4,067 | £.406 | 3.219 | 124.748 |
Foreinos 6.057 | 3.114 - e SR e S TR
Ovinose - : = | 18,598 - , = | 79.606 | 415.487 |
fgulinos | - g # = 4 - . - 4 - | - i
Aves 296,475 | 412.445 337.678 112,000 (579,302 ( - | - |
Merudenclias . Lok e | 981 | - | - o - ‘ - ;
1 ; ’ g f i
AlO 1978 | % | E |
[ 2 H t } I
Lovinos | 3,564 | B.337 15.589 ¢4.679 | 3.620| 3.683 | 1.792
Porcinocs | - S wind 300" eesgt e ] e
' Ovinos ! - - = 1159.6237 | - R S %
_ ‘ . : ! i |
L Lgulncs . v ! G A TR = ; = - : ot
Aves | 1.765 | 1.749 27,711 12.832 | 1,729 - -
: Menudenc las - i e T BEL 030 | - {101,969 i 1l.442
(Continuacion)
Troductos | _ANO 1974
| Congelados ___Agosto  Septiembres | Jctubre Noviembre Dicienbre 1 il
| bovinos | 516,798 54220 | 334.659 | 6,156 | 60,926 (1.307.608
; rorelinos : 22,458 - i - H > - '75.93“
ovinos | 200,328 | 174.932 | - | 66,231 B.476 | 965,657
Equinos e 276 - | 0] - | 276
Aves : - ‘ B 168.983 | 352.400 | 9.662 {1.839,087
lenudencies | 880,766 6,380 82 i 1.787  208.906 | 597,812
' i | | i
: N | f { !
L Al0 1975 | l ,
z ! = | :
| £9.191 | 92,300 10.146 i BOL |  3.498 | R08.67€
Fig iy i 348 - - - | . 2,400
| 46,753 |  62.42] 10.224 | - § 312 | 269.061
MR WD DR W el A D PR
AT N MR Nt % e e e RN P L e




TABLA 2-10-B

ENITADAS WENSUALES DE FRODUCTOS CARKEOS AL FRIGOLIFICO
SOCOAGRO., 4108 1975 ¥ 1976, Unldad : Kllos

A ANC 1075
PRODUCT0S _ ,
EFRICEEADOS inero rebrero | erso | abril | Zayo | sunlo ulio
Bovinos 669,250 739,250 Flv.ﬂgo 7814750 %38.250§1.G48.000 752,250
Pore inoe 58.080; 423,848 | 43,176 | 51.01€ 46,088 | 50.78¢ | 52,840
Qvincs 20.4062 5860 | DW964 | 4,800 840; 56 56
|
ARy 1976 | |
Bovinos | 745.500|€60.250 £78.250 [69€.860 809,500 | 857.500 684.500
Porelinos 85.052 | 44.580 | 30,968 | 35,784 | 33,200 | 42,672 31.304
Ovinos 13,052 | 20,206 | 10.8€4 | 15,680 | 7.504 | 308 392
i r i i :
(Continuacibn)
T , 3 a0 1975
PRODUCTOS L :
JEFRICERADOS T LEo8to |Septienbre ctubre [oviembre DIclerbre | TOTAL
!Bovinon £03.260 | 728,850 {558.60 | 647,250 | 650,60 8,670,750
Pore inos 42,896 54,768 32.556 | 32.964 | 20.000 | 502.7¢8
Ovinos 448 11.648 20,356 56+ 840 235,140 | 169.064
L0 1976
sovinos 692.000 l 543.500  |574.850 - - L,os«.soo f
Poreinos 58.968 57« 786 40,432 - - 401.206 |
{Ovinos 5.276 354432 45,306 | = o 163,972 |
i i | '

Produc tos Varios.

liatos productos no presentan un requerimlento estable de ea=-
pacio refrigerado, debido a 1o cual es dificdl emitir un julcio vale=-
dero respecto a ellos.




ERTLADAS DF PRODUCTOS VARIOS A FHIGORIFICO3 ENAFHI., ANOS 1974

¥ 19%5. UHIDAD ¢ KILOS , HUEVOS 3

- 88 -

TabBla € = 11

CadAS.

PH 051'.'6 70 S
i —pero pebrero ;| “ureo | abril | Yesyo / Junio  Jullo
‘HuaVos 190 - 1gce 630 - g 275 % -
Butteroll - - S AT e PRl
iﬁantoquilla - - - P! e S 536 -
“anteca 109,912 | 7,510 |20,63¢ Pl3.913 Lss.aae - -
Goma Arfébiga - - - - 12.480 - -
Af0 1975

| Huevos - boo- - - - - -
Mantequille 84989 | 9.140 - 200 - €60 -
dentece o - a 7.« 200 - - -
‘Extracto Lebldas - - - - - 5,316 - g
jAlimcnton varios = - - - - fl.an - i
(Continuacibn)

i ANC 1074 t
PRODUCT - ! ,

agosto %ﬁepjicmbro Yctubre Il.oyiemb {Dicinmbragf LOTAL
luevos R R 151 e BRRA I 1.824
Butteroil - - - 1,060 ! - fi 4.200
tentequilla - - 45€ el 994
limntecsa - - - - 2.000 | 297.519
Goma Aréblga - - - - - | 12.480
4
40 1975 !

livevos - - - £94 - ! 204
tantequilla - - - 5000 - || 26.609
anteca - - - - - | 7000
Lxtracto beb. - - - - - | 5.316
|alim. Varios - - - - T 21,604




Lade UTILIZACIOR DF LOS FUIGIRIIICOS.

Por utllizacion de los frigorificos se entlende el nivel
de ccupacldén a que éstos estdén sometldos en los difsrentes periodos
del afc. L8 necesario conocur esta cantldsd con el fin de determinagr
el porcentaje de la capacicad Instaluda que puede sor aprovechada pars
ed posible sinmmcenamlento de mayores volgmﬁnes o de nuevos productoa,

2.4.1s Conslderacionss penerales.

La capaclidad Instalauda de los frigorificos {tatla 2-1) no
es vollmen resl disponible para el almacenamlento de productos. La ca
pacidad real es menor que la Imstalada, deuido: & los sipulentes factd
res:

= Necesldud de dejar un espaclo en torno s los evaporadores, para gor
aitir la absorcidn del calor de la cimara.

- heoesldud de espaclos libres en sl gscho para la utilizscidn del aire
produclida por los ventiladores, para alcahzar una temperstura homo
génes a lo largo de la cimare.

- Ixistencela de sgpucios llires frente a las puertas,

= Exisitencia de corredores entre la mercaderls almacenada, para una
meyor facilidad en el manejo de los productos.

= Espaclo normal existents sntre los pallets.

= Limite de alturae para clertos productos aluscenados au granel (papes),
debido u gue éstos pueden dafisrse,

Una vez considerados todos estos fuctcres, se cotimd que
el vollimen neto disponlible er un 7C % del vollmen bruto. Por ésto, le
ocupac ionalidad méxima que puede alcenzar una cimura frigorificu esde
un 70 % del vollmen bruto.

2et el ?elocidgd de rosacidn de los productos.

Ia velocidad de rotgciln de los pr.oductos as gz reclproco
de tiempo de¢ slmacenamiente promedio dg €stos. Conc ssta ultima unldad
es mis fécll de Interpratar y mfs frecuente usada, se efectuard todo el
unilisls de utilizaclén en bass g fsta,

Los factores que Incfden en la estadla promedia de los pro
ductos en los Irigorificos son muy divarsos:

- ¥1 més importznte es la curacter!stica del almucenamiento, o ,sea,
sl es de cosecha, distribuclbn, produccidén o trénsito.

- Las caracteristicas técnices de las cémaraes (velocldad para alcan_
zegr la temperatura descada).

« livel de produccidn anual,

- Avance de lag estucldn al producirse lasg entradss de los productos
a lus céamaras, pura el caso cde lu Iruta.



- Capturg de la matsrla prima para la produccidn de congelado.
- Denmanda de los productos.

- Lgpera de bugues para la eXporiacidn.

apera de mojJores precios naclonales e Internacionales.

- Influencia de las tarifaes de almacenmmiento en el preclo de los
productos.

Dada la diversldud de los factores que Influyen en )

r
manencis ds los productos en las cimaras frigorificas, s Iaposéble 1le
ger & una cantldad penerslizuds para todos los frigorificoa de la red,
Tor este motivo se distinrulrin las sirulentas casosnt:

Froductos agricolas:

e ENaikl (trénsito).

- FRICOFNIFICOS FRUTIC 'Las (eosechs y distribuclédn).

Froductos dal mars
- ELaFRI (trénsito).

= FalLhICasS PRCOUNRAS ( produccidn y distribucldn de congelada)

Iroductos cérnecs:

- S0C0AG O (servicio de beneficlio de animules)

- ENAFRI ( distribucidn de animales Zgenados en la gona austral o en
el exterior).

2ur08 prodgc tos:

- ENAFTLI (dlstribuclén)

Ll eélculo del almacenamlento promedio de los productos
fué reullzado por 2 métodos diferentes, sepgiun el tipo de frigorifico.

Los frigorificos de ENAIHI y los frigorificos que almace
nan frutus, poseen un alstema de numerables, los cuales son tranafore
nados a dinero, para el cobro del serviclo prestadc sn almacenumiento,
Cada éla que permmnece una unidad de producto en el irigorffico, re -
repre2onte un numeral. Contando eon la totalidad de numerales por pro
ducto y con el total de los Ingresos al frigorifico es posible deten@!
nar el tiempo promedioc de wlmacenamlento de los productos en ésute.

Para los otros frigorificos, que no poseen esre sistema
de control, el tiempo promedlo de almaeenamiesnto se estimdé en base a
los sigulentes factores:

- Produceidn promedio dlaria y frecuencls y volfmen de exportacién
(nés del 90 % de la procducciim), para el caso de lus fibricas pes
Quarase.

= Beneflclos y sulldus dlerias de productos, en el csso de loe fri -
gorificos de productos ciérnaos.
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Acontinuacitn ¢ entrepan tablas con los resultados obe
tenldos a partir de los datos de movimientoa de productos de los afios
76 y 76, detullados en la smeccifn 2.3,

iAD L=l
PRODUCTOS ACGHICOLAS
ESTADIA FPHOH: E‘IU LR 'i EIGOHIFICO, BN DI&S.

2110

PEODUCTOS SkaFRI AVHUCOOF ¥ PHUZZO
Cerazas 27 €al
viruelus Dl 8.0
Damazscos - 9.6
Luragnog 445 14.9
Limones 10.0 17.2
Manzanas 43.3 S4.35
Feras 39,7 74.0
Fifigs 18.7 -
Flgténos - -
lva 93 18.4
Menbrillos - 24.0

Para una mejor intarpretuacfon de la tabla de estadfos pro
medios de productos, es necesario explicar las consideraclones hechas
en amtas fuentes de informaclén cltadase.

_ Los estadlos de los productos fruticolas som muy variables
y posocen un amplio rango de tiempo poasible. FPara el caso de los produg
tos que se mueven a través de frigorifices EMAIRI, se observa que en £2
nersl lac estadlas son miis lLreves que en los otres frigor!ficos consle
derados. L8to es debldo a (ue an los establecimicntos perticulares se
acos bwabra esperar el momento propicic para obtemer bisnos precios de
ventg.

Los usuarios que emplean loe servicios de IDNAYEI pera e =
fectuar la comercializecidén de sus frutad, tratan que la estadlas sean
lo mas cortaus positles, de modo que el cogto de almacenamiento no An -
fluya significativamente en las utilidades.

Para la obterneldn de la tabla 2~12 se conslderd un prome -
dio ponderado entie las dllferentes estadlos y sus voliumenes correspon -
dientea pera cada fréta.



-36-

Yipli 2-13
FPEODUCTOS PEL MAR DOTADIA PROMEDIC EM FRIGO!' YFPICOS
(DIaS).
FEICOLIFICOS

FROBTETS TIEITY TIT
Lamaronas 33 45
Lengrstines B 4%
Krill (3) * -
Pescado fresco 3 -
Pescado congelado | 33 45
iariscos ! oo 45

(1) ENAFRI = VALPARAISO, no especifica productns.
marvincs aparecven belo el nombre "Pescados y Varilscos", a exepclén
del pescado fresco.

Todos los productel

de supona gue los perlodos ds permaneneia en céanrss (rigor{ficas
son iguales, tanto para cumarone: come pare langoetinos,

Taté pressnte sclo en ELalZl = SAN ANIONIC. For ser un producto
experimontal, s estudfs de Sste en el frigorifice no os

tativa (71 afio).

repraeen

fﬂ ODUCTOS

lennudencias

INAFHI SOCOALCTO P %
Bovino congelado L14b -
Bovine refrigerads - 1.6
Pore ino congelado 166 -
Porcino refrigerado - 1.8
Ovine congelado 30 -
Cvéno relrigerado - 1.6
.quino congelado 49 -
Squino refrigerado - -
ves congeladas €9 -
60 -
H




Tadla 8-15

PRODUCTOS VARIOB
DSTADIA FROMELIC I FRIGORISI

FHODUCTO ENAFEI
}Margurina g &
Manteca P
Butter oll 1@5
Yantogulilla 16
Huevos 136
Led el Utilizacidn.

Le utilizaclén de los recintos friporificos se determind
a partir de las entrudas totalge de los productos a las clmaras v de
aatadia promedlo de éatos en ellus.

Coms los flujos de los producktos a través de los frigo -
rificos fusron dados en cargas o en unildudes de peso, ¢s necasarlo
frgnsiarnar ¢etas cantldaces a unldades de vollmenes, vars detemlinar
la ut!lizacli’n de lss clmeras, acontlnuacibn se entreps iaru cads
uno de los productos que se nueven a través de los frigorificos, el
eguivelente de lus unidades smpleadue en unldedes de vollmen.

TaBla 2-1€.

EQUIVALFLUES TR VOLUMEN Pal. lad UNIDADIS ZRPLUADAS ¥X EL MOVIRIEKRIO
2k PoODUCTOS .

UNIDAD i v
PRORDUCLC BAPLEADA MY/ UN IDAD UNIDAD/MY
Cerozaus Cajer 1/30 30
Ciruelas | Calas 1/24 24
DAMA 8308 Cajas 1/24 24
DUragnos Cajas 1/24 24
Limones Cajas 1/15 5
Yanzanus Calus /18 15
Faras Cajas : 1/15 18
Platinos Cajas 1/6 §

Uves Cajas 1/24 24



(continuacion}

UNIDAD 4
PRODUCTO EMPLEADA MO/UNIDAD UNIDAD/M3
Meloncs Cajas 1/6 6
Papas Kilos 1/300 300
Cabollas Kilos 1/500 500
Ajos Kilos 1/500 500
Bovino enfr, Kilos 1/80 80
Bquino enfr. Kilos ~1/80 g0
Porcino enfr. Kilos 1/100 120
Ovine enfr. Kiles 1/100 120
Bovino conge Kilos 1/200 120
Equino conge. Kilos 1/200 200
Porcinc cong. Kilos 1/300 500
Ovino conge Kllos 1/300 300
Aves Kilos 1/400 400
Pescado Kilos 1/250 : 250
Canarones Kilos 1/250 250
Langostinos Kilos 1/260 260
lariscos Kilos 1/250 250
Huavos Cajas 1/7 4
Leche en polvo Kilqn 1/600 : 600
Mantequilla Kilos 1/650 650
Hargarina Kilos 1/650 650
Manteca Eilos 1/¢60 650
Butter oil Kllos 1/650 650

Queso ~ Kilos . 1/680 850




NIVELES D OCUPACION MEESUAL PAFA LOS B3TABLECIMIENTOS

-a‘ L
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FRIGORIFICOS. (& S0 VOLUMEN WEgd). ANOS 1974,1975 Y 1978.

 FRIGORIFICOS 2 : ]
ey TSwre T Pabrevs | Maree | abrll T Yy Jmle T IEs ]
! 3 i ; R ‘ T i g
| BHAFRI 35.3 | 42,6 | 56.9 | 921 |ed.9 | m.2 | 7s.8 |
i ‘- | | |
D.l Har - - K s - - -
| C&rneos - - - - - - -
i ;
" 480 1975
AFEL 13.8 | 36,5 | 69,0 | 3.7 | 43,3 | 30.5 | 2644
ticolas £8.5° | b4.C | 94.2 {100 97.1 | 83.4 64,7
del dar 2944 29,3 | 40.5 | #8,2 | 37.0 | 45.3 | 46.8
chrneos 56e9 | B0.1 | 38479 | 38,5 | 38.8 | B4s6 | 30.2
- allo 1978 |
el . o (5 1 i ‘ : ‘ ]
ERAFRI BeB | BR.S | 88,1 | 1.3 [ 68,6 | 44ad . | 34.0
Frutfeclas | 80«8 | B7.7 (76.8 | 9l.@ |93.2 | £4.5 36 46
| del ar 41,3 | 37.8 |'€0,2 | 83.6 |66.5 | 85.1 63.8
Cérneos 36,9 | 86,6 | 26.3 | £6.8 }av.o | 5646 | 35.6
' i ! .
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| PRIGARTITICOS

-

EMAFRY

- """ Aposto

 50.7.

&

Septlembre

3446

Noviombre Diclesibre

14,0

13,8

Frdbiaplla - = i >
del Har - *‘ . ™ :

DHAFRI ¢
Fruticolas
del Hagr
d Carnaas

34.6
4.1

5
28.8

4.5
S 3.8
48,3

8040

29;0
1.8
54,6
087

27.1
16G.2
61.9
54.9

_ TEAYREI

Rrpsloolaa‘

_ del ¥Fer
Cérneos

Lice
5840
30,1

617

22,0




*s

6 todos empleados para ¢l c¢llculo de la utilizacidn,.

= Los frizorificos peiteneclentes » "HAFI'I, llevarn un control men—
susl da 1s uiilizacidn o que estos son sometidos,

- Los friporificos frutlccleg no pomeen control de utilizsciédn mern
susly La utillzacion se ~eterninard a partlr del sistera de nu=
merales gue emplean pura el control Re estadfa en lus cfmaras de
los diferentes productoB. ~ cada untdad de producto ingresado g
lan clmaras frigoriricas se le asigna un nunersl, mis un numeral
por dia que permanece en ellug. Nestindose los numcrales de onf
trada a la totalldad de los nuaersles por producte, se obtdene
log numersles de estodls en clmuras.

= Para llevar posteriormante catos nuasrsles & una unided comin m
rg& todes lea productos, ¢¢ necssurls emplesar los datos de equivk
lenclas & volumen de la tatla 2-16, obtenléndose de asta forma
loa me“ros ¢lhlcos que represcntun los numeralss.

vontando con la totalilad ce los numerales mensuales para los di
ferentes productos y dlvidlendo esta centidad por ¢l vollmen 418
ronible neto mensual, se obtisna la utilizucifm mersual de las
chmaras frigorificus.

- Para 8) csnso de los establocinmlentos que tratan con producios dal
mAr O €LlTu0s, que no poscan un cons: ol de las estadlas en las ca
nulas, la utlilzacidén seréd determinads en base, las entradas men
suules en vollmen y laz sstadlus premedios por producto, compara
Gas con la capacldad Instalada nctu dleponible en el mes,

Los 8atos a utillzar durants el dasarrnllo de esta sccelidn
serdn obtenldos de las sigulentes tablast

- niradas mensualag, de tablaa 2-8 a 2-11, seccldn 2.3.3.
- Bqulvalentes sn vollmon, de tablug 2-16, seaccidn 2.5..0.
- nstadla promedloc, de tublas £-12 a 2-18, seccidn 2.4.%2.

- Capacidad instalada, ds tabla &-1, saccifn 2.1,

cluaionas deaprenden da las tablas de utilizacidne.

iriporifices LEAFRI

- 11 perlocdo sn gue fstos se encuentran nus asolleftades, sa el con
rrendide entre los meses de iMarzo § Yayeo. Tgfa &poecs corrssponde
&« la de la temporada de lus frutas, lo cudl permits sfirmar aue
108 elevados niveles de ocupacidn en los Iiigorificos Jdspenden
fundamentalments de la produceidn fruticola.

- Durante los meses en que no se reglatran novinbentos de frutas la
utillzsc16n del frigorifico se mantfene honoginea, y no prasenta
sltvaciones erfticas. 1ato Bs dabe a que los productos restantes
almacenados en LNAFRI, princip:lmente ecdrnecs y del mar, no pree=-
gentun astaclonalidad marcada ¥y requleren de pequefios volilimenes
compurados con le capaclidad iInstalada totsl.

= Con la puesta en marcha del nuevo frigorifico ENAFLI en Valparalso,
la situscidn critica existente an el perlodo de méximu ocupacima-
1idad podrda ser absorvida.



-dL =

FRIGORIFICOS PARA_ PRODUCTOS 'ALIK0S .~

- lLas eifras Indican un auwsento en la ocupacionalidad de las céma-~
ras frigorificas para los diez primeros meses do 1876. La situmcidn
global de la Induatrla pesquera, hace preveer que la capaclidad ins-
talada en clraras frigorificas, ne es un factor limitante para lo -
grar un aunento en la produeci&n de congelado.

Un wumento substanclial en la produccidn, motivado principalmente
per luas exportecliones, exlge un autmento en la capacldad extractlivea.

- in cuso de produclrse un aumento en la produccldn lo suficlante-
nente grande, como para no poder sser absorvido por la capaclidad ins
talads de la Industria pesguera, exicte el apoye de las clmaras de
congolado perteneclentes a los frigoriiricos INAFLI de San antonlo y
Velparalso,

FRIGOLIFICOS FALA TRODUGTOS CufNEOR .=

- La ocupaeldn que se puede observar durante los afios znallzados
es bula. Esto se debe u que el frigorifice 30COAGIC fue proyecta=
do pars absorver el beneficio total de la regibn, y asctnulmente so
1o alcanza & un 50 ¥ de éste.

Es necesario deshacar, que el consuno de carnes ha sufrido un
desconso notable en los Gltinmos afics,

FLIGORIFICOS

- La la tenmporsads 1875 - 1976 da la [yuta, se aprecls uns 4lsalnu-
cibén en los niveles de ocupacidén de los frigorificos respecto a la
temporuds anterior, x pesar del aumento en el flujo de iruta regis-
trade on las camaras de los frigeorificos reglonales. Iste hechio so
debs a la existencisa de una riayor capacidad de almacenariento refrl
gerado en la liegldn.

- i pesar de la dlisminucidn detectada en los nivelss scupacionalas
de los frigorificos para la (ltima tenporada, éztos no permiten qua
se lleve a cabo un aumento suvstancial en lg produccldn de los pro-
duc tos {rutlcolas.
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