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na ODUCCION 

Como etapa inicial para la r eali&ac 16n del Proyecto Hed de 
Fr1gor1f1coa para la V Reg16n, •• necesario hacer un D1~óat1co de 
la Inrraeatructura actual. En 61 se tratarán aapectoa tecnlcoa de 
loa catablecimientoa, y la trayectoria que siguen loa productos que 
ae t ra t en en ellos. 

La ob tenc16n de la 1ntormac16n requerida ae logr6 mediante 
un censo, efectuado en f orma personal a los ea tablee 11111entos frigo1•i 
ticoa, contando para ello con el respaldo del Plan de Deaarrollo del 
Aconcagua, integrado por la Intendenqla de la V He g 16n, ITIEU-CORFO y 
UTl•S f. 

En el aatud1o tam~ién ae incluye un capitulo acerca de las 
técnicas del Almacenamiento en Fr!o, y•• definen loa d1terontea 1n!, 
talacionea tr1gor1t1caa. 

Con laa conclua1onea o!>tenidas en esta etapa y au compatlb! 
l1zac16n con un estudio poa t or1or del •ercado de los Productos que 
requieren trio, ae entregará un d1agn6at1eo del comportamiento de la 
infraestructura frigor1t1c~. 
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El almacenamiento en tr1o ea un recurao empleado para c on
■ervar producto■ perec1blcs, con el f in de poder disponer de elloa 
en épocas poaterlorea. Su objetivo as aatiatacer la demanda de loa 
diferentes productos en per1odo11 que no ae producen, o b ien porml -
tir que ea t oa conaerven aua propiedades tanto nutri t ivas como de as 
pecto por un periodo tal que peralta su exportac16n a otros merca":' 
dos. 

El empleo de altiacen&miento en rr!o, t W®ién pueda fo1'mar 
parte de un proceao tecnológico sn la obtención de un deterQi nado 
producto. 

1.1 CONDICIOUES DF. AL?~CEllAMIENTO DN PHIO. 

Para la c on.ervac16n de produc t os ea necosario conocer las 
condicione• de temperatura y hwnedad relat iva del a mbiente para ca
da uno da elloa · y aua V6J'ledadea. Latas doa condlclonea influyen 
tW1daoentalmente en el tiempo de almacenamiento, el cual además de
pende de otra• variables, tales como: 

- Caracterla t lcaa de la. cosecha, c aptura, faenaml ento o ela
borac16n de loa produc tos. 

- Manejo del produc t o en el ea t ablec ir.:l lento frtgor!f ieo. 
- Acondicionamien t o de lo■ produc t ns para el almaconaroien to 

en frlo. 

En esta sección solo ae daflnen condiciones generales de 
tompera t urri. y h umedad Nlat1va, necesaria■ para la conaervít.Qión de 
loa producto■• l:i.l reato de l a n variables escapan al control d e loa 
eatablec.1mi eutoa f'r1gc.>r!í'1con. 

;. oont1nuac1ón ae r.iuestra en ol Cu"dro l.l un renúnen de 
laa conó1c1011es d• al.ciacanwn.len t o refrigerado, aegún rangos de t em
pera t ur-a, o t>teni_do del he glnrnento de f; a t i ba de s.c .A. oomplec.en tndo 
eon el texto ".BL FRI O EN ~ I ~DU!l'!'BI A. DE LA t. LPJEN':I',...C I OU" del aut or 
hudolf Plank (Ed1c 16n 19'70). 

CUADRO l.l 

cm;P ICIO.MES DE ALMACENA.TE ~lAS FAVORADLP...S y :n;HI OPO 
DE CONSEhVACI ON. 

PROPt:C'l ()S CONSIDRRADOS1- .f rutaa, Verdura,a, Carnea, t.ves, Pescados, 
~ar l ac oa, Huevos y Lácteos. 

Hango de 
Frlo ªC 

5obre 

(10) 

Productos o grupo 
de Produc t os 

LL-nones 
Pl,t anoa 
.Papas teaprlUUll 
t.t.an teq u 11 la 

Condicione• de alaacenartlento 
' emp · ¡ Huo. ñelat. Periodo de -

ºC ~ coneerv.a rox. 

10/17 
12/15 
10/13 
10 

85 - ·90 
85 - 90 

90 
00 - 85 

6 - 8 sem 
5 •20 de 

2 <is 
4 800 

(continúa a la vuol ta 
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C ondic ionea de 
ftango de Producto• o grupo um. te a • 
Fr1o ºe de Produc toa " conaerv.a rox. 

;; 

Piflaa verdea 10 90 2 - 4 aer.:i 
tl{angos 10 90 2 - 5 eern 

Sol re Pomelos 10/lb.5 85 • 90 3 - 12 aem 
Papaya■ 10 90 2 - 3 aem 

(10} Pepino■ ll.5 85 • 95 1 - 2 aec 
Calabaza 10/13 70 - 75 - 2 - 6 ,t:1eS88 
Patataa dulces 13/15 ºº •85 4 - 6 aese■ 
'loma tea verdea 11.5/13 85 - 90 3 - 5 sem 

Melones 7/10 05 - 90 1 - 4 sem 
l'1t1aa t:1adur-as 7 90 2 - 4 sem 

Er.tre Margarina 6/lO 80 - 85 6 - 12 sem 
Mettbrillo 5.5/10 - 2 - 4 118!'i 

(5.1)-(10) L,lm¡¡a 9/10 85 - 90 6 - e sera 
Mandarinas 5.5/7 n6 - 90 ~ - 6 eem 
Nuecea 7 70 1 ario 
~renjenaa 7/10 85 - 9 0 10 ds 
Olivas rreacaa 7/10 86 - 90 4 - 6 88Gl 
Mantecti 6/10 eo ~ 85 6 - 12 sem 

NaranJaa 2/7 85 - 90 1 r• neaea - ._¡ 
.Papas tardiaa 4/10 90 5 - 8 aeo 
Queaoa o¡, 75 - 80 4 - 6 aer.i 
Leche en polvo 0/1 75 - 80 l - G aem 
!1anzanaa -1/3.5 85 - 9 0 3 - 4 meses 

l.jitre Granadas 1/2.6 90 2 - 4 oeaes 
uroaellas 1 90 8 - 3 seo 

{0. 1)-(S) Perejil 1 8fi - 90 1 - 2 l::18888 
Apio (ratcea) 1 90 • 95 2 - 4 Z!l8888 
I:apárragoa 0.5 f3f, - 9 6 2 - 4 ser.1 
Sandias 2/4 85 - 90 2 - 3 sem 
Carne ahumada 1/5 76 - 80 6 n eaes 
Salohic.haa y lengua 

ahur.1ada 1/5 80 - 06 6 meaes 

Cebollaa ; ajos 3/0 65 - 70 6 - o aem 
Oura&noa 0.6/0 ü6 • 95 1 - 2 aem 
Daaiaaeoa, ~1ruelas o.s/n 05 - 90 1 - 3 aem 
Ceresaa 0.5/0 90 10 - l-4 da 
Nectarino• 0 .5/0 90 15 - 30 ds 
Loche frese a onJ:riada o 3 - 5 da 
Peras l/+l 9 0 - 95 3 - 6 r.iesea 
Uvas 1/0 85 - 9 0 1 - 5 meses 
Aves treacaa 1/0 90 - 05 7 - 10 d a 

Ent re l>eseado fresco enfriad -xt 9 0 12 - 15 da 
- Huevos entr1adoa 1 O 85 - 90 6 - 7 meses 

(-4.9)-(0) Cerdo enf riado 1.5/0 95 - 90 ? - 10 ds 
Cordero entr~ado 1.5/0 90 - 9 5 1 - 3 sem 
V1tcwio en1'r1ado 1.5/0 90 4 - 5 se:n 
Albaricoques 1/0 90 2 - 4 ser.a 
l-resaa o 05 - 90 1 - 6 da 
Arándanos 1/0 85 - ~o 2- 3 se□ 
C:aqula 0 .6/0 05 - 90 s aem 

C.ocoa o 80 85 1 2 meses 
Alcaohoraa o ~o - 95 3 - 4 aern 
lier:iolacha roja o 90 - 05 10 - 15 ds 
Coliflor o 8 5 - 90 2 - 3 sem 

(continúa a la vuelta } 



: aneo de Producto o r rupo 
Fr!o ºC de Pr oduc t oa 

Col 
Guisante& (va1n1Lo) 
Zanahoria a 
úolirábano 
Lechuca 
Guindillas 
n,banoa 
Rem6lacha blanca 
f,;apinaoaa 
Man t eca de c er do 
Conejos 
T"OO ino a h umad o 

r.-:antequ1lla 
Avea cor1celadas 
Vacunos, jam6n, pa-
vos~ballena(oon¿;el a-
dos 
Peacadoa, meJillonea, 

i:;n t ro ost r as , l angoataa,c~-
(- ó )-(.-i*p )oarone a,langoa t 1noa 

A vea e unge l adaa 
CtJrdo oomgeladó 
Car ne de t e rnera 

t!anteca de ceNlo y 
o t r as p;rasas 
Ave a cor15c ladus 
Pan 
Cerdo congel1tclo 
vacuno conge l a do 
Carne óe Ternera 

En t r e Ca rne do . erner a 
( - 15 )- (-19 , S) Pe aoa d os ¡a-asoa:~ren 

ques 
:{a1•<11naa 
Peacadoa magroa: i:.aca 
l ados 
ne r luza 
.Peacado• Plenos: Len 
guado 
Ma1•iscoa 

c~ronea c ongelados 
Mantequilla 
Oatraa congeladan 
Pesttado congelado 
Cerdo c ongel ad o 
Conejos 
'.l ocino f r oeco 

1 n t re Pavos con r elados 
{-25)- (-e--~9 ) Pe scados c ont elados 

~.:en os de Balleru. conge l adt.L 
(•50) Leche congelada 

Cond i c ione~ de almac enainionto 
Temp 

"C 

o 
- 0,5/0 
- 1/+1 

o 
o 
o 

- 1/0 
o -o,roo 

• 1 O 

-Y-º -5 - 1 

-10 
- 10 

-10/-19 

- lo{-12 
- 2 
-12 
- 12 

- 15/-20 
- 18 
-l a 

- 10/-20 
-la/-28 

- 15 
-18 

-18 

- 18 

- 18 
- 18 

-20 
-20 
-20 
- 22 
- 23 
-23 

Hun. Eel at . 
i:.' 

90 - 95 
85 - 90 
90 - 95 
90 - 96 
90 • 95 
85 • 90 
90 - 95 
90 - 95 
90 - 95 
80 • 85 
90 - 95 
80 - 90 

90 • 95 
90 - 95 

90 - 96 

90 - 95 
95 • 100 
96 • 100 
95 - 1 00 

95 • 100 
95 - 100 
95 • 100 

' 95 • 100 
96 • 100 
95 - 100 
95 - 100 

-
-
-

96 • 100 
95 - 100 

9 5 • 100 
95 - 100 
95 - 100 
95 - 100 

96 - 100 
05 - 1 00 

95 - 100 
95 - 100 

:Pai iodo de 

1 

cons P.1"v.a rox. 

10 - 21 da 
1 - 3 aem 
4 • 6 r.l0888 

2 - 4 aem 
1 • 3 aem 
• - 5 sem 

10 - 12 meeea 
• - 6 meses 
2 - 6 sem 
4 - 6 mese• 

5 da 
1 mes 

2 - 3 mesea 
2 - 3 meses 

3 - 6 r.1eae s 

1 - 2 meaos 
3 c e s e s 

2 - 3 meaes 
5 - 8 mases 

9 - 12 mes es 
6 - 8 08888 
4 - 5 aem ..: 
4 - 6 me ses 
o - 12 me sea 
6 - 9 meses 
o - 12 c e s es 

2,s - 4 r.18 988 

3 - 4 me se s 

4 - 6 meses 
4 meses 

5 - 6 r.1esea 
5 
9 

6 

- 6 me s es 
- 12 meses 

- 6 meeea 
9 meses 
6 mes es 

12 meaea 
12 I!les es 

6 - 10 meses 
3 - G meses 



La.a rec0t1endac1ones que ae dospren~en do la tabl a 1.1 se con
a1deran válidas para esto pala do acua rdo a los resultados obtenidos 
pop el c,onjunto de profesionales que en for1:1a aáa continuada se han 
preocupado del almacena:n1cnt o refrigerado en Chile . 

Para r esumir el cuadro ele recomendaciones se puede decir que 
el alc1acenam1ento en frlo se divide en tres r,randes grupos de acuerdo 
a loa r angos de temperatura: 

1 . - ~ 1 . r ·~ 

Grupo hango Temperatura Productos 

l (O. lºC) - (13°C) Frutaa, hortal1saa, mantequ1lls, 
queao y leche en polvo 

2 ( O ºC) • (-4.9°C) Frutas y pecuarios ontr1ados 
-

1, 

3 1 (-lOºC) - (-&O ºC) ; , Pecuarios congelados. 

Ea necesario aclarar que es t os rangos de temperaturu no aon 
r1g1doa y dependan tundaunental nen te de la hlreledad relativa dGl amblen 
te y del reato de laa varisblee mencionadas al co~ienzo de ea ta sec -
c16n . 

1.2 

1 . 2 . 1 Inatalkc1ones para nlmacenamlento en Frlo. 

Un estableciniento fr igor1fico puede e star formado por una o 
m!a cúiaraa para oonaervar productos. La totalidad de cimaraa que lo 
co~ponen pern1t•n determinar la capacidad instalada t otal del r rieor! 
tloo. Para efe.e toa de l t:atud1o, las oáoarae ae van a clae1t1car en -
ge,neral en: 

- Cáaaraa de almacenamien to a ter.tpera t uraa m!nllla.s superiores o 1 -
guo.1 a 0°C . 

- cámara■ de preenfr1a."l'l1ento con equipos do refrigerac ión. (j u obje 
tivo es enfriar los productos a.. 1 ó 2 g.rtilclo■ ::nenos de la t emperá-= 
tura de almaceru1.:J.lento, antes de 1ntroduc 1r los a l as cámaras que 
contienen productos refrigerados). 

- C4M.i.raa de almacenamien to a temperaturas i nferiores u oºc . 

Otra clasif icación que oa necesaria hacer, es aquella que es 
provoc ada por el tipo do pr oduc toe q ue ae alJl'Uicenan. • ara este e.fec• 
to las cámaras ae claaitican en: 

-º'ffl"ª para uaoe eap~ 1f 1coa . !Son aquellas que requieren de dla 
pos t!voa eepeclales para el canejo de los pr0ductoa que se all":la• 
cenan en elle.a. ~ate es el caso de las chiaras pertenecionte1 a 



- ., -

los oataderoa fr1gor1f1cos, q~e es tán dotados de rieles con colgado
rea pai•a ttan~jar las reses enfriadas. 

- Cmnaro.a para uao general. Son aquollas que no requieren do ace••~ 
rlo alguno. 

1·.2.2 Instalacion•• Compleruantar1as para el Almaoeruun1onto en Fr!o 

En este tipo de lnstal~ciones ae incluyen aquellas que produ 
cen trlo 6 hielo. empleado pMra ac ondicionar previamente l oa productos 
que ae 1ntroducir,n a las chiara■ da all:lace~ien to. r:n ea-te Estudio 
serán co1 aideradas las siguientes lnstalaciones du es to tipo: 

- Tún.elea de Congelamiento. 
- l 'ábr1caa y .m.áquinaa quo produc&n hlelo. 

Loa t6nelea de congelaolento conalaten en cé.l'naras pequeflas 
que disponen de un po-deroao equipo de retr1geraclón. 

Laa tábricaa pr<>ducen el hielo on barras , median t e la conge
lac 16n c1CJ agu'4 contenida on nolde■ a:•efrlgerados por aalnuera conten1~ 
da en estanques. 

La• máquinas de procl uc1r hielo son unidades compactas que 
congelan el agua y la entregan en rorroa do hielo en et!ce.mae o trozos. 

l.2.3 Unldadea de Ued14a de la Capacidad Instalada . 

La capacidad iruJtalada de lo8 tr1gor!f1eoe se puede calcular 
on base a loa metros c,Úbicoa (m3) brutos de cámaras. Esta se puode 
entregar dando los m3 dlapon1bles para los diferentes ro.ngos de temp~ 
raturíl quo dispone bl aa t.a blec1m1onto. 

En el caso do tGnolea de, congelamiento tnmbién ae r:i1do la ca 
pac1dad 1nat alad:i on ::113. 

Para ol caso de r,bt•icas o máquinas de producir hielo, la ca 
pac idAd 1na talada se mide en Kg/hr o Ké/ d !.a. -
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2.1 CATM>TRO DE FnI30Ri f ICOS. 

El cat!atro da tr1gor!r1eoa consiste en dater~inar la capa
cidü.d instalada total de c4maras tr1gor1ficaa en la V Hee;ión , la cual 
fue obtenida mediante la re.11zac16n de un Precenao et'ectuado a cada 
uno de loa e1tablecimlentoa. 

El objetivo de este catá.s t r o ea 1dont1f1car la totalidad de 
loa recinto• fr16or1f1coa y sus caracter1aticae más relevantes, para 
seleccionar entre éatoa a los más repreeentat1voa, tanto en el aspee 
to técnico como en el movimiento de productos. A eatoa Últimos ae -
les hizo poeteriormen,e un censo, el oual pern 1t1ó realizar el diag
n6st1co para la aituación ~c t ual de la capacidad instalada de fr1go
rlt1cos en la V Hegión. 

En el Precenso, se le sollcitó a cada uno de los f r1gor1t1-
coa la siguiente 1ntorrnac16n: Nombre, ub1cac1ón , volúmenes y tempe
raturas de operac16n de las cAmariu1, uao principal, aflos da uso y se 
cocprobó el estado en que se encuentran. 

A cont1nuaci.6n, en la ta.bla 2-1, aparece el liatado de la 
capacidad 1natal&da actual, ~grupados por comunas y clasir!cadoa se
gún tar:iaf1o. Para indicar l oo anos de• uso de ce.da. fr1gor1f1c r, se ec
pleó el siguiente código: 

A : más de 10 anos 
~ , de 6 a 10 afioa 
e I de O a 4 afios . 

En la tabla 2-2 ■e 1nd1ca la capacidad instalada total de 
fr1gor1f1cos, cluU'icados Se f Ún el objetivo princ i pal de la empresa 
propietaria. 



CA PAC IDA:J INS1'i~UDA .',C 'H 1i1L D::.. C;,.}..;JJ ~ F':i.I 0 •1 f: I ? ICAS ·r;r· LA V nxaou. 
AORUPACION D? COMliKAS • 

. NOllBRE 

.J-'r1gor!t1c~ Lu1a 
uteaga Oarc la

KRAFR l 

•DAFR~ (nuevo) 

•Fr1gor11'1oo .úia 
liera• 

Y&lpar~1so 59.850 

Valparalao 37.076 

Valparal■o . 547 

-aoc~ed&d Ganaderá 
Lautaro V&lparalao 

-,Soo iedad de e on-
r ·,aa FortU{~al · -.lp.i.l'illlao 

•Peaquera Stelar 1a V¡¡.lp..i~a!ao 

-Peaquera Francia 
Drak• 

Valpara1ao 

Ve.lpara1ao 

·valpara1ao 

-Cecina■ Oberm!ller Valpal'a1ao 

- F,br1ca do Cecinas 
La Portefta Vall)flrk1■o 

-Eacuela d• ?aaq~o-
rlaa•UCV Valparalao 

-Cecina■ Dreaen 

Val pan leo 

'w'alpar-.iao 

-Ceo.tnaa Sethrnacber valpar~lso 

-Cecina■ Mol1narl 

•Brealer 

-heglmiento Maipo 

-CeolDae Otto Stark 

vQlpar~lso 

Valparil!ao 

Valpar611ao 

525 

400 

S76 

280 

78 

60 

47 

41 

40 

22 

~l 

lC 

S.A.I.~. V. dsl Mar l.ü70 

-Peaquera. t,o't>inec,n 
Cruaoe V. del Mar 1. GM 

-fla1gorif1co r:1 
salto 

-Promar S.A. 

1 
·v. del Mar 

v. del Mar 

512 

36ti 

A 

e 

A 

.lJ 

Jt. 

E 

A 

A 

.8 

J 

A 

A 

A 

A 

A 

Varioe 

Varioa 

e l.r ne o a 

Cárneos 

Del Mar 

Del ,'6ar 

Clrne~,• 

CárneoR 

Del Ytar 

Cárneoe 

Cárneos 

Del '.Jru-

Cárneoa 

ctrneo• 

~oteos 

\'a1•1os 

CÁrr..a ou 

Láctooe 

0 8~EhVaCIOtJ'CS 

Poooe Jiab. de hielo 

F.n e ona trucc ión 

6~ tuera da servicio 

F'Ab1•1ca lle Hielo 

fuora de servicio 

l• l l r lca d <!'l lli ,"10 

I átrlca de Llolo 

Fá l)rica. de l! ielo 

¡ Fi iJric" de ! l elo 



V•. cl•l Iba\ . · · 190 ' 

oe:~&-VOl"J' 

•hegiaS~to'-cora
ceroa. 

.◄amo1edo 

. .. 

V. del~r 

v •. del "81' 

v. del t.tar 

V., 4al "lar 

San AntOll1 

. 16 

' 5 

,1.210 

-DAPftI Sn.Anton1 San J.n bbn!. ' 1.218· 
• ·!, 

-eocs. Jt••quera san 
Ar&lanio s.n Anton1 770 

•f- 'lf¡UG'& Jr,tm-:t'ik San ~n~0ni 1 02 ~ 

-Pear¡uara Kun-Tik San AntOni 166 

-aoooagro Con-e~ 1.866 
.. 

-COIA Con•cón 676 

-~ Quintero 22C 

-David D~l Curto · San Pa1!.pi 12.QGg 
' -Atrucoop Sán J1911p• i.120 

..;.Pl"usso SNi l '•l1pe 
-

-Fr1go-Su ~ F·elipa 

•ie¡llllento Yli!lga 
• 

San l· el 1P4i 

~ -....dUlid&d w~ Gus-1món 

··-Cia. n--11ter11 · 
au4-amer1oana CU1"11!16n 

-Carolua 21-own Loa ;.n~a 

-La fU.moaada Los Anite a 

-in Retugio · "" -Loa .í.nl•• 

-negiaiento 
Guardia Vieja Loa And•a 

- Eacuela Alt& 
MontaA& ,. 

•Eaouela de Caba-
ller la 

-Regimiento Ingon. 

. --Purina Chile 
" 

Q.u1llota 

t¡uillota 

Calera .. 
. . 

•bpo•I Frut L~¡, Llay•ll&7 

•¡ . r¡oo 

13 

16. 

240 

170 

50,0 
• 

200 

140 

16 

16 

16 

16 

lot 

§96 
1,s.657 

-B 

u 

A 

A .. 
A 

A . 

&.) 

{.. 

.i 
.~ 

B 

A 

e .. 
A i - . 

e 
•; 

. •· 

Á 

i i 

.i\. 

" 
A 

c&meos 

~ 

Vartoa 

Dol :.&ál' 

Del W&r 

Cúneo• · 

~ ,,, 
Del ~ar • ~ 

Frutloola 

,.~t'lcola 
~ 

Frutlcola 

Uc,eoa 

Varloe 

" l-Tut1oóla 

htuttc~l• 

Frutlcola 

' l1rutioola 
~ . 

f·z-utle ola 

Va1oa 

f ·ábr1ea do Hielo 

.¡.~¡bTiCa el• H1elo 

F..'n e ona truco 1,6n 

F,b1•.1ca 4e. JU.elo 

Plhrica . de R1eÍo 
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CAPÁ\.lílAD I ~STALADJ\ TO'it. L l)l~ l•hTOCT-.Ii· I C s,tn ·.,5. AGP.t'" i\C.lOt 
~ .. GOb fR I HC IP.I\T ::>a.e c·.nvo r.r; LA ; :i•rn~ .. !f'l. PNüf'D'l'A..:_ I ii • 

T0'1 L " 

Pre■tación de ~orviclos 1.saa 60 90.143 1 011.091 

Di■ tr1buc lón 2.640 41 2. GOl 

Agro1nduatr1al y r; 1a trlb\lb 1bn 2.2.804 l.972 
{@) 

Pre■tación do ~e~vicic3, 
Producción y D1s tr1bwú1Ón 9.1~0 - 9.120 

Conaumo Propio 11'1 117 

(& ) E■ ta clasUlcac i ón 1!.cluye r,brioa• que t:u&nt.ln con frigot•lrtcoa para 
al :-.acenar sus productos :t' in&lea. 

69 . '7 

1.06 

e. 



n es: 
De laa t a blas anto1·1orea, se lleg6 a laa sli ulonteK conclualo-

- Loa f ri601' ltaro1 qu·e pr-e $tan •01"vicloa poaeen en conjunto una 
capacidad iilat&lada de lO9.2llm3, lo cual repre nen t a un 76. 0~ 
del total de la capacidad instalada. Exi sten ot r·o• que dcaa1o • 
nalmente arr1endlll'l c!maraa. Ha¡ empre ::;&s que u t l l i~an rr1o co • 
mo parte del aerv1cio que preatan, couo en vl c aso del emua.laje 
de rrut ~a. 

- I« capacidad 1n■talada dedicada aolamenta a la fruta, ,•• un 22,~j 
(31.92~) de la capacidad tot al d• trio, y ae encuentra en su 
totalidad en la ~ona interior del Aconcagua (ex provincia de A• 
ooncagua). 

• Loa tr1gor!.teroa que. movilizan produc toa oárneos (bovi:ios, ovinoe, 
equinos, av~a ¡ au~pr oduetoa) SW!J&ll 6.500 m~, con una 4,52't del 
total instalado. Eatoa ae hallan ubicudoa principalment e en las 
conllnaa de Val:pa ra!so y Vifta del uar. 

- Las c'=araa fr1gor!í'1ca a que reciben exclua1vamonte pr o<luctoa dál 
mar es~ ubicado■ en la 1ona coapr endlda ent re Quintero y San 
antonio • . Su capac14ad to"t¡¡l ea de 5.70em;, con un 3,85~ del t~ 
tal 3.9~. 

• Lo■ frigor!t~roa res t ant es, dedicado■ a diveraoa t1poe de produa 
to■ en terma a1multlnaa, repre•entan un 69,2&% de la capac1d&d -
1natal.&d& total, con 90.427m3 de capacidad y se hallan ubicado• 
pr1nc1pabtonte en la zona coatera de la provincia da Valpara!ao. 

- La capacidad ina talada total de almacenamiento refrigerado por 
c omuna■, ea ! a a1gu1ente a 

C0~1UNA VOLUMJ:lf, 1mu·~·o i DEL Tctr, L 

Valp1&.1:·a1ao 100.192 sg.75 

San Pol1pe 20.·ais 20.so 
V11'1a del Mal" •• 695 3.41 

Oan hnton1o 3.656 2.49 

con-con 2.683 l.79 

Llay-Lla¡ 695 0.62 

Loa Ande• . 856 º·ªº 
CurJJ;;i6n 410 0.29 

Quintero 220 0.15 

Calera l<M 0.01 

Quillo t a 32 º·ºª 
R1o Blanco 16 0.01 

~ 1a ·b0Ja ateu1ente, en la tabla 2-3, se claalflcan la capa• 
cldad inat&lad& de frieor!r1co• de la V heg ión según loa rangos de t e~ 
peratura a qu-e i atoa 0P4tr an. 



. 
CAPACIDAD DiS'fAl'.¿D,i TOTA.L DE r.:uco 

~1::~µ,u ftAN-O(l Pi 
,¡ . 

COWiiA iºr ' TABL. SOllRE. 

al para!ao (€l ) 17 .. 4:?.~0J. . le.929 1.~5 421 6~.116 

5 - Slo.tmn 920, - ~9.818 

• del flf~ 10 ,- 31>~ l.5EU 296 2.225 .6 ( B 4.896 

n Antonio ' 7~9 16€ 1.95-4- e1.., ~.s~ 
l-GOJl 2 875 J..uno 2.665 

la7--lla7 1 - 695 895 

• Ande• 4 - 85~ 856 

2 240 r,o ~10 

1 - - 220 

l 106. - 104 

2 .. 32 32 

. ·l 15 16 

TOTAL 60 20.211 5.864 1.746 106.479 

(@) Nota: nl r:r 1gor1ttc o sn c_oria trt.."C 
considerado, por desconoce 



:,el wál.1a1a c1e oot.. Uu:lA ee 4ospN.Jnden ln:1 s1r ulcntea can
onos: 

• J...aa 1cat&l&e1Qllea de frlo bajo •5ºC o de CQD60l&J!11onto repra aen 
t&r! un 251 8 % del total 1 &o hallan a1tuad&a p•1nc1palnent 1' en 
la &011& e o:, toJ"a de la t,eg16n, d• bldo a la tnnuenc 1c,. de produc
to• o'-meoa (p-an pa¡· t e ae congela} 7 del t!al"• 

• r.. capee 1411.j 1r,atalac:a que o~ r~ • una t.~r 'fll"a tu:rc nob:: e -5~C 
(on su aa7or!a re.rr1,·erac16n) to tal1aa un '741 2 ~. 

Debe 4eataoar-ae que loa rangoa de tomporattrrn de 1.a t;ubla 2-3 
aon loa min1.ttoa a loa que puoden opora~ lae o&:maras .fl'!Gor1t1caa, oou
pándoao 6a taa en algunos casoa a t omJ"'il ra tura.a aupe r 1or ~A a e:1 toa cdni• 
aoa. 

r:l diaRnóstico de la capacidad instalada de !'1•i5or11'icoa, re-
4e un wl1a1s parclal do ,; .üda una de lu •~u!cnt.ea ca:.oa.o t eri,1 

2.2.l. ~••toclalOfik• 

.!.ka C&1'Cter1■t.tc&a ar.tta.~1on•nte nombradalJ .rue:-or. o b:or~da• 
a travQa de un cen!JO e-o caráct er ~pico i-ealiza..do ¡¡ lo• t•stablec1o1nn 
t o• 91c 0~•1!icúae tieb!do a1 gram 1 ::iero (5l eatablecir.l1entoa), no to-:; 
doa tuc r on cenaa..doa. 

;$9 aelect: 1ana:ron r.quello:3 con un taaailo superlol" a lo• 11;()0m3, 
los cw.lo• can <:onJunto. repreaentar:l un o~;,or; % ( 132.820 a 3 ) de l G capa
c1~ad 1natal•4a totll• ::ata ctn-a a1'1ma QUe la riutat.r& ■elecc1cna4a • 
&l t aoe1ltt1 uign11'1cMt1va pa.:-·a e l dos&IT olla <la o a t G s ecc16n. 

De acuerdo a loa obJetivoa oetableo1do■ 1n1c1almente, eol.acien
to •• bal:Q un& doacr1~16n de Li ra4u1nal41a 7 un '11K.f.l'1Ó/';l t1co glohal do ••ta•• La deaer1pc:1ón 4el ciclo de retr1r,erac1Ql'l '1 el anA11a1a de ca -
da uno de awa c-c:apo1•nt•• en ro:raa separada, 0011 ol rtn de obtener \ma 
ma¡or ef1c!.er.c1a c1o cada una de ,atas "J por lo tu.nto del ciclo ea na -
terlA de un a~tud1o a41elonal. ftlcavlUldo al nlennce de esto entud1o. 

Un ciclo de ratr1gcru.c16n «?1> ta cmput.ts t o por t rua elementos 
princ!p¡.lea, - loa comprttsorea, loa condeneado~es y loa evapor~dorea -
aparte de otl·os eleaentoa d~ m:ioJ· coe. t o y timüfto• tales CO!.'llO vi1vu1aa 
d@ ex~16D, ae}>&l•ador do &eétlto. eoonG'!lizado:r•e3, roooptoroa de 11qu1-
doa, válvul11a te seGur1dad• ao~ara d olt <l• Cl\!HHt no cond<,nsc.blea, vllvula 
de C<.at.rol• termoatataa, ti•ar:ipA■ ele l 1qu1do• v-antiladoro■, ca&lr·1aa 1 
t1tt1nga. 

é-:atoa dl. t.lr:so• t.l~n ,>oco <las :;é,&!:~ y DOl' lo t,&Lr,t c, .rvquiei--en de 
un gasto de aant uNJtón man~ que el do loa ~quÍ:,:,oa p, 1ric1~lo&. 



¡ 
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11<'le•:1ás, ~l teIJAl' un costo ra;_,,tlvnmonte pe.que~ c oqp~r r....d c01: v1 raB
t o , {-: l t..s i:t,s tiA.láG J nri~~ s \ • • .1 c:1 p,h:H~<:n ne r reernpl a z &dQs e ,,:: 1.1&:t VO ' frecuen . . , ., -
ch. . ..,aa~nd0se en e. te h~cto ., el ur-1.ü i a! s ~e l tt rtaquinu rifi f ua rea.1 1-
z&i.d ; 1r nc i:í) lr:1an ~e 1.t loo e l oientos do r1a·1or onver ,-rndura , ontr e~lmdose , ~ ... 
sol ~!"ten t e un .. upr t1ciaclo':1 dGl ro s t o de l as inu t alaciQP<:rn . 

r:u lu tiibl- 2-i s e ran t l'e pu 1 p r ocvdonci,~ do '!.oa oqui:··'>n y 'Jl 
dl~enós 1- l e o do lt.1.s ins t alacionG a xis ~ant as c .r: l es frigoril h :: ns ea l a 
muest.r& clee lda . 

'J' ,-1· . ~ .,_.., 

Pl.:)CE.Dn;c, IA. Y DL.GNO~J.IC DF. '(¡,:;) • --¿u ¡ ;\}5 1'.; .(I¿_ ,' 11:'ES -,1. r.,ns 
Pi,Iü t;i I , I\ 1) .,) V !'• 111. ·~v..-·;~'.,!l~ . 

~, 
O ¡ 

1 
l 

Duono 

,3ueno 

S e está 
recon~t r u· 
yendo con 
parto de 
l a r.:iaqu i.
t;.1Ar1a nue• 

i va . _ _ _ __ ...,_ _ _ _____ _____ _ _ _______ _ _. __ --+------+------+----"''-------

' l ,0 .,.l;$Q11 
C ... _JO::>. 

o·z-rro S l/\ f" 

(posee 2 
pl antas 
de r efr1 
eer ... c16n 
l ndepen-
dientes ) 

.. ar 

\ . del .fa r 

:,vapor. 

<.;orapr ea . ~ l!'.orth!nb to.n 
Compr ee.l 1!r ur.nel 
Uorop~ea . l Looster 
Conde ne . 4, c .. n.: 
e onde,na . 1 ! 1. <..: : .. u: 
. ondena . 2) 

l 
bva or . 12 Pl erach 
(, omnre a . 11 t lersdi 
t-onpr es . i¡ 1-'lcrach 
e empro s • L v:rek.mer y 

¡ l-acke j 
Conder .. a - ~ !'lersch 
Cor-der...s . 

.. v~por . 1 Plernch 
e; o::ipr e, s • f ler~e l, 
t,onde PloracL 

.:..::,.: • 1/ l) • 
.r:. 'til·. 

L~nadá 
r:L. t:U . 
.-,:r • n ; . 
i'..&.ciono. 

t. lenani 
,,,lé-.ani 
"1l etnAnl 

-.E . LU. 
,L l einan1. 
~ t.C lona 

J\lem&ni t 
L toi::1.eni 
i\le:J'-tni 

0 0 } 're6n 22 " u_nual 

15 monio.c :, 'ax,ual nueno 
le 
10 

15 
15 
16 

20¡ JHnoniao o, 

2 0 1 20.¡ 

(c onti núa & lu vuelta ) 



¡ ~S'f ADO 
PñIS . fT,,,., • rr.c<¡ IG I '' I "' ..,. 1 'JNSF.RV . ·,v 1\ ,·,.t ' • .:, . > i --,; •h 

NOM~RE ·I1 IC1,C I ,1?~ EQUif'Q:EC) r• .hCA f1h ! GE!; un: us DO C.,!_?{'fFOL RrmRAL ... ~, 

AJoRUCOOP ,· an .fol ipe Ev11por. l 8 !ia1•lo i:.s. tro. 11 mon1aco Seoi-au Regular 
, Co0pres.-& WortblnfltOll cr- .uo. 11 

<.:onder..a •• !.!t.rlo r.,: • uü . 11 

Lula Arte Lvapor.22 :.,~k?'lO :m:.ua. h ) ',m.onlaco !.!anual Jueno 
ga Oarc!a 1:vapor.l 7 Vil t er B~ .UL . 25 

(ENA.F'RI) Evapor.12 :J-1-~n l> 1 na...'"'UU· • 3 
Comprea.2 üra,'l i)in~. 1 
Comprea.l Gr-oar:1ory 

1"¡¡.ukttd 1:;:., . l; U. 24 
Comprea.2 ·SaLroe Dina.mar. 10 
Compres.l Vil l <tr • .!., • ¡ f\., . 25 
C:ondens.4 'i il ter r~1- . uu. 26 
Conde.n.a.l Worthi.ngtoñ BE.no. 25 
Condena.l Gr~r:t rihuu:.u.r. l 

S.- -Anto- ~. n ;.ntonlo B v~poi· . l G1• 1u:1 C! narr.ar·. 5 !-'.monlaco : W'"1UiÜ buono 
l. J :iv'4por. 3 Gra::i Dina.mar. 3 
(EllA1' it l) Lv-.por. l iarlo ii:i. . -u I.J. 28 1 

,)erpent.3 
(murales) 

- 'id:lC i On&l 10 

Coaiprea.2 Gl_,,QC"l Di rw.oar. 3 
Comprea.l Gr~ Vinar.:ia.r. :5 - , "'01:1prti a .... 111 t ·ar : . ..:. . 1Jt . 28 
<,oi.dena.l Gr a:m D1n~ttar. V ..,. 

Condena.l Vil ter· L;·t'; • "\)() • 28 
Condons.l i orth ing ton EE.JU. 28 

Valparaiso Eva.p. 184 Indeleo o r.1on 1nco hUtorn'it. Bueno 
iEA'lAi'i-LI} 

Cor.1pr1.1a.6 . .icwil Alemania o 
(trtgorU,! 

Condona.e V1lter :- , .• ,: tJ . o co nuevo 
en inata-

1 _J - ~16n} 

Del anál1aia de la t¡,b lil 4állterior se pueden e:\'. trae1· lae ai• 
guientea oonclua1ones: 

- UL m1nor!.a de los fr1Gor1.ficos tlenen una sola 11.n•~ du oqu.1.poa. La 
mayor parte cuont& con Bquipoa do distintas marca s 7 pr ocodonciaa. 

- De la muestr~ eleG1da, aproximadGuente la rn1~d cte las instalacionea 
frlcor1!1cas (4 de 9) tienen manoa do 10 gños. De es t a Últlna claal
flcac i ón , 3 de ellas eat.á n en

5
cor,s~rucc 1ón o rec i t~n unclonando, con 

un volÚ!llep ■l.U:litdo de 57. 734 m lo cual sign11·1~& un 40.35 % de los 
14~.062 m~ de la capüc1dau instalad~ to t al an la nu~str~. 

- l.osµec t o w. lo• equipoe, ia toe tienen u~ prooedeHcla , a yorltaria, d•!. 
tacándoae c..A tadoa 'Cnidoo, D1~~:r:nrc¡¡ y Alc;;:¡.;¡n!.. f ederal. 

Una e l&a1!'1cac 16n ceneral de la técnica. usad.e er la refrige
rac lón os la e1gu1ente; 





CANT. vot. rrnuT.Q a.Ros 1
1 

R oon. YOt\L a" uso 'l'IPO E.:,TI t'CTU}- Hl'it·:O~ 

0-10 1iorzn~6n arinadn -hc,rcir,~n - Pevr;quo 

P 1sos ~f e tolo: a. ioaa hormi
g6n. 

: ~humbre: ea
true tur,,-. me tá
lica e ub1er tu 
<.on pi&a!'reno. 

+delO - .;:~truet~~ ::¡e 
tálica 

-Puoa y cielo: 
formad.os po1~ 
planch .. & !:'.le• 
t1.11ca3 de 
gl"~ e•..P•■or. 

- :.:ochuriiore : de 
1'l&dera ~ ut>ler · 
ta con p1za-
rreft.o. 

armado af'lnado 

- ,~lbafíile 
rla de -
g.r'1.:r. es
pesor 

C(lnento 

- ~s tuc¡,¡d0 
ceoento 

-zócalo 
,Je r.zule 
joe de -
1.f> m de 
altura 

-ae1'alto 
l>itU!nino
so 

•l!apotlll 
de tr18o 

-Corcho 
- Ái~lapol 

,~nal1sanclo la tabla .,2•5 .se puede a.pr•ciar la clara d1fere.nc1a 
en el tipo de conatruoo16n ex1~tent• entr·• loa .frir.,or1.r1coa más 6\nt1guoa 
y loa contru!doa .l!ll& rec1onte:~ar1te . ¡;.s to se debo en gran n ed1fut al he • 
cho, que loa fr1gor1.t·ooo!i lÚ.ti antiguos íueron ina~aladoa en ed1f1c1oa 
conatru!doa oon otros prop6r.1toa., cQmo es el ,:aso del i'rieor1f1co "tu1a 
Arteaga" ds RN',bFr<:.: en Val p ... ra1so. 

El hecho do e ontar eo:i Wlll construec i6n diaet'iada e apeo 1aloen
te para c\qlliP runclorws da f'r1ijor1ftco, evita pltrdidaa de írlo. con el 
ahorro ~e energ!a que ·eato &1f n1f1c~. 

En esta aeoc16n •• pN•entan 108 41atlntoa medio• para man•-



~ 

J&l' loa r-roduc toa der~o do los r~_1ntos fr1r,orií'1cos. 

!~ un 1'rieorf.r1co, 011 de vital 1t1portanci&1 la elección del 
ewtdio .<leouado que aa t1atag~ uota necesidad. La rnta.o 1An de loa pro
duc toa¡ la obl1gae16n de Wl ouan tr~ t o da elloti durante el tranaporte, 
exlgsn un&l iLlti.. et1c1e:ic1a p¡tri. esta l<ctlyldad. 

&XI 
liOUIJRF. OL :3;,;J¡'I'O 

CU tiv • ... - 2 U..::s ~ ! l iCU!' • e IOl! 

59. eso 50 lO 5 

a Val• 
80 (no 37.CY/ó b-·ena 

7 datos 

vid de1 
Cu,..to 12.969 - llu.ena 

9.120 Uuena 

7.700 3 2 iJuena 

1.oas 6 3 'Buena 

l.670 ~o r-:cgular 
(ch1eo 

oblnao.'"1 
Cru1oe 1.664 l Regular 

(r:ictcr:k 

l.21.8 

Conclua16n.-

,.l 9npleo do los ned101 ele C'1rga y deac a r ga con que ge ouon• 
depende r~nd~wentúL'.lantu del nú11oro d!l p1r.e>e ec: e~: 1f:tc i r 6 del tipo ,: vo
l úr:,m <!a produc t os qua ae manejan. 

r ... ru un númer o de ~s or; r.-uport::r a t~o se -~ er.. e contar con un 
aadio P&r~ f;t¡bir o biiljar procuc t oa h'4c11. o d&&d6 lk.S o.41:ui.ras . . .l {mico 
caao que SC! prttttenta en l.. r e¿;lÓl l @& el de:!. rr1eor11'1oo "Lula Arteac;a G&J: 
eta" el cull.l está conatru1do en • p1aoa . Rn ••te caso •• t1t:1plean monta -
carga■ • 



El tipo dca ¡,t•oduc to puede requerir d• una foff.lll 6n1ca de trana 
porta adeeu'4do. Por ejeMplo l~i\ el caso de los producto:;1 c5rnooa, oa:: 
tos i:on manejaJ.oa con 1.,. ir.yuda de monor1•l•a, eeto oa debido al peao y 
1·orma da loa bulboa a retrlg•rar. ¡'ambién ao emplean cprrc:? na.-.¡ualea, 
para las ~enudenclaa. 

Bl volú::iun de productos a uove~ taobién •• determinante en la 
alecc16n del~• medica de ·c~rsa 7 deacarga. Cuando•• posible a~rupar 
ls.e u.."l1dad11s de productos on un bulto 13ayor, -, •■ te producto está pre• 
aent• en gra.n cantidad•• raconendllble emplear algún medio m>torisado 
de tr~nsport• interno. 

Eato 6lt1t110 se cun1ple en el oaao de las rrutas. Estas eon em 
baladas -,n crajaa ., po■terlormento orJenadaa aob:re pallett11. !t n lo■ n-Y 
go:r1fic08 que mueven rrutaa en gr~nd•a ca11~1dadea, •e emplean grdas 
ho.rqulllas pura tw.le• erectoa. 

1''ac111dadea Adicionales. 

Dentro "-• lua tac 111dtid•• •d 1c ional•s •• tán e onl' 1deradaa la• 
t4bricas o l'lli"!~in-• do pr oducc .tón de hlelo, la exiater..cia de tallerea 
de mantenc16n ¡ oorú"aoc1óu l!d repuas tos, d• túneles de cont;el~1•nto, 
de deav1oa para ferrocarril, <le :iauelloo ele onbarque, de aubeat,aoione■ 
eléctric¡¡a o de boc.b,u1 p&J•o. la obtención de -.gua. 

I.!:2,?ucc16n co h ielo 

~n cener~l, todas las emprosk■ que ~e dedican a lQ producc16n 
do mar!.acoa congel&doa o de cec.inas, poeeen una t,b~1ca o máquina de 
producc16n de hielo. A eate grupo so le suman •l fJ"igor1.f 1co Lula A.r
toaga (fü.;AfT.::. ) y A1'hUCOOf. La capacidad total de p:roducci6n de hielo 
super~ loa 100.000 :Kg/dla en 1~ ¡.,rov1ncia de iall)6lra1ao y loa 10.000 
Kg/ü1a en la zona de Aconca~ua. 

Túneles de c ongelaoiento. 

JOl~mPn te ltts e r-,pl'es..,s pesquer&.1.a tienen túneles de collf)ela -
mlento, debido a la neoesidl4d de coug elii..r en t'orr-..a. rápidfl los produc
to.o mílrinos. 

r~ C•~kcidad 1natalad~ de túr.eles da contolar.i1anto de toda.e 
las pesquor~a •• de ,so m3 6 7. 300 l''>.{:../hora. 

I a¡llerea. 

!..a na.:yor!E... df> loo fr !r.;0r !f le :is d e l a !'1ues t r'1!. pc,soe s~u pro -
p1oa talleres de ::!1tl.ntenc16n, 1•ep¡¡1,kción <:le equiµoa, inst'-llacionea en 
ireneral v del ed1tic1o . Loa eau..l.J loo i mientoR f ri,·-0r!ficos de la r,e -
gión, qua t'oi-r:an p~r t c da uru fúb1•1c u. (cec i:.1i. s : :~iarisc os ) re6'11zan au 
prop16:. -uantenc1ón. De l>1do Q su POQUOño tal1lí4i10, c, ue no justifica. la. •· 
xi■ tencla ~e t.~lleres, loD frigorifit:oe qi.e act(um únlc-nenja c ~:!lo cea 
ti•o d4l d1s t rH,uc1 ón o o=ibalujn , i on e1'¡al.JH1nta c o:ntrai1. t 1Ln aerv1.cioa. 

V!aa de ~cceao. 

'Sn la realización jet es tudio ae deteroinó par'- cada t'r1gor1-
.rioo, su ubickci6n respecto u c.:i.r.1ir1oz; pav lmentéldoa, deavioe de ferroc!. 
rr11 C) ~1uelles de ~·:..1b~rqt.e . 

Casi la totalidad da 6atos tienen v1aa de acceso pavinentadaa. 
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L& aayorla de laa peaqueras y loa tr1gor11'1coa de mu.FRI es
tán en la• cerca111aa de algún muelle de embaré¡ue (San Ánton1o, Valpa• 
ra1ao y Quintero). 

Solaoente 6 trigorlt'icoa cuentan con deav!o de rerrocarl'11. 

Energ1a c1,ctr1ca. 

Lo• trigor!~icoa ma grandes poseen una aubeatac16n de ener
g!a eléctrica, en la cual tranatorman la energ!a de aouerdo a aua re
quer1a1entoa. 

Agua Potable. 

Laa tuentea de obtenc16n de agua puedan aer I n ed de agua po 
table, poso, mar, rto o cualquier caml.>inac 16n de la• anterior-••. A -
excepc1~n de la red de agua potable, laa otra• tuentea requieren de 
bomba■ de a114c16n para la obtenc16n de ,ata. 

Un BJ"&n número de establec1m1entoe trabaja con dos tipos de 
fuente de al!l,la en roma paralela. 

Personal 

En general, loa eatablecir.11entoa .fJtiuortflcoa preaentan eac~ 
aa ocupaci6n de peraonal. Aquella■ que cov111zan productos agr1colaa 
contratan peraonal adicional durante la te11porada de &atoa. Todo• 
tratan de peraanecer con el r.i!nimo personal necesario en la época fue 
ra de tenporada, en la cual la ut111zac16n de laa oár:iaraa eo n1n1r.u1..
In0luao alguno• cierran aua 1'r1gor1t1coa en eete periodo, enple&ndo 
al personal de planta en labore■ de cantenc1ón. 

Por el hecho que la aayorla de lo• t'rir or!r1coa fon1an parte 
de una 1nduatr1a, el per■onal, tanto de el.mara• co~o de mantonc1ón, 
real1u tv.lilbién laborea en la• otra■ 1nstalac1onea de la empresa. ~• 
ta altuac16n impide deterr.i1nar en forma exacta la cantidad real de -
persor.ae que trabajan en el tr1eor!t1co. ~ e\eto •• deba que en ciuoh oa 
t'r1gorh'1coa aparentenente existe mayor cantidad de empleados que loe 
requerid os • 

Una a1tuac16n 1dént1ck a 1~ anterior ae produce con el pera~ 
nal ad.m1n1atnt1vo. 

Por este l!totivo fue imposible obtener loa datos de personal 
utilizado para todos loa trigor1f1cos de la roueatN . r.n la tabla si
gu1ento •• entregan los datoa para aquell os fr1gor!r 1coa en que sed! 
terenc1a.n claramente laa tunolonea realizad~• por el personal. 
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PEliSONAL EMPLEADO 

tIOMBRE 
FBIGORIFICO 

t EilSONAL 
PEilSOllAL TF.CIHCO PERSOl~AL PERS NAL PERSOl!A VOL. BTO. VOL/ 
ADlllDH-ST. P '> ttANT . DR CA' fATiA.S 'lElirORADA i ' TAL F.N ! 3 HO!•ffiR 

Pruszo 8 15 7.700 

.._ . UC.OOP 4 4 7 19 9.120 

Lu1a Arteaga 
Garcia (EUAFRI 19 20 31 10 BO 59.85(') 

San Antonio 
( Et Af•fi I ) 2 4 3 1.218 

b. Del Curto @ -
E~f1ll• Valpo. @ - - - - -

O Fr1gor1.r1coa que aún no entran en tunc1ona::t1ento (en construcc16n) 

a No posee taller de reparaciones 

~ Cierra aua clunaraa ruara de temporada. 

513 

400 

748 

135 

-
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roVIt! I t:t;'1'0 t,L LOt, Pt,O ,UC r.ros A '.i:PA v'!;!'J DE 
tRÍ Gol rPícos . 

El mov1n1ento de productoa incluye todaa la• entradas de loa 
producto• a las es.mara• frigor1f1caa, doade au e stado primario hasta 
au colocación ~n el m-eroado como producto tinal. Durante este recor r1 
do, un producto puede .utilizar eopacio retrlger~do en difer ent es esta= 
bloc1!!11entoa, sean ~a_toa de cosecha, producc'itm, d1atr1buc1ón o t rónsi 
to. 

Loa resultado• obtenidos en esta aecc16n pe:rmlti~án deterx:iinar 
poateriormenta, el nivel de ut111zae1ón a que aon sometidos loa dife~ 
tea tlpoa de fr1gor1t1coa a lo largo del ano. 

2.s.1. METODC>LOGIA. 

Los ant ecedente• de mov1a1entoa de productos fueran solicita
dos a loa rr1gor1t1ooa l?láa repreaentatlvoa parQ cuda tipo de producto 
(a~r1colaa, cárneoa, del .mar y vario•). Estos trigoriticoa fueron loa 
alguien tea i 

Producto■ Ap:1colaa. 

- B?lAffiIFValpara1so, por aer Gl 6n1co r r1gor!f1co de tránaito, an la 
colocación en el mercado (princlpalnent e export ación) de los pro -
ductoa rrut!colaa. 

• ~odoa loa fr1gor-1f1coa trut!colaa lll excepción del de DAVID DEL CUR'!·O. 
De este último no ae obtuvieron antecedent••1.. por la pérdida ~e Ó.! 
toa en el incendio ocurrido a aedladoa de 1976. Por anta ra&on la 
auestra elegida repre■enta un 60 % de la capacidad instalada ded1• 
eo.cla a la í'ru ta. 

Ea necesario dost&e-ar que la u t 111•ac16n que ae e■t1mará a~ 
t1r de esta mlostra, no d1am1nu1rá al ent rar en funcionamiento el rr1:: · 
gor1.f 1co DI, VID Di:L CU.fi'l'O• ya que 'ª te alcanzó a funcionar durante toda 
la temporada de la trut a de 1976. 

rroductoa del mar. 
- F..NAF'Rl, por aer loa lm1coa tr1gor1.t1cos que sirven de apoyo a la• 

r,br1caa peaqueraa, en la export ac16n de loa pr.oductoa congelado■• 

- l·'ABhICAS PBSQUEfiAS. 'l1odaa la■ peaquoras en tune 1ono.m1ento ruaron 
1nclU1daa en la mueatra, debido a la s1a1litud en volúmon de su■ 
producciones de congelado. 

Produo tos cárneoa. 

• ENAHU, debido a que e on los fr1gorlf 1coa que r e gulan ln salida al 
merclldo de grandes volúmenes de c arne congelada, procedentes da la 
zona austral o del exterior. 

- SOC 0A0T,0 . Este establecimiento t>e :1ef1c1a aprox, el 60 % de loa a
niaalea requurldoa para el consumo r egional. La pollt.lca ac t ual 
existente en la Reglón, tiende a c e n t ralizar la totMlldad de loa 
beneficio• en dicho eatablecimlanto. Por e sta raz6n ea importan
te conoce r la actividad que posee es te frlgor 11'1co. 

Productos va~loa. 

• ENAFRI. 
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;fOVI'.d!E!lTO DE PEODUCTOS . 

1:n ••ta aeoc16n se detallaran las ·entradas menaruilea de loa 
produc t oa a loa trlgor!fico~ anteriormente enume rQóoa. 

Produc toa ·Aqicolas • 

D• laa tablas 2-8-A, 2•00 y 2•8-C, que aparee on • e on tinuac lln 
se puede obaervar lo a1gu1ent e -: 

- r.l movimiento de produc t os i'rutlcolao a t 1•avés de loa frigor lfiooa 
con 1onza en D1c1elllbre y aum.en~ r,ápidamonte hasta alcanzar sa má -
.x1ma intana14ad. en el mea do ttar&o. .Bato no a1gnU-1oa que una ve& 
pasado eate mea las e,ctaraa t r 1 p:or!flca s coaienaan a vaciarse, a1no 
por e l contr '1ri o, a los produc t os yr. a.1.mAcenaéloa se a r regan loa ~ 
vos productoa que van ingresando. 

- ~n loa fr1gor1f1coa F.NA BI, loa productoa que más se mov111san •on 
la uva, la manzuna, ln. por a y el -durazno, :regtatrándoae en lo■ úl
tl.rt,oa a rios un a umento e n loa vol6memu1 1?1ov111&ados de estos produc 
t oa. -

- La uva, el dura&no y la pe~a s on loa pr oduc t os que l'!lás ae ali:tace -
nan en loa fr1gorl1'1coa agrf.etllaa del va.lle del Aconcagua. En el 
ano 1976, 1-oa volwnen-es movlll~adoa 3an aumentado re5:p&e te al a fio 
19'15. 
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'l'ABIA 2- 8-A 

ENTRADAS ANUA~S (A ~O ' 70 A 75) DE PR ODUCTOS AGR:IC OLAS 
A EIDú"RI . LAS CAlITIDADBS AFAHECEN Et: CAJAS . 

- ' -

PRODUCTO 1970 1971 1972 
ÍI 

1973 1974 

- .. 

?.'lanzanas 2'76 . 753 416 .183 1 471.387 512. 209 535 . 985 

Durasrioa 145. 336 119.6~4i 56 . 1138 47 . 572 54 . 686 

Ciruelas 116. 666 106. 235 76.070 so. ea. 55.070 

Uvae 796 . 6'79 861 . 871 889 . 932 838.211 1J.o8. 352 

Peraa 1~6.480 167. 945 168.845 125. 079 95 . 360 

Melones 169.047 6 . 383 - ' - -
Limones - - - 4.667 2 . 594 -
Plátanos 21.240 8.716 600 250 -

~ 

Pifias - 119 993 469 350 

Cere&aa 
.. - 3 . 291 12.780 - -

Papas 158. 000 61.663 S . 215 12. 709 -
Cebollas 99 . 116 7 . 203 12. 7 84 14. 243 -
Detarrágaa - 50 - - -

' 

Repollos - 50 - - -
' • 

1975 

651 . 889 

116 . 791 

44 . 588 

1~91.830 

203. 892 
j,c 

-
6.595 

-
260 

1 . 600 

16 . ,594 

-
-
-
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TAnu.. 2-0-n 

t:l-lTWt.D/.S PAE?Z8U-"LES Dt Pf-.ODUC'i'OS AOJ,ICOU.S A illlA.F'RI. A~OS 1974 Y 
1975. I.S CAN IDl'DES ó PAFCCR!! E;: CAJAS• 

a,ffo 197' a l,jgS 

PRODUCTO ~- 17.004 278.597 l.o.'5.150 06.261 7.816 28 .282 
Peras - 46.491 3l.i29 7.377 6.341 222 
UYaa 7.031 29'7.'1&6 M0.511 387.217 72. Ef:!2 1. 031 -
Duramos 18.096 18.066 - .. 
Ciruela■ 10.171 33.:566 6 00 - - -ceresaa - - -Piftaa - -

gi. flO 1976 e 

tlanaa~• - Si.290 29g.116 118.672 36.597 14.119 12.7'14 
Pera• 1.424 114.830 6 8 .63 1 ló.9~3 2.a,s - 8 .437 
Uva• 43.77? ~97.171 7~.451 212.488 63.847 tl8 4 00 
Duraano■ l21.3i3 51.48' 3.~26 605 - -
C iruela■ 20.982 22.,00 - - - -
Cera&a• - - - - -
Pina■ - - -rapa• - - - - -L1monea - - -

(Continuac 16n) 

PRODUCTO ,,.o )!110 SEPTIEMB ·ocTuBr~ 1.0vrr:c:a DI Cil:::'-'IB TOTAL A1,0 97. 

]Jan&&n&a 17.301 a.1,s 7.055 1.014 - 535.985 
Peraa 2.000 - - 93.~0 
Uva■ 7~ 541 - - - 1.108.~62 
Durasnoa - 10.504 54.6 06 
Ciruelas - - 20 . 01 0 55.070 
cereaa• - - - 12.780 12 .780 
P1t1aa - - 350 350 

ANO 1976 a 

1.!ansanaa a.001 752 2.163 706 - ~51. 889 
Pera• 1.871 70 50 - 2 05 . 092 
Uva• 572 6 - - 1.491.830 
Durasnoa - - - 30.515 115.701 
<;iruelaa - - 71'7 44.588 
cereaaa - - - - 1.600 1.600 
I 1tiaa - - 260 200 
Papaa - - 7.6 0 8 8 . 900 16.594 
L1monea - - - - G.695 
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TABU 2-0-C 

ENTRADAS MBNSUJ..LES PE }'hOCUC 'I' )S i \Oit ICOTiAS A Ffi IOORIFICOS PRUZZ 
Y ~FRUCOOP. AilOS 1976 Y 1976 . TAS CpN'i'IDADES APAílF.Cr.n -en CAJAS. 

0lio t~,s,s 1 Mss 
PRODUCTO 

f.NCJ10 'itAHZO 

Damaacoa 67.723 7.314 - - - - -?.!an&anaa - 726 4 . 305 53. 796 22. 261 1 2.130 7 . 883 2.627 
Pena 5 . 207 g3 . 4go 74. 058 26.19 7 6 . 915 4 .217 4 . 6 1 8 2 . 978 
Uvas 68. 899 523. ~~l 35 9 .734 l74i . 934 63 •• 32 1 9 . 036 4 . 26:5 621 
Dur11.zno• 87.916 1 35 . 947 29 . 099 36 . 6"0 4- .66 0 1.0 07 546 
Ciruelas 4 .749 2 . 864 1 . 362 - - - -Cereza• 6.6 29 691 - - - - -li1embr1llos - - 777 5 .216 6.382 2.834 - -Limones - - - - - -

¡.Ro 1g70 ' 
Damacoa 60.298 - - -
~!ari&&na■ - 2.560 6 . 066 5 2 . 993 20.198 17.675 9 . 626 2.210 
Peras 5 . 345 100 .082 106. 617 21.1 80 4 . 219 :s .21, 3.791 1.027 
üvaa Ol.l~O- 394.61~ 4 84.6 21 252.7g5 47.151 e . 284 3 . 016 418 
Duraznos 148 .709 161.842 40. 077 30. 29~ 45 7 -
Ciruelas 7. 362 2 . 036 2 .709 14~ 
Cerezas 7.830 t. 373 -
.,~ocbr1llos - - - 2 . 507 7.3 20 
Limones - - - l)(HJ 1.728 - -
Continuac16n ) 

A 1 MES 
PRODUCTO 

SEPTI EMlfüE QC 4 hE N ov mr:m10:: 'l'OTA 

I)amacoa -- . \. - 551 8 0 . 560 
.anzanaa 00 3 - - 84 . 6 71 

Pera• 1.030 212 - - 216 . 936 
Uvas - - 994.150 
Durasnoa - ,., f .. .... . ~ - l.2Zil 116 . 602 2 05 . 815 
Ciruelas - - 6 . ~ l 15. 906 
Cerezas - 21 . 039 28. 35U 
~embrU los - - 14 . 209 
L1mone1 - -

¡d.o 1976 l 

Dar.J&8C08 - - 6 9 . 290 
Manaanas 3 01 - 111.420 
Pera• - - 252. 404 
Uvaa 1.022 1.275.943 
Dura zno• - - 390.376 
Ciruelas - 12.250 
Careza■ - 9 . 203 
:i1embr1ll o a - 9 . 027 
Limones - - 2.396 



Productoa del Mar. 

De la• tablaa que apar.ceri a cont1nuac16n ae puede conclt1r 
lo e1gu1entea 

- .Lo• productoa IÚ.a a1gn11'1cat1vo■ dentro del Yol&ten total de la pro 
ducc16n de congelado aon loa oruatáceoa. Eato• repreaentan el 85 J 
del t otal 7 •• obaerYa una tendencia de aumonto• la cual ae juat1 -
r1oa por loa menores coatoa de elabor~c16n y au ~yor canaumo en loa 
r.1er-caélo& inte rru..ci on al eis . 

- La elaboración del peacado congelado z:wostra una tendencia. deacendi en 
u, deu14o a au alto coato de producción comparado con el de lo■ e -
cruat,ceo■• 

- La produoci&, globa l d.e congel~do indica un alltlento de un 25 % para 
loa die& prlaeroa meaea del &110 1976 re■p.cto al mamo per!odo de 
tiempo del ano anterior. 

- Ll 55 % ele loe produc t o congalados pasan a truvé•d~ frigor !tlcoa 
ENAFRI. 

Eato 1ndlca que l aa c&maraa trigor1f1caa de alF;Unaa eapreau 
peaquaraa no absonen la totalida d de la proóucc 16n d• cou1Jelado. 

- Del anál1•1• 4• laa tabla• no ea poa1bl• de tectar la oatacionalidad 
que poaéen lu diterent.ea especies . Eato •• debe a la gr"n d11"eren 
cia quo exiate .:itre loa volmanes de oaptu>'a y laa reserva■ d1•~
u 1bl.ea. 

Observaciones a la tabla 2-9-A• 

• ~ ella •• .entregan latt entra d.a• menaualea de produc toa del mar ~ 
ra loa tr1gor.U1ooa de _,NAFlíI. Dehldo al contr~l interno llevado 
on ENU'RI pai-a el mov1ra1en t o de productoa, no ea poa1ble p1•oporci_2 
nar loa datos en tol'Jlla deaagregada por espacie. 

• Loa produotoa retr1~erados pert enecen a lon p8acador ea art eaanales . 
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Et:'IRAll!~S MEU.SUALE:S DE PF-tODUC ... OS DJ:L t!AR A PRI OORIFICOS . 
' "·¡OS l97i Y 1 ~75. UNIDAD : KILOS 

1 

Pf.◊DUC 1'03 
4..NO 1974 ! 

DEL !.!AH Enero 1 .. ebrero :Jarzo Abr11 r.~ yo 
! 

1 

1 

' 
Congelado 51.384 86.668 55.42ó l71.25t (52.015 

,a!rit;Gre.dc l5.2i>6 ! 12.01s l o . 916 ll.412 a • .343 1 

, 

:;NO J.075 
--; 

cone•lado 97.450 1 93 .2?5 l 4 ij.930 200.523 11e.207 
1 
1 

l0.54S , otrigeradc 17.4~ ·t 7.72e 1e.101 '7.48Q 

' 

(Con tinuac i ón) 

PliODUC'; S ~ 
DEL ' "n A oato 

1 
Octubro Noviembre 

Congttlado sa.1,1 84.100 194.~57 125.74!> 

fte.frigf-rado 1 a.432 10.73 '7 13 . 821 0 .21!) 

¡ 

l .:,.úO 1975 r 
! CongGlado 89.S26 134. lOJ 55.144 1 89.841 

~ 15 1 11.116 1 ~ie!ritgerado , 0 . 2-38 11. s ~ 
'. 

1 

' t 

J unio 

52.248 

e. e94 

9'5.160 

o.mM 
' 

Dic ! oub 

96. ()86 

17 • .Ql ~ 

óB.162 

19 .705 

' 

Julio 

51.449 

7.986 

9l . 8lG 

8 .760 
1 -

1 ¡ 
TOTAL 

1.087 . 9 . 

1 39.4~ 

1.246.l 

141. ~ 
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D I';'T:AOAZ ~..UHiSUALES DE PlU)DUC TOO DEL W.ft A FHIGC'IU 17IC OS 
ANOS 19?6 Y 1976. Unidad: K1loa 

PRODUCTO 

Camaronea 
IM.ngostlnon 
~ariac oa 

1 

l'em,dos 

ca..,ronea 
Le.ngo■ tinos 
t.iari acoa 
Pea<:ados 

96 .113 
49 .180 
11.061 
:50 .053 

2.-r22 
1 05.000 

~0 .68'7 
32.969 

so.e1o l &B.oe1 64.117 2e.714 00 .307 41. 170 
48.548 129.383 1~8 . 978 lól.446 146.19G 1~6.713 
21.700 l H.9'76 24 .fJUG 23.69'6 32.837 2'7. 06 4 
~4.448 49 . Su5 45 . 405 29.907 20. 060 30.400 

92. 9P.J. 4 8 . l l7 41.400 40. 901 45.013 29.212 
96 . 1,7 259.lM 293 .736 259. 057 242.101 308 . 585 
l&.,29 25.12"1 20.1,0 55.221 ~7.97J ~9.g74 
~4.521 40. 2?6 30 . 078 26.401 2 5 .790 ~ 20. 8&0 _________________ __,, ____ ..._ __ 

(Continuac lón) 

A11o 976 
PfiODUC '.'.'O 

,1 osio ¡~e t!eaore ! ~tu6re i Ilov Ieiiortt l5 !e Iem'6re , •l'nTA[ 

49.770 17.705 14.578 26.~54 44.132 
l Camaronea 1 608 . 

Langostinos 249.3ij9 268.133 2t39 . 6?7 262.801 205. 6~2 12.106 . l~ 
idar1ac oa ¡ 23. 875 20 .a...""'1 2~ . b65 21.602 29.497 l 29 0.563 
Peacadoa 46.fiOl 46.595 37.C67 44'.549 s~ .450 1 446 . 0 1 

1 

f~i,O 1976 

Camaronea 39.200 18.93 6 10 .547 467 . 2 
Lan¿;oat1noa Mf>.950 5 09.?72 329.197 ¡2 .640.739 
~!arisco• 1 26.910 19.85~ 22.G24 - 1 280 . 2f4j ' Peec~doa : 29 .735 21 . 843 1 9 . tió~ ! 234.9~ 1 



Productoa Cárneos . 

Del 11, 11s is de lo.a tablas 2-1 o- :¡ 2 - 10-il no ru den hacer 
dos obnorvacionos: 

- ~ 1 los f'rle;or1f1cos de .:na.fri &e .:.1.l1?.uconan a olnncnto productos cár
neos con1 el~<.ioo . J.l movii:üon,;o do e11chos produc tos nuestra una ten 
d ncic. fuort"', nte descencH<>ntGo . -

- ... r el .fris•or 11c o SOv :)j'\Gf O e ul1-, e 11an únice. .. en te :i.ni::11:.lan refr1r& 
t•udos , prov n1er.t ~ de los be¿ eficlos ef6c t m .. do~ ch el m. s:i.:i ata -
t.lecinlcn t o . Par11 loa &hos oa tu iac1on se ob or"a ests.bil!da<i on el 
nú:-,1ero do bonef i cios , pero no roap"c to til porcent..a jo cuo óstos ro -
prcH1<,r1 t n nobre el te tal de los bere: ~ci " E e!'cc t~t..eo:; ·~fü le.. ='@E.1ón . 
: .r1 oat o sentido es n'1C03c..rio so:ü..lur quo el };:)rcenta je captudo por 
.... ~<- 0,lvf.,> v en aumento . 

1:1 '.! ~nt...! .t:: JuAL -~• Dt. .,r)IJt Tv.:> {;_: li:1 ·J .. -; 1 ; n~r• ~~ /...,J!, • 1;1,.1 ,I . 
h , >!> 19 '14 Y 19 7 5 . U' ID,.D YILOS 

pr o:->rc, '.., o:. A I1ij Io7~ 
CO?,ot:r~.DOS 1.nero l e brero •arzo trI! .!t yn Junio ~Tul 1o 

- -r 

vovinoo t . 07 no 2 . 100 7:15 4 . 06? Z.406 1 3 . 219 124 . 740 
1 ore i nos G • r.;_,7 3 .114 43 . " 2 
C. vir10 1 0 . 095 1 79 . GOC 415. 4 0'7 
:.. qu1.l1on 1 

1 

29$ .475 :337 . 072 '112. <Y)() ' ,·,.vos 412.4'1b ¡ 579 . :02 1 

1,.0 1 .udenc !.as 951 : l 

1 
-, 

1 
ji .. :o l 76 1 

_.ovino ü e.:>C-1 , • .:,'37 1Z . 5L9 {.i.'r . 6 79 1 3 . 621
' : :5 . C53 l . '702 

Porcinos 100 1 1.:52 1 uv1nno 11..-,0 . r,~ 7 l 0 . 714 
- quir.c s 

12 . 632, 1 . ; 2~! : 1 ~vea , l . 7G5 1 . 749 · 27 . 711 
! ~enudane l tlo 5(; • :};3l) .J.__....;. - ! 1 01 e 959 1 . 442 

( ontinooción) 
l'r oduc toa . l,O I 9 7~ 

Congelados I costo I ' ept!ombra ¡ Jctubre =~ ovie.::ru::.-e l11cleni3r ~ ,'J.¡. L 
i 

-r 

DOVinos 01 6 . ?9C 5 . 229 i34 . t:59 6 . l5t., {.¡ .a~6 1 . :•,07 .coo 
,re 1nos 23 . 4..}J 75 . 93n 

Ovino s 20 0 . 3 20 17~ . 932 66 . 2~1 0 . 4?C 96:3 . 657 
L ulnca 278 27f.i 
1.ves lCB. 963 32. 400 9 . 662 il . 839 . 057 
i!enudenc iss 2U0 . 7&G 6 . ~ec. 82 1 . 727 29'.: . 906 1 59? . 912: 

t~ .. o 1 975 
¡ 

_..ovinos ~ .101 92 . 30!> l ') . 1·16 501 :1 . 495 208 . 6 7C. 
Porcinos 340 2 , 400 
) vinos 46 . '753 G2 . 421 , n . 22~ ;n2 269. 061 
quinos 
ves 4!, . 786 

.fenudcnc 1 s 1€ . SGC 177 . 999 
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TAUIA 2-10-B 

El,'If,ADhS ¡.;}.SUALES Di PRvDUCTOS CAhi·iEO AL FRI GOJ!L ¡co 
SOCO.AGRO. Afü>S 1975 Y 1976. Unidad : K1loe 

monuc,¡·os 
eFRIOI:I ADOS 

Bovinos 

Porcino• 

Qvinoa 

Bov1noa 

Porcinos 

Ovinos 

(Con t1nuac 16n) 

Jli'c0DUC10S 

J i 
669.250 17~9.250 ~17.250 721.750 

1 ! ' 
36 .0SO¡ 43 .840 43 .176 51.016 

25.2 ~(1 ¡ ó .260 5 . 964 ~.2~0 

ARO 1976 

745 .50() 660 .250 74 . 250 116.aao 
25.038 44 .520 ~0 . 968 :35.784 

13.o:m ~.296 10 . 864 15.600 

é ; ) 975 

Junio ul o 

30 .250 ~ . 048. 000 752.250 

46 . 088 ! 50 . 7S6 ~8 . 640 

58 56 

9Q . 5 00 69,.5()() 6 64 .500 

33 . ~C() 42.672 ~l.304 

7 .6(')4 1 3 0 !3 59 2 
1 

,tFHI OE}tADOS A 

Bov1noa 003.250 725.250 647.250 6 5 0 . 501 ) o.e 70 . 750 

Porcinos 42.896 54.7GB 32 .636 3t?. 984 2 0 . OOi) so2.1ee 
Ovlnoa 448 11.648 20 . ~56 5 6 . 84 0 ~5.140 169 . 004 

f! t.O 1976 

!Jovinoa 602.000 54:3.500 574 . 250 . 054.500 

Pol'Cinoa b0 -.968 57.7~6 40.432 - 4 111.206 
1 

¡ovinos 3.276 33.432 45.3 U) - 153. 972 
f 

' 

Productos Varioa. 

Latoa producto• no presentan un requerin!ento eetable de ea
¡">ALcio rerrigerado, debido a lo cual ea d1t1cil eDlitlr un juicio vale
dero reepecto a ellos. 



Et f D,...S Df fh0:)UCT03 V,dUOS A l''HlGOhIPI COS ENArl<I. ~.~os 1974 
Y 1 975. UHlDJ,.D i Kil,03 1 iiUEVO..":s : C,wAS . 

PI ODUCTO 
1 no '.[974 

nero ·el>rero .f.!urzo 

fnuevoo 100 1oe 630 275 

j nutteroll - - 3 .160 

636 ,~ tequ1lla - -
Manteca 109.912 ?.510 20.oZ>t l S .913 53.368 -
G~ ArAbtr,a - - - 12.480 

Ai'lO 19'75 

¡ lluevoa - - - -
~taquilla 8 . 089 9.140 900 6GO 

tJantecfl - ? .ooo -
I Extrac to liebldae - - - 6 .316 

/ Alimento• varloa - - - l . 604 .. 
--

~~on t1nuac 16n) 
AN~ I~'7i 

1 

P.hODtTC'I'O !; 

~ -oato ~e t l c:ibre Octubre il!o Ieiíti Biciembre ll to·i1AL 

I~uevos 430 131 - - 1.824 

Duttero11 l.Oñ0 - 4 .2()() 

c!an tequlllti - - 4 58 - - 11 
9 94 

?.!anteca .. -- - 2.000 ~97.51 9 

Gor.i& Ar4b1ga - - - - - 12.480 

At:o 197& 

huevos - - - 294 - 294 

.Jant equlll& - - - s.ooo - 24.6ü9 

.!anteca - - - - 7. 0 00 

r~traoto beb. - - - - 5.316 

Al1.l:1. ar1oa - - - - - 31.604 
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For ut111&ae1 ón de loa rr1gor1f1coa se entiende el nivel 
do ocupación a que és tos eetán soruet1doá en loa dife~entea perlodoa 

.. d•l aho . Ea necesario conoc,, r 1tsta oarn.tldad con el fin de c!et-nun1nar 
el porcentaje de la capac icad 1n tal-.,.da que puede ~cr apr ovechada para 
em posible 11.l.aacena.mii3nto de niayo1•e• volúmenes o de nuevos producto:,. 

~.4.1. eonaidel'aciones renc,raloa. 

La capacidad !nstal~da de loa 1·rtgo:ri1í'icos (tutila 2-1) no 
es volúmen 1•eul disponi ble pura. el -.l.mnceIUt.rJ.iento da pi•oductoa. La ca 
pacldad real ee ~enor que la 1a■ t&i.ldda, de t idol a los siguientes faotD 
reez 

- ~ecea1d~d d~ dejar un e~pac1o en tornos los eva¡oradores, pura P"'r 
::11t1r la a bsorción del calor de la cáMnra. -

- l,eeea1d-.d de eapacio• libree en el Quoh::> parn la u t.111zacil,n del aire 
producida por loa vent 111tdorea, pcira alcai~zil:r uua i- ,rn1pera tura ho~ 
gén oG a lo larGO de l~ ot!:iara. 

- Fx1fltonc1a de ~ept1.oios 11:-r ea fre-nt~ a lo■ puc r t e.s. 

• f.xl~ tone 111. de corredores entre la merc nderli·. almacenada, para una 
1!14.yor facilióad en el manejo da loa producto•• 

- Espacio normal existente ~ntre lo~ pall~ t e. 

• Llr.11te de M.l t uJ•ai para ciertos produc tolf d.lutc.oenados a g!"&.nol (p!i}XI a), 
dob1do u que ésto• pueden dnfisrso. 

\Jna vez conaidurados todos etlt.oa ffi:.ctoree, se &st.1MÓ que 
el volÚtnen ne t o d1 "ponlblo e :· un 70 % del volúr.ten bruto. l)or ~ato, la 
ocupao1onal1dad máxima que puede alctt.nzar una cái=1ara fr1cor1ficu osde 
un 70 fo del volwnen bruto. 

2.4.2 Y~loc1dsd d~ ro t ación d~ l os productos. 

La velocidad de roto.clúr.. de los pr.·ductoe es o s reciproco 
de tie mpo a.., ttlmaCtSnarti c!~ t o proos d!.:> d~ ~ .1,, tm~. C o.:ic t1 ~ t.a Úl :.. t m,1 unidad 
e s ttá& .rkc11 d e 1nt erprl'ltar y a.la rrocuen t~ uaadn, ~ 1:1 e fect\larü todo el 
,u:~:::..1s 1s de u t 111zac1ón en lrase s. ,stn.. 

Loa ~actores que 1ncid~n an la estudia ?J"Omadia de loe P"2 
duetos on l oD f 1·1gorif1cos 3 .m muy d1vors,)s: 

- !,l más 1f1port3.n t e as la c e. rae ter!s t!ca del almt..ct3nai11ento, o ,aea, 
■1 e• de coescha, diatr1bu.clón, producción o tránsit o. 

- Laa c~ract•rlaticaa téonic~a de lMs cimai,aa (v8loc1dad para alean_ 
zar l H tecperatura deseada). 

- t:1vel da producción anua1l. 

- Avunce de la est~ción al producirse laa ent rad2e de los productos 
al•• cám&ra•, pura el caao ce 14 fruta. 



. · 

Ca ptu r o. de l a ma. t ~riu p~·ima p¡n •a l a producción de c on f.e l Rdo. 

- Duruw.da de loa produc t os • 

- ~.apara de mo jares precios n aciona l e s e 1..'"'lt e rnacionulos . 

- I nflue nc1u de las tarifa s d e a l .macenum1ento on el p1 ce lo <le loa 
prod uctos . 

Da da l a d i ve1•e i<lHJ de l c1s f'ac t or e s q ue !nfluvan en l u per 
onnenc1~ d ü los productos en l ua CÓ!-..iaras fr1gor!f k asl P- S bpon! hle l!'.!, 
g&r a uni. con t i dad r ener¿,¡,li ~uc'la p~r a todos l os fr1 go:r flcoc de l a r ed . 
r or sste n ot1vo ee d l etlnr u ir!n las sip;u1enta tt c asos : 

~roductos a5r!colas1 

• r:il, : L I ( t rún a 1 to} • 

- F.,I \;Q! H I CO~ l•RU'fI , ,LJ, ;;; (c:>aechu y d1 .s t.r i buc1ón ) . 

Productoa d~l ma. r , 

Froduc t oa cárneos: 

- SOCO O, O (servicio de beneficio d~ anim.t.les ) 

- ENAFRI ( distribuc16n de animale s .f uenados en la zona aus t r al o un 
e l exterior). 

O;;ros pr oduc toa, 

- ENnr'I: I (d1a tr1buc16n ) 

~ l cálculo del almacenami ento ~romedio de loe produc t os 
ru, r·eul1zado por 2 métodos di! e rentea, aegun el tipo de f r 1gor1flco • 

. Loa trli,01•1f1c oa d e E¡'•\FRI y loa í r1go r !flcoa qu~ 11l11ace 
nan f r ut u~, poseen un aiateca de num8r abl oe, loa cua l os s on t ranafoY: 
ra~d-Oa a dine r o, par a el c oLro del ~erviclo prest~do en al.lnúcenwai cnto. 
Cada d!a que pem..nec e WUl un!d~d de pr oduoto en el 1r1gor!t1co, re -
l'epre .f.i on t a w1 numeral. Cont ando c on l a tota lidad de nUt1er alea por pro 
dueto y con el t otal de loa ingreso■ al fr1gorlr1co e ■ · posible de t ercT 
nor ol t i empo prooadio de 1::11::ia.c en¡,¡_mi en t o de l os produc t oa on é~i t e. -

Para los ot ro:. fri50:r l f i ooa, que no pos een es r o s istema 
de cont r ol, el tiempo promedi o de almaoonamient o s e esti mó en base a 
loa sigui en t e• f actores: 

- Producc16n pro~edio d1 r1a y frecuenc ia y vol~~an de export aci6n 
(aás del 90 % de l a procucc1 ón ) , para el cas o de l t111 f Úbr1caa pe.! 
que rus . 

• Uenef1cloa y Sulidua d ibr ihB de productoa, en al c aso do loa rrt -
gor 1f1coa de productos cárneos. 

' ., .... 



.. 
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kcont1nuocl·.Sn :H:: cr..'. N1c 1on tubl :a.a c on l oe re s ult- tAdoa ob
teni dos a portir do loa datos de movmlentoa de produc ~os de loa anoe 
76 y 76, dot~lladoa en la aocción 2.3 • 

PPODUCTOS i.Gl. I ~OL: S 
ES?is.D I A p¡. f~¡ DI O r:1-; -, J G .i.ll rc, o, "2U DI¡.S . rP.tóor!i reos 

ff ODt C1'0S 

Cerezas 

iruolus 

Dam.aac o:J 

Du NtZ!lO!J 

L1mone~ 

Manz~s 

Feras 

Flflaa 

Plat,noa 

tl va 

:,Ionbr!.ll~s 

~l..J-.1 !i! 

~-7 

5.1 

-
4.5 

10.0 

~3 .3 

~g,7 

18.7 

-
9.~ 

-

áfPJCOOF Y PLliZZO 

s.o 

14.9 

17.3 

74.0 

P&1ra uni:i .::1ejo1' 1nta:rp e tac!on ca la t abla ele eatad!oa pro 
medios de productoa, ea necesario explicar laa cona1deraclonea hechas
en amlit.t• f'uon ea de 1n.rormac 1Ót1 e 1 t s.dra.s . 

Loa eatad!os ¿_e loa ~r od uct:oa !'rutlcolas nom muy- variableo 
y posoen un 81Jlpl1o rango de tiempo posible . Para el caso d6 loa produs_ 
tos que se mueven a través de f-r1gor•1 f 1coa EUAfñI, sE observa que en (,!. 
ne r-1;.l l t:.o estadl"s son r.1ia , P 6Vt9S que en los o t ros f1•l g oz tficoa cona1-
deradoe. l:a to e& debido a que an 1.os G s ta!.. loc 1m1, ... n t.oe particulares se 
11coatUu1ur~ 4Ulperar el mor:ionto propicio pa:r& ob ten e r bdlonoe pt •eeioa ele 
ven ta. 

Los uauar loa q uo emplean l oa _s erv1c:1 -. do 'SliAFP.I para e ~ 
1'ectuar l o ooaerc1al1zación de ~us frutad, tratan que la estadla■ eean 
lo c:.aa cort~e po■ 1 i.;lec, de modo que el c osto de almac onaaiento no An -
fluya sif;n1fic11tivanon te erl leas u~11 1dadea . 

Para la obtonc!ón r1e la ·a bla 2-12 •• con sideró un prom -
dio rond•rado erat1 e laa diferentes t:tstadlo■ y aua volúmttnes oorres;>cn -
dien tes para cada trata . 



.. 
Pt'JDUC'l'OS Df.L !.~n r ~:1'~ "'H .. !"PO~' '"Dl {..' 1 ' l· ! I G0 ' !PICOS 

(DI AS) • 

PJ!IOOhI F'lCOS 

I;ODUCI O ,;.. 

ar:u.rones 3 3 45 

4 5 

Pescado fresco 

Pescado c ongolado 45 

?.!ariscos 

(l) F.NJ;.1-Td - v.LPt'-1-:J.. !S , no e .e; pecliica prnduc t.ne. 'Iodo~ l os pl·oduc t&l!I 
CAr1nco apareQe~ b~jo el nonb~e nPeacados y Uar1acosn, a exepc1ln 
del pe8cado rreaco. 

(2) $e aupone qua los pe.i·lod()s da parr.1anenoia e n c i.ü1t, r'&b fr11!.01 { f .tc u 
ac:n i i;ualea, tanto para c ome.rono .G como paT·o. laneoetinoa. 

(:,) i=' a tá presante a ~lo e . .f.L;.l :-. .!. - ~ti A TOIT!G. For· aer- un pr oducto 
~xpar !b .... n_tul~ 16 en t 1,,¡.d!a <!e éste en el fr1gor1f1co no 138 ~e pr-e•~ 
r.:..tiva (·- · 1 afio). 

PflODUC~OS CAR~EO~ 
<: 'l.'ADIJ\ :?RO:ti? -o 3h ¡-•:.ro 

.PI.ODUCTOS 

Bovino cong&lado 
ov!...--i~ refr1ge1 ado 
ore ino congelado 

Poi·c 1no refr1gurado 
Ov1I10 C0n[elado 

v&no refrigerado 
.quino e ongela.do 
.quino refr1serado 
vea congeladas 

~enudenc la• 

14b 

l G!> -
49 

09 
60 

SOCCt.C: '" O 

-
-



P!?ODtJC'"fOS VAh IOS 
I~~TAPi f. P . . 0-:,G"JI O !-'.1; P: I01r.I P!C S . 

n:n.m;cro 1!N"ll'I1 I 

111.r Etir ina 71 

;.;Ic,ntcca ~1 

Butter· ol l 105 

}'.a ,, toqulll~ 16 

Huevos 136 

2.4.3 . Ut11iaac 1ón . 

La u t ilización de los r ecint os f r 1gor1ficoa ae deteroin6 
a parti r de l u~ en r~tlne to tul os Je l os produc t os a l as c,marns ~ de 
eatadi u promodio de ~atoa en ell~s. 

C0t10 los fluj os de'.\ l os p1·06uctoa &. t ravés do l os f r.tgo -
r11'1ooa íue1·on dadoa en o&rg!ls o en unidt1dea de poso, es neciasar1o 
t r ¡;.r.oforoar os t a s c ant id.acti s a un idades de volúr:16nos , paru cltt t errn.lnar 
l a u tll 1r.ú.c Hn de l ¡,¡s c &r~ras, 4\cnn t.1nu&ci6n !.e ent r et?a par& c a dM. 
uno de los prcduc toa que s e :r.1ua ven a t1~a.vé~ de los fr i p:o:r! f l e os, e l 
equi vc.l unte <lo l u8 uni a des s r.pl e u ·~e en un l d~des Je volúncn . 

'I'ABLe 2-lo • 

.s .-1.,;1v" r.rt .. ~;.:, ".ti ver.-•~,-- · -n • k .. .:: 1J;ar:1.D1:s ::MP:r..-k:::;A.:i ~ .. .t, FL ;; )vn::1-.1,tJ.o 
~·JC: • 

liNID.ttD 
PRODUC'.i.O E!~PLIADA MZI/ UNIDAD U~·: l TJAD/ liJ3 

Cer&zo.s Ga j u! 1/~0 ;:;o 

C, l r uelos Cajú a 1/24 24 

!}e.CA so O f~ CaJa !S 1/24 24 

:oura aa10• Caja• 1/24 24 

Limone.s Cajas 1/lú 15 

~anzana.s Ca j a s l/15 15 

Peras caJu 1/15 15 

Platános C1;1. jas 1/6 é 

Uvaa Caja.a 1/24 24 
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( e on tinuac ión} 
1JN ID,il) 

u3/UNIPAD ~ 
PRODUCTO §MFLF.ADA UNIDAD/!~ 

.. Melon J.a C~jas 1/6 6 

Pap.¡s Kilos 1/300 300 

Cebollas Kiloa. 1/500 500 

Ajoa K1loa 1/500 500 

Bovino ~nfr. l<11os 1/80 80 

Equir10 entr. Kilos 1/80 80 

Porc !.no eni'r. Kiloa 1/100 120 

Ovino enfr. K1lós 1/ 100 120 

Bovino e cng . Kilos l/200 1 20 

Equino cone . Kilo■ 1/200 BOO 

Porcino e ong. Kilos l./~00 300 

Ovino cong . Kilos 1/500 500 

Aves Kilos l/400 400 

Pescado Kilos 1/250 250 

Camaronea Kilos 1/250 250 

.Langoat.lno• K1loa 1/250 250 

lilariscoa Kilos 1/250 250 

Huovos Caja• 1/7 7 

toche en polvo Kilos 1/600 800 

Man toquilla Kilos 1/650 650 

Marsar1na Kilos 1/650 6 5 0 

Manteca Kilos 1/060 650 

Bu t ter oil Kilos 1/650 6 50 

' Queso K.1loa l/650 650 



¡xo m• 

· ·· 4Do 101¡ 

13. a aa.e 69 . Q . 
73·;.? .3.3 ~º-~ 

28.5 ' o,.e . 94.2 100 91.l 83. 4 f',4. 7 

·29.4 89~~ 40.6 ,a.a 3,. o : 45.3 •e.a 
5f>.9 ~ª"~ ~8. 8 &l. 6 39.2 

! ": A¡o 19.,6 

, 
s¡1.1 44'., 6.5 ós.s 00.l &a.s 

U.8 ::,~1.7 :"/8. 8 91.Q ~;2 é'i4 . 5 
} r , . 

~l.3 . ~7 . 8 . E0.2 8~~.G 66 . a 65.l s~.a 
~.y ,r. ~ . 6 ' "26~~ as.a 39. 0 3S.6 



Glrneoa 

clel tl'ai.r 

Cárneo• 

:sa.1 

~7.ll . ,. 

·So·.& 

4.5 

3.6· , . 

•o~a 
-:so .. o, 

.. 

29.0 2"1 •. 1 

:. ~-1.2 10.e 
~ 

~4 . 5 ~ Gl.9 

~-~ 34 . 9 



ué t od :") s e mpL:a dos p a.N1. (• l e t~ _u.l o do l a tt t il!aac Ión. 

- Los fr10ortt1co.s P" l·t en-ecie n t ea e ~~m..¡.·r. I, llevan un control men
!!Ítal d:a l a u t 111zao16n a qt:c ~s to2 aon aomotidoa. 

- :,os tr1gor1t1eoa frut.! ccle.s no pos een c cntrol -ie Llt111z&ción mee 
~,H1l. La ut11 i zo.e i5n se ~t!tern .1,nurá íl p~:r t !r d el si :::: t n!!la de nU: 
a ~n•tllea c¿ue emplean :p(..ra el control de e a t.a d :!.a en lu.s ct maraa de 
los cUferentas produc t oa. ;.. c ada un ! d f1d t.i e pr·o d!::.c t o in1:;r-eaado a 
lu a c ~ma raa f r 1cov1f'lc.a s S<: l e ao lgna un n uaari-1 1 n ús un numeral 
por dia. que pennanec e en 1.11 1""ª • r: e st,ndoae los Ti urwn.:.l es de orlt. 
tl·&d~ ~ l ~ tot..,.1 1d&<', d <:l l o .s n u,;1tc~&.los p or :prod ucto, se obtd.eüo 
1 O!:i nt,-.r;-1eral ~·s de e s t c.e.1 1:1 c::i. c á::h I'as. 

- Fa.;•w. ll{a v-.r p os t ~r 1orr:¡r:'!1t ..) ·1:stos 1u...:1u·e l c a f. :.rn :.~ ur,i d a e¡ c onún ~ 
r 1:1 t.oJ.o:; loo rroa uc t oZ< , ¿, e n.ec ~ s :.. r1".> er.rpl -e;1r los c!~ f:os ele oqulvi 
l e.~c 1a.a a vol umau co la tab l a. 2-16, 'Jbten1én<io.so do a s t a .forna 
l o¡¡ me •~roa cúb icoa que r e px e s...:n t. an los n Luner .u l 0 s . 

(; N. t .irnlo e or;. h ,. t ot,üi:'. ::,;. 'l c e lot1 n w~oralc ~ !:len n~al •·CT p &ra loa di 
f ¡¡ren t as pro~uctos y d i v idi e nd o ostll Ckntld r:lrl :,m• el volúnen d1~ 
po:-11blii ne to manaual., s e obt1ana l a ut111Z.l.C i ó:1 ::ionsual da las 
C€i:nar61.il .!'r1z;or 1!1cus. 

- Pu.1·a e l c enao de loa e stabl oo imi e n t oa que trll r.an c on prcdup t o@ dol 
m~-.ti·· o c:..1•m,oa , que n o ¡JOsoa n un c o~ :.~· ol d f! lus eet¡;¡c!!Ma en l~• ci 
u~h ia, l a u t l¼iga.ción será de t ercinada en baae, las ent rAdaa mee,
sw.l e a en vol'Ulllon y l.ás ".l&tw:, 1aJ p~orr: E:dioz por p r-o,.k c t.o, com.pai:!_ 
Gc..Qo c or. l a. c.i.pac:id~d 1nstal sda ~-ie: tu dispon!."nle e n c l 111~a. 

Loa dGtoa a ut!llziil' d.u::-an t o el dasarr l')l l o de e s ta aooclón 
obte:lldoa de las a1¿:;u1en t eaa t a bl.a & 

- ~:n t r u cws 1'l8naualse , do t ub l a ~ 2 - 8 n 2-11, B fl~C t 6n 2 . :). :3. 

- ;}:qo1va l on tos :?Il vol úm·~n , d e t.a bl t.~ 2-16 ., 1Jfl CCi0n 

- l~st4d1Q prooed1o• dt: t,ubl t.s 2-lz a 2-15, se,~c!.ón 2.4 . 2 . 

- Capao1 df.d instal ada,. cte t uhlH 2-1, aocc Hm 2 .1. 

Concluaion t1 s que s e de:sp1 .. ~md.cm d a luu t ab las de uti l 1Zti.C i ón. 

1 ri5or 1t· 1Gc• ~l1Al''R I 

.. r:l por! odo en q U6 tLstos s <l encuont,ran r.iáa EioJ.lc.t tad c t , a a el c O'n 
prer.d i c! o en t r o l o s .c.tll34' S de 11arz o µ ~,;,=.r~o. !:ota !i p oc ft c o1·r Bspo~ e 
u l Q de la tempor .. .!a de l &i.a f ru tas, l o ci.il pe r:oi t {'J afit':-:inr q ue 
1 oa qlevados nivele a de ocupo.e ión e.n 1011 fr1 gor1.fico::; J npen c:en 
funds.ment~lm8nt e óe la pr oducción trut1colu. 

- Dur-a..l'lt e loa meses en quo no a e l"e gia t r a n 1·1ov icl!on tós de fruta• la 
utillzuc lón del trigor ! r i co B t, rnnntiena h onor:::~nea, y no proaent.a 
s itt.:ac !one s cr!ttc an . t .s t o &a dttbe a que los p1•oductoa raatant.ea 
a lmacenados en EP •• u ,¡..,¡, p1•!.ncip ... luen t.e c'1rneoa y del mar, no pr•
acnt~ estacionalidad nw.11 cada y requ.1er cr.. de p l'Jquat'íon volÚ."!1enoa 
comp~radoa con le. oaP5cldad insta l ada total. 

Con 111 pueata en marcha del nuevo 1'r1gor11'1co. ENA.1,,.,'h I en Valpara!ao, 
la ■1tuac16n cr1t1ca ex!.atente en el per!odo tle máxima ooupac1ma-
11d~d podrá ser abaorvida. · 



,I 
Lan cifra.a l.~dica..'"l un a.ur.iento en la ocupacional1dad d• las céJa .. 

r&s frigor!tlcas para los dias primero• nseaea da 1976. La a!tu-c16n 
global de la 1nduatr1a lh}Squera, hace prevffr que la capacidad 1na
tal&da en cl.r..lI'aa trlgor1.!'1cas1 no ea Wl ·.factor 111'l1tant• para lo -
t;;ra.1• un aumento on la ;Jroducc 1on de congelado. 

Un .urnento aubatanc1al en .la proóucción, activado pr1ne1paltMnto 
;,=r laa exportaciones, ex.le e ~ &\:mento en la capacidad extra.ct1vth 

Lr. cu.ao d• producll'&e un llumento en la producción l o surte 1ante
ment~ grande, como p&rQ no podor aar abaorvido por la capacidad 1lu 
t&l~d~ de la industria pesquera, existo al apoye de la~ e!r.li4r~& da
co~olado pert.eneu1en,;ea a los fr13or1r1c()i, i;?t\111-.I de .:,an nnton1o y 
'✓1o.lpara1ao. 

FHIOOHU'ICOS P;..TIA rnootrC'J'OS CJdiNi-.OS .-

.La ocupao16n ~u••• puede obaerv&r durante loa aijoa .mallzadoa 
os b~Ja. Eato •• debe ü que el frlgor1f1co SOC~GHO fuft proyecta
do para abaorve1• el bemd'1c io total de la retg 16n, y ae ttu-1.btente •o 
lo alcaoz~ a un 50 3/. de 6atfl. -

Es r.eceuar1o deafiacar, que el consw:to de carr.es ha i:n1fr!oo un 
des_eonuo notable en loe úl tlt100 anos. 

! 1; IGOJ1Il' IC OS FF,j!TICOI;,S . -

f....'1 !. t.r.1poN1.dn 1 9 75 - 1 976 de la íl'U ta, se :a. p!"OC 1~ t.t"'la t !.a;n L,u
c 16n en loe nivele• de ocupa.o16n de loa fi'1eor1f1eo• re■pecto u la 
tsi::i.p~r t,d~ ante:t""ior, 11. pesar d =s l aumcmto en el tluj o óe i"rt.. t.a regis
trado en laa cwsras de le■ tr1gor1rlc~s regionales. Esta hecho eo 
debe a lo. ex1atenc1a da una ciayor capacidad de almacenar;:iento rei'r1 
Re~ado en la neg16n. -

Á pt,■ar de la dlaminución detectad& en lo■ niveles -,cupaclonalea 
de lo• fr!gor1f'1coa · para la .últbla tftnpor&da, ésto■ no pel"!?11ten quo 
ae llove a cabo un aumento ,11ub&t.cU1c!al en l.a produccl6n de 1011 pro
ductos frutlaola•• 
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