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PALTAS

EXCELENTES POSIBILIDADES
EXPORTABLES ANTE POTENCIAL
DEMANDA MUNDIAL

Estudios realizados por investigadores chilenos en el 4mbito agronémico dan cuenta de un posible cultivo
potencial de la palta que oscilaria entre 40 a 50 mil hectdreas, aunque uno de los obstaculos a superar es obtener el
agua para su riego.Se ha calculado que en la actualidad la superficie cultivada ascenderia a las 8.000 ha, y que
producen entre 35 y 50 millones de kilos al afio. La produccién estarfa circunscrita al consumo interno preferente-
mente, destacdndose que 4.000 ha se localizan en la V Regién.Se ha sefialado que nuestro pals tiene grandes
perspectivas en el mercado internacional, entre otras razones por el incremento en la demanda que ha propiciado
el hecho de haberse demostrado su poder alimenticio y accién anticolesterol, lo que est4 siendo aprovechado por
exportadores tradicionales como son Australia e Israel en el &mbito del marketing promocional.

LA PALTA COMO
ANTICOLESTEROL

Como es ya sabido, las paltas
contienen aceitesinsaturados que al
seringeridos por el ser humano pre-
vienen la aparicién de enfermeda-
des cardiacas. Lo anterior se ha
podido observar hace yatres déca-
das. Sin embargo, hoy por hoy
cobra real vigencia, por lo cual los
principales paises productores han
estimulado el aumento de su consu-
mo propiciando una gran demanda
de dicho producto. De lo anterior
nuestro pais se puede ver beneficia-
do, al decir de los expertos.

Debemos tener presente que los
aceites que genera la palta son de
calidad 6ptima, y sdlo cuando se
adicionan con otros de dudosa ca-
lidad pierde su grado 6ptimo.

Para ratificar lo anterior se puede
senalar el estudio de investigacion
en seres humanos realizado en la
década del 60 en que 16 personas

que fueron seleccionadas para tal
efecto evidenciaron, en el 50% del
total, que bajabasu nivel de coreste-
rol total entre 4,7 y 42%.

En fechas mas recientes, 1989-
90, se ha vuelto a indagar cienti-
ficamente en relacién ala palta como
anticolesterol, obteniéndose resulta-
dos comparativamente similares al
determinarse que al consumir 15
grs.de palta aldia altérmino de tres
semanas se observaba unadisminu-
cion de entre 7,2 y 8%.

Debe indicarse, ademas, el po-
tencial vitaminico tipo A, C, B1y B2,
potasio, magnesio, fésforo, fierro, etc.

ESPECIES DIFERENTES

En relacion con la cantidad de
hectareas actualmente plantadas en
el pais, cifras estimativas sefnalan
que el 35% de las paltas correspon-
den altipo Hass; no obstante, dadas
las caracteristicas que presenta,
actualmente en las plantaciones
nuevas se calcula en un 90% dicho

tipo, avaladas por las auspiciosas
perspectivas internacionales. De
este modo, es en el concierto inter-
nacional donde se observan las
mayores ventajas comparativas del
tipo Hass, donde es preferida.

En el dltimo tiempo, la investiga-
cién ha desarrollado nuevas varieda-
des en buscade un mayorincremen-
to en la productividad y aceleracién
en lamadurez. Lo anterior dio como
resultado la variedad Gwenn, con
caracteristicas muy especiales en
relacion a la de tipo Hass, ya que
produce 8 veces mas que ésta; pos-
terior a este lapso los ejemplares
adultos duplican otriplican alaHass.
Entre otras particularidades, es de
tipo semienano, empezando a pro-
ducir al segundo periodo, a diferen-
ciadelaHass querecién produce al
cuarto o quinto ano. Considérese,
incluso, comparativamente con la
Fuerte, que sélo da frutos a contar
del décimo afo.

Entre los inconvenientes esta su
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color verde y menor duracién des-
pués de la cosecha, ademas de no
contarse en el pais con la respectiva
patente para su produccién, aun.

Mencionemos también el desa-
rrollo de las variedades Whitsel y
Esther, ambas de color verde; no
obstante, menos ventajosas que la
Gwenn.

RESTRICCIONES AL
CULTIVO

Una de las limitaciones observa-
das con el cultivodice relacién conla
disponibilidad de agua, que atenta
contra la expansién de éste; no
obstante, aun teniendo el vital liqui-
do, deberia considerarse su calidad.

La conductividad eléctrica es la
que determina la calidad del agua,
observandose el rango de 0,5 mmhos/
cm. como bueno y otorga garantias
que no ocurriran problemas. Sobre
éste y hasta 0,75 mmhos/cm. apare-
cen las alteraciones por el grado de
salinidad, quemandose las puntas
de las hojas, al aparecer.

Elevandose sobre este rango, no
s6lo se observa lo anterior, sino que
ademas se producen quemaduras
en los bordes de las hojas. De este
modo,la productividad cae entre el
10 y 30%, alterandose la cantidad y
calibre.

La pudricién de raices es otro
problema a enfrentar, causada por
Phytophthora y que provoca una
amarillez general. No obstante, ia
aplicacién de unainyeccién de &cido
fosforoso revierte la situacion, que se
metaboliza como fosfonatos unavez
aplicada, eliminando el hongo. El
tratamiento indicado tiene una dura-
cién, para la recuperacion total del
frutal, de dos o tres aros.

Citricos y kiwi afectados han sido
idénticamente tratados, satisfactoria-
mente.

POSIBILIDADES DE
MERCADO
INTERNACIONAL

Essabido que desde hace cuatro

afnos hay exportaciones crecientes
hacia Estados Unidos, abriéndose
con esto, este importante mercado
para nuestro pais, registrandose en
los dos dltimos afos una exporta-
cién de entre tres y cuatro millones
de kilos, seguin estimaciones.

Lo anterior es un sefero indice
para los exportadores nacionales que
ya no sélo intentan competir en el
mercado estadounidense, sino que
miran hacia Europa. Especificamen-
te Francia, mercado con una deman-
da cercana a los 100 millones de
kilos, pudiéndose aumentar entre un
20 y 30%, segun calculos estimati-
VOS.

-Sin duda, lo mas destacable radi-
ca en el hecho que nuestra pro-
duccidn no coincide con la de nues-
tros competidores. No obstante, el
principal productor mundial, Meéxico,
a pesar de estar en el hemisferio
norte, tiene incidencia en época de
cosecha con nuestras produccio-
nes; pero, para beneficio de los pro-
ductores chilenos este pais tiene
restricciones cuarentenarias para

obtener cabida en el codiciado cam-
po mercantil estadounidense. En
este sentido, los productos naciona-
les pueden entrar a este mercado
porque no tienen problemas de la
indole del pais azteca y nuestra fe-
chas culmines de cosecha no son
coincidentes.

A lo anterior debe sefalarse que
Estados Unidos ha tenido inconve
nientes en su produccién por facto-
res climéticos, generdndose un défi-
cit que finalmente se traduce en ele-
vaciénde precios en las ultimastem-
poradas y sobre todo en la actual.

Es asi como el afio pasado la
palta se cotizo, por caja, entre 33y 37
délares, conteniendo cada una 11
kg, propiciando entradas para el
productor nacional entre US$ 1,5y
2,0 por kg. En latemporada presen-
te las expectativas indican precios
superiores.

Agrégese como factor a conside-
rar los problemas que ha debido en-
frentar Israel, otro importante pro-
ductor, por dos temporadas con
secutivas de malas cosechas. ®



