
AL'fl::l<NATIVAS PARA LA INUUS'rHll\LIZA.:ION DE Ll\ WA 

INTRODUCClON 

La Corporaci6n de Fomento de la Producción conciente de la importancia del 

sector vit!cola nacional y en conocimiento de su problemática, ha desarro

llado el presente estudio con el fin de aportar nuevos antecedentes en la 

búsqueda de alternativas no tradicionales para la industrialización de la 

uva. 

Este estudio consta de dos (2) partes, la primera está constituída por un 

diagnóstico de la situación que vive hoy en día, fundamentalmente en lo 

referente a producci6n e industrialización, y la segunda parte está com-

· puesta por un análisis de tecnología, procesos y mercados para nuevos pro

ductos derivados de la uva. 

El Estudio "ALTERNI\TIVAS PARA INDUSTRIALIZACION DE UVA" fue realizado por 

la Gerencia de Desarrollo (Area Agrícola) y sus Institutos,-- a saber: El 

Instituto Nacional de Investigación de Re cursos Naturales (IREN) y el Co

mité de Investigaciones Tecnológicas, INTEC/CIIILE . 

El objeto de la búsq ueda de nuevos productos industrializados, a partir de 

la uva, es completar el conocimiento acerca de cuales son los destinos que 

se está dando en otros medios a la uva y así asignar en mejor forma los 

recursos logrando un mejor be neficio en su explotación. 

ASPECTOS GcNERl\LES 

Chile posee alrededor de 117.000 llá ¡.,lantadas con vides de las cuales 

108.000 llá son viníferas y 9.000 tlás son do uva de mesa . Esto representa 

alrededor de 2\ de la su¡.,erficie total cultivada en el país. 
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Las principales variedades viníferas cultivadas en el país son en primer 

lugar, la ce:pu País, luego la Scmillón, i;cguida de la Cabernct. 

Entre las v.iried.ides dl.l uva de mcsu,la var. Sultanina representa el 36,4\ 

de la f,up1.'rficie plant.:ida de uva de mc!.ia, le siguen Emperor,20,7\,YRibier 

~on 16,9\ . La Almcría ocupa un 11,1\ y el 14,9\ restante lo constituye 

el conjunto de otras variedades como Moscatel, Cardinal, Perle~te . 

U s..:ctor vitiviní<.:ol a t"lnJic.i C:la!rca de 40. 000 personas en forma permanente, lo 

que representa alrededor del 6\ del total de la población activa empleada 

por la agricultura. 

PROUUCClON DE UVA VINlFERA 

Durante el año 1978 el sector produjo alrededor de 750.000 ton de uva, de 

las cuale~ se obtuvieron 561 millones de litros de vino . 

El r,rinci1,a l dcstir,o de la r,roducción es el mercado nacional que absorbe 

m4s del YU\ de la ptotlucc ión. 

Los principales rubros de producción de la explotación vitivinícola han si

do la industria pisque ra en la III y IV Región y la industria vinícola en 

el resto del país. 

La industria pisquera presenta una alentadora situación, esperándose para 

1984 un volumen mayor de 5 millones de litros , es decir, 45,9\ más que la 

producción gencr.:ida en 19 78 (3.472.516 lts). 

Sin embargo, a pesar de és to, se están crunbiando gradualmente las plantacio

nes de vatic<ladcs pisque ras por uva de mesa por ser más rentables o tener 

un mercado m5s seguro. 
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Respecto a las hectáreas de uva vin!fera plantadas, el 71\ correspondo a 

ccp.lS tintos y sólo 2!.>\ a cupns blancas. 

La cepa PuÍs es 1~ más importante, representando un 70\ de la superficie 

plantadu de variedades tintas y 50\ del total de la superficie de vides 

plantadas. El 89\ está plantada en secano y sólo 11\ en riego. Su mayor 

concentración está en la VIII Regi6n en terrenos de secano costero muy po

bres. 

La industria vitivinícola nacional se ha mantenido estacionaria por varios 

años pero últimamente i¡;e han incrementado notablemente las expc;¡rtaciones 

de vino a granel, y embotellado. Por otra parte, se ha e~portadQ mosto 

sulfitado a países limítrofes pero por probemas de precio, estas posibili-

dades se ven limitadas. Se debe por lo tanto intensificar la investiga-

ción en la producción de mostos de menor precio (de cepas .corrientes) 

a fin de poder competir con países productores de mostos Gomo España, Fran

cia y Brasil. 

De esta manera, se utilizarían las cepas nobles solamente en la elaboración 

de vinos finos t:!ltlbotellados los cuales tienen mercados de exportación y na

cional que pagan un alto precio por 6stos. 

Por otra ~arte, la búsqueda de alternativas de industrialización de ce pas 

corrientes, representaría un gran impacto social y econ6mico ya que ellas 

agrupan el 63\ de las hectáreas plantadas, las cual~s además se encuentran 

concentradas en terrenos de secano costero, sector de bajos ingresos. 

La existencia de nuevos productos de ccp.is corrientes traería consigo una 

segurid.:id <le pro<luc;ción de este amplio ~ec;t:ur que se vería ref lejada también 

en el sector de vinos finos ya que existiría la posibilidad de mezclas en ca 

so de deterioro en los precios de éstos. 
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PHODUCClON DE UVA DE MESA 

Durante 1978, la proJucci6n de uva de mesa fue de 70.500 ton lo que repre

sent6 alrcJedor de US$ 50.000.000 do ingresos para los productores. 

Según ul Catilstro Frutícola de CORF'O, la superficie cultivada con parrona

le~ está teniendo un aumento considerable en estos últimos años, lo que ha

rá duplicar la producción actual en 1 a 2 años. 

Las principal~s variedades de uva de masa cultivada son las que se indican 

a continuación con su respectivo porcentaje de la superficie que repres~n

tan: 

Sultanina 

Emperor 

Ribier 

Almería 

Otras 

36,4 \ 

20,7 \ 

16,9 \ 

11 , 1 \ 

14,9 \ 

De todas estas variedades, el 88\ está concentrado en las Regiones V y Me

tropol-i tana . 

Durante la temporada 1978/1979, el 73,4\ de esta uva fue exportada en fres

co mientras que el 12,6\ se comercializó en fresco en el mercado nacional, 

e l 9,1\ se destinó a deshidratación, del cual más de la mitad se exportó. 

el 4,9\ restante se empleó en la elaboración de meatos, chicha o alcohol. 

Rc i:;pec tu "' los retornos net~s para cl agricultor, en primer lugar e.stá la 

uva de exportación con US$ 0,50/kg en promedio; luego la uva destinada a 

dt.!shidratación con US$ 0,20/kg y el resto, vale decir, el mercado nacional 

y otros, tienen un retorno n~to de USS 0,1/kg. 
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Se cstiina que alrodedor del JO\ do la ~roducci6n de uva no puede ser expor

tada en fresco, obteniendo precios menores, 

Esto significa que en 1983 en que la producci6n de uva de mesa se estima. 

será de 140.000 ton aproximadamente, 42.000 ton no podrán ser exportadas 

en fresco. Esta última cifra representa una cantidad del orden de US$ 

21.000.000 al precio de uva de exportaci6n, pero que a6lo podrán obtener 

precios muy inferiores e incluso tener problemas de colocaci6n. 

Por otra parte, la necesidad de colocar el doble de la producci6n actual 

en el mercado internacional para 1983, puede rupreaentar serios problemas 

ya que también los otros países productores de uva eatán aumentando su pro

ducción, aumentando así la competencia. 

Si bien es cierto que existe la alternativa de producci6n de pasas para el 

mercado internacional, esta posibilidad se limita a la variedad Sultanina, 

quedando para el resto de las variedades, la posibilidad de ser colocadas 

en el mercado interno, como uva fresca y pasas, a un precio mucho menor y 

en volúmenes limitados por la escasa m.ignitud del mercado. 

Existen otras posibilidades de industrializar estas variedades, principal

mentemente como mosto concentrado, jugos clarificados o sin clarificar, sim 

ples o concentrados, jaleas, mermeladas, azúcar de uva, etc. 

Es altc1111onte conveniente buscar otras alturnativas de industrializaci6n de 

la uva, que sean rcnt.ibles, a fin d~ permitir mantener los precios de la 

¡,.irte cxportal>le, c:om¡_,ntil>l ca con l.i crnnpctcnci.il on el more.ido intcrn.icional 

y J.irunaniüyur scyurit.l.:ic.l uc culoc:ac.iún, ba!:i.iu.i en l.i c.liversificación de pro

t.lucLos y én la illlkpenduncia µe la!.i f luctuo1cioncs uc lo~ vrccios intcrmicio

nalus ¡,or c.u,wios en las cosechas uu cada temporada y dar salida a los de-
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sechos no exportables. 

J\L'l'~RNl\'l'l V/\S 'l'!:;CNOLOGIC/\S 

Entre la!, ¡,d nci¡,.:1los alternativas tecnológi c:as para la industrializnción 

de la uva, importantes en otros países y que no son tradicionales en Chil~, 

están los mostos concentrados y los jugos de uva en sus distintas formas 

comerciales, isto es, jugos tintos y blancos, clarificados y ~in clarifi

ca~, aimples o concentrados. 

En el estudio de los aspectos tecnológicos sobre industrializaci6n de la 

uva en Chile, se estudiaron las cuatro principales variedades de uva de 

mesa, vale decir, Sultanina, Ribier, Emperor y Almer!a, y de las uvas viní

feras, las más importantes de las variedades tintas y blancas respectivamen

te, ésto es, País y Semillón. 

Para el estudio do las variedades de uva de mesa se utilizó el descarte 

de packing do la uva de exportaci6n. Tanto con éstas como con las varieda

des viníferas, resultan ju9os adecuaclos que perfectamente pueden comercia

lizarse al menos en el mercado interno en una primera etapa y en forma con

centrada para el mercado e.le exportación. 

Como productos durivados el e la elaboración de jugos, es factible conside

rar también la producción de mermeladas y jaleas de uva cuya prospección 

tecnologica se incluye en el estudio. 

Por otra parte, los ju<JOS ck uva, tanto blancos como tintos pueden emplear

se en mc:u;la con julJO!i do otras frutas que deben ser iniport.:ic.los o que tie

nen un costo s uperior. Así por ejemplo, el ju<JO de uva blanca se puede em

plear en mezcla, a modo de extensor, con jugos de naranja, pomelo, piña, 
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etc., y los jugos do uva tinta, en 1nezcla con jugos de frutilla, frambuesa, 

ele . 

Calle tllmb.i.én la posibilidad de emplear azúcar de uva co1110 edulcorante de 

bebidas de fantasía como así también, los mostos concentrados, en la vini

ficaci6n como enriquecedores de mostos pobres, o sea, de tenor azucarino 

muy bajo. 

A continuación se indica un diagrama que esquematiza las distintas posibi

lidades de industrializaci6n de la uva de niesa . 
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MERC/\00 1N'l'l::HN1\CION/\L DE PRODUCTOS Dl:'.RIV/\O05 DE LA WA 

El comercio internacional de jugos y mostos puede estimarse en cifras de l 

orden d•? USS 100 millones a nua les, concentrándose la mayor parte de ese vo

lumen en Europa Occidental . 

En el cont i nente americano,Canadá ·y Venezuela aparecen como importadores 

netos, cuyos proveedores son· principalmente Estados Unidos , Argen t ina y Br a 

sil para Canadá, y España, Grecia, Argentina y Brasil, para Venezuela. 

AnJentina y Brasil aparecen ~n las estadísticas como los principales prove e

dores de jugo y mosto. Brasil ha colocado cerca de US$ 2 mil lones en 19 78 

en países como Suecia, Finlandia, Estados Unidos y Alemania Federal. Argen

tina, en 1976 exportó cifras similares princ ipalmente a Ve nezuela y J apón_. 

En Europa, España , Italia y Grecia son los principales produc t 9re s y expor

tadores, en tanto que Alema nia Fede ral, Fr ancia, Gran Bretaña, Sui za y l o s 

países nórdicos s o n los principales i mportadores. 

J apón , apan?ce como e l principal importador de Asia (3.00 0 ton con un equi va

lente de US$ 3,5 mi llone s e n 1978) . Los principale s proveedo res fue r on Ar

gent ina , EE . UU . , España y Dinamarca. 

Se e s pera que en Amé r ica, México s e incor pore en el curso de 1980 a l mercado 

internacional de mostos,a r a íz de una modificac ión de su l ey de a l coholes 

4uc , en esencia, pr ohi be l a producción <l e vinos en base a a zúca r es no prove 

nie ntes de uva . Co1110 comple1,11cnto a dicha modificación, se trami ta e n este 

momen to (e s posil> le q ue ya se ha ya .:1pr obado) una rebu j a de aranceles que posi

bi l i te la importc1ción de mostos en for ma e conómica e n reemp lazo de l azúcar an 
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teriorlllt!nte empleada. Conservadoramente se estima que este mercado puede 

alcanzar las 10,000 ton/año, o sea un valor del orden du US$ 8 - 10 millo-

nes, 

En términos generales, se puede concluir que existe un comercio internél

cional de ma9nitud para jugos y mo~tos, en el 4ue Chile podría participar 

en forma mucho más activa. En este momento, México aparece como la pers

pectiva más clara de mercado nuevo. Las características de los mostos chi

lenos los hacen especialmente aptos para los requerimientos de los vinifica

dores mexicanos, dado su elevado poder edulcorante. 

Otras zonas que pudieran presentar perspectivas interesantes son los países 

·árabes y los países de alto índice de desarrollo del extremo oriente, como 

Corea del Sur, Taiwan o !long-Kong. 

Queda también abierta la posibilidad de incorporar los productos chilenos 

derivddos de la uva en competenc ia con la producci6n local de cada país, 

en funci6n de mejores precios o cc1 lidadcs o la de crear mercados consumi

dores de productos derivados de la uva donde ellos no existan. Ello impli

ca un considerable esfuerzo de comercializaci6n para conquistar este tipo 

de mercados. 
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