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PRIMERAS PRODUCCIONES DE CHAMPII\JONES EN. GALERIAS DE MtNkp. 
, .. / \' ,.. 

AGOTADAS . POTENCIAL DE PRODUCCION EN LA ZONA DE L CARBOJi;.,,~ 

Las prim era's producci.cnes de champiñones cultivados en Chile en galerías ae 
mi.nas agot'adas empezaron a obtenerse des de e l día de ayer e n e l Mine r a l 
Colico Sur , en Curanilahue. 

La producci6n de estos champi ñones, que obedecen a l a denomi.naci.6n botánica 
Agari.cus Bi.sporus, es l a resultante i. nici.al de uno de los proyectos cuyo desa
rrollo impulsa CIDERE Bi.obio, encaminado a darle un destino provechoso a 
los muchos mi.les de metros de galerías de mi.nas de carb6n ya agotadas que 
existen entre Coronel y Lebu. 

El habitat e n el interior de esas galer(as pr opor c iona las condi c i ones de tem -
pe r atura, humedad y oscurida d reque ridas en e l cultivo de champi ñones , por 
l o que s u producci6n en estas gale rías exhi be i m portantes ventajas competiti -
vas respecto a aquellas p r oducciones logradas e n e difi.ci.os con s i stem a s de 
cli.matización arti.fi.ci.al. 

Con l a materi a li.zación de esta inici.ativa de C IDERE Bi.obio, Chile entr a a in
cor por a rse a l os países que v ienen aprovecha ndo desde hace muchí simos años 
galerí as de mi.nas para cultivar champiñones, a lcanzando e n e llas volumenes 
de producción q ue dan lugar a l a exportación de c i e ntos de millo nes de dólares. 

E l cult ivo de champiñones comprende un c iclo de operaciones tales como l a 
ferme ntación y pasteuri.zaci.Ón del "compost" e n e l q ue se sembrará la semi.
H a ( micelio ) , y la prevención de l cultivo de ataques de orí genes bacterianos 
y parasitoides, as( como de ácaros y otros insectos . L a cola boración de ex
perimentados profesiona les con que c uenta CIDERE hará posible enseñar a 
los ex mineros que se dediquen a estos novedosos cultivos , l as normas para 
prevenir, y eventual mente combati r, las pl agas anotadas. 

Entre Corone l y Lebu hay 500 de estas galerías, conoci das ¡:;or e l nombre de 
p irquenes, potencialme nte util izables para c ultivar champiñ ones . Estos 500 
pirquenes hacen posible establece r unos sesenta mil metr os cuadr ados de cul 
t ivo de dichos champiñones . A l año, por cada metr-o cuadrado sería posi ble
obtene r 40 kilogramos de producción. 

E l apr ovechamie nto en est os cul t ivos de champiñones de las galerías abando
nadas de la zona de l carbón, constituye un potencial i.ni.c i a l de producci.6n de 
alrededor de 2 . 500 tonel a das a nuales de champiñones , con un valor de venta 
( precio a mayoristas ) de $ 1 87 . 000. 000. Cabe destacar que de este valor, 
por l o menos sesenta millones de pesos anuales r e mune raría n e l trabajo de 
los 1. 000 cul tivadores que demandaría esta nueva agroi.ndustri a que constitui 
ría una transcendente a lte rnativa de trabaj o para l a zon a de l carbón. La di.fe 

' r enci.a de$ 127 .000 . 000 está constituída por los costos de producci.6n. 

CIDE RE Biobio ha solicitado a SERPLAC VIII Región la suma de tr1:'!scientos 
ochenta m il pesos pa ra realizar c ultivos demostrativos de champiñones tam
bién e n Coronel y Pi l pilco , solicitud que ha contado con la a nuencia del Go 
bierno Regiona l , confi. a ndose e n que s i se pone a di.sposición del proyecto di. 
cha suma e n l os próximos días , sería posi ble extender l a enseñanza de este
c ult i.vo a esas local i dades durante octubre e n curso . 

s i. gue a l a vuelta 



Para la producci6n experime ntal de champiñones de Colico Sur, CIDERE 
Biobio cont6 con la colaboración de la Universidad de Concepción y de 
ENACAR. 

Para dar una idea sobre esta actividad en otros países, se tiene el cuadro si. 
gui.ente : 

País ' 

Francia 

Bélgica 

Holanda 

Alemania R. F. 

Reino Unido 

Italia 

EE.UU. 

Taiwan 

Dinamarca 

AÑO 1970 

Producci6n 
( tons) 

68.000 

1 ·ººº 
36.000 

20.000 

45.000 

1. 800 

103.000 

39.300 

5.500 

Fuente Mushrooms Grower·' s Assn. 

Concepci6n, 
octubre de 197 8 

Consumo 
( Kg/año/l-lab ) 

1,34 

o, 10 

2,60 

0,33 

o,_53 

0,03 

0,51 

2,89 

1 , 1 



CI DERE Biobio 

Aprovechamiento del habi. tat de los pirquenes abandonados en la zona del carb6n. 

Características de los pirquenes carboneros. 

En los alrededores de Coronel y Lota, y en la zona de mi.nas de carb6n de la pro 
vincia de Arauco, existen varios cientos de pirquenes que fueron explotados en 
tiempos pasados y que en la actualidad se encuentran abandonados. 

Estos pirquenes están generalmente ubicados en laderas de cerros, a diferentes 
alturas, y consisten en galerías de 100 o más metros de largo, con secciones va 
riables que van de 1 -1, 60 m de ancho, por 1, 40 - 1, 80 m de alto. 

En el interior de estas galerías las temperaturas promedio son de 20ºC, en tan 
to que las humedades relativas de ntro de ellas oscilan en alrededor del 85¾. 

Condici6n socio econ6mica en las inm ediaciones de estos pirquenes. 

En las inmediaciones de estos pirquenes, en la provincia de Arauco, habitan co 
mo promedio una veintena de grupos familiares. En la zona Coronel/Lota, la ci 
tada densidad de poblaci6n es muy superior, exhibiendo en gran medida la misma 
característica de carencia de oportunida des de trabajo que hay en Arauco. 

Destino provechoso que se le puede dar a los referidos pirquenes. 

Las características de temperatura y humedad, así como el hecho de disponer de 
obra de mano desocupada en sus inmediaciones, hace que e stos pirquenes consti 
tuyan lugares apropiados y competitivos para desarrollar en ellos cultivos de 
champiñones. 

Lo de competitivo emana del hecho de que, en general, los champiñones se prod~ 
cen en construcciones costosas en las que las condiciones de humedad, temperatu 
ra y oscuridad deben procurarse mediante el lmatlzadores mecánicos instalados
en edificios construídos especialmente para este prop6sito. 

Productividad en cultivos de champiñones. 

En la producci6n de champiñones, el rendimiento está íntimamente ligado a la ex 
peri.encía que va adquiriendo el productor. Una producci6n inicial alcanzable se 
puede estimar en 15 Kgs. /m2 año. Esta cantida d puede llegar a 25 Kgs. /m2 año, 
o más, como sucede en los países con t r a dict6n en este tipo de cultivo. 

Basados en la producci6n inicial, y considerando que el precio actual está en 
US$ 1 el kilo, ( el precio de US$ 1 el kilo es en el mercado internacional, en 
el mercado chileno este precio es de U$$ 4 el kil o ), se puede hacer la estima -
ci6n anotada a continuaci6n. 

En los pirquenes en cuesti6n, preparados apropiadamente ( ancho 2 m., alto 2 m., 
largo 100 metros ) es posible colocar cajones ( camadas ) de cultivos debidamen 
te encastillados, equivalentes a 200 metros cuadrados. Suponiendo el nivel de 
productividad inicial, vale decir 15 Kgs. /m2 año, tendremos que cada pirquén se 
rá un productor potencial de 3. 000 kilogramos de champiñones en el inicio de es 
te trabajo, generando ocupaci6n estable para un cultivador que verá remunerado 
su trabajo con el equivalente de US$ 12.000 por año ( según precio interno chile 
no. ) 

sig...ie a la vuelta 



•• de la vuelta 

CIDERE Biobio comenzó en abril pasado la preparaci6n de los elemento:::, 
par iniciar un cultivo experimental demostrativo de champiñones en un 
pi rqu6n Coru -' l. - s · s ( como a esta fecha tá debi ciamen p steuri -
z<..1du ·l curn ¡,u=l LJUe ·un!;;lituirá la e m da cJunde !;; aµlicará t:!1 rnl c;ellu LJUO 

dará tu Jar a la producci6n de los champiñones. De igual forma tiene Lis -
11,• , 1, ,. ,,. ¡.,11, -· . , 1111 • , 11111, ,1111 · ."111 , ,1, 11111 1 .. , .. 1 1,,l .-, 1.,u11 , ,,11 , ,1 111tl 1•111, u11, .,,, 

lid , , 1 •,1111, l 11 1il1.., I '' '' , , p tu, t I t:)"l""''lt11011li:u l{JI\ lt:111111 1;i l1 · c::1l l v dl, 1 1111 J,P, 

ru prL!:::,t= 11Lult.vu 

Por otra parte, la Empresa Nacional del Carb6n, ha resuelto aportar ma
teriales para enmaderar el pirquén seleccionado, y el señor Alcalde de C~ 
ronel se ha interesado en aportar trabajadores para realizar las obras en 
s í. l::..s decir, S t! t.:slá lc!ll !o>iluc1.ci6n c.k:: iniciar en forma inmediata este ul
tivo experimental demostrativo de champiñones para cuyo desarrollo 
ClDERE Biobio ha conve nido la asistencia técnica pertinente de parte del 
Ingeniero Forestal Dr . .Juan Donoso Gutiérrez, ( U. de Chile ), y del Inge 
n iero Agrónomo Dr. Edgardo Oehrens, ( U. de Concepci6n ). 

La iniciación misma de este cultivo demostrativo está dependiendo en es -
tos momentos de la resoluci6n de SERPLAC respecto a una solicitud de fi 
nanciamiento suplementa rio que le ha solic itado l a Corporaci6n para desa
rrollar este proyecto 1 _c (fico durante un año consecutivo, desde julio de 
1978, hasta junio de 1 '-

La suplementación financiera solicitada tiene por objeto iniciar la demos -
trac ión de estos cultivos en forma inmediata, desde julio pr6ximo, ya que 
de otra forma con los ingresos normales de CIDERE Biobio dicho inicio 
r .. morar(a hasta mediados del año próximo. 

Uu r , .. u1lu ~l relt:?rtdu lc..lµ:::,u dt:!rnu:::,Lrallvu dt: u11 ai u e.Je duraci6n, C lLJ Rl::. 
Biobio llevará a conocer la forma como se cultivan estos champiñones a 
~ ru po f a mili a r es que habiten en las inmediaciones de pirquenes bando, .::i 

ckJ~ 1::: n ta provincia de Ar ucu, a mdne ra de irlos tnteriortzando en qué con 
siste esta tecnolog(a. 

CIDERE Biobio 

30 de junio de 1978 



C I DE R E Dic!)io 

Ge neralid~ j~s : 

1) Lavc: d:::l da l .:i.s call a mpas p2-.r.=t e ;.:t:~a,3r étguj:1s d'.:.! pino, c:.rena y suc iedad , en 

aburn.Jan Lc í.l.gc.1a . 

2) Esca ld - do : coloc a r l as c:.llé.!.rnf)8.S e n agua cali e n te durante un breve tiern o 
p::1.ra i'lactiv2'.!"' l a s enzimas , soltar l as estructuras celulares , mata 1~ microor
ganis'Ylo~ y ¡XKJ.:-..!;--- l u :: g0 continua 1~ e l proceso de l a v é.do . 

-
D...,rantc el pruceso l as callampas se· contraen a la mitnd c'k~ su volúme n, di .s~l 
vié ndose en e l agu3 subs ·anc ias alime nticias y aromáticas. A obj ,., to d é:! e vitar 
pérdi d<.1s inne cesari::i.s , s e r3comiend,;1 : 

. . . . 

1. - Escalda r sólo e n p~qucñas c - ntidades y r eutilizar el ag..,1a del escald2..d:>. 
2. - Ef~ct u a r e l proca~o lo _más r ápi do posible . _ 

El agua p :ira 2::_;caldar d t?.O:'! tcn2r : 

300 gr::,. sal cocina 
100 9rs . ac . c(trico 
100 lts. ag~a 

utilizándose un c a l dero de ac":.)ro inoxidable . 

Colocar 15 Kgs. d~ call élmpa~ limpias en c anastos de alambre estañado o de 
aluminio ( no utilizar hierro ) en e l agua de escal d ¿¡ ,:.!o hirv iente y extrae r l r.1. 
~s¡;i.:r,, .:1 con c :.;¡::,urnod~ra de él.l_,_,m;r:ii n , ::::1 ;-rc~c:c,<c;i:, rJ;,- h ,:.=c el- ;;~;:-1r d ':::~ 3 - r n·,i1,1• 1-

tos. · 

C ada nueva porción Cle 0-call~mpas ci eGe a gregarse 
p a ra ir ree:Ylplazando 13. p3rdida cJe c a d a l avad . 
callampas se ·enfrC:1n en agua·. - · L as c ü ll an1pns se 
clas ifica n. 

Salad:> e n s eco . 

1 O% de sal y áciclo ci'trico 
Después ds l escalcJa do l ac: 
estilan y ense guida se re-

Para. cons ervar call arn p ;:;1.s di.Jran t e 1 ·, rgo ti e m po ele be n salar.se a un 15 o 2 0 % • 
El proceso en seco d d los m ,.,,jorc s re s ultados. 

C af-)3.. al t ern.:i.d~=ts de cal l é1.111 pas y [\l, nña dicnd0 1 O o/o d·e a gua . H ::ty que re:: l l · 
nar c on s o.l Y C:::lll ,;u,,pas , ya qu~. CS ~as C11ti n·1Et::; se · contraen fuer -e m 8 11te , S e 
aprec:t!r'G e l p 1~oce so colo -n'.Xl? un2t t :q::a d•~ m a.d_r,:1 con unn piecfrR ( peso ) e n 
cima. S i se pe rdiera s a ln,u•"' ra h ay ¡u.:. rell 0.nc1 r-. -

sigue él la vuelta 



1.3.:i. ri•ih}::-; d e -'ncin ... o d p ino de 100 ll·s . !·..: c.-:t¡'.:1c id,.vJ , ~m 1 :u ,.finv.cJo..,. . C::>ds 
1 ! ¡r l ir.ir d:..! ciC!X:o rn ¡_o~ i ci6,1 n ict ' ( l Jl[l lld . t.: >'. -..:1: pd<' ,, d r::: q i1 c l o::; hor1gos ..::,e .J.j l 

¡.w ,~v i,:v n 1nt,_ e s e . l J:..\Cl).h Y..::t que l os 1 0 1 (Jus -; · nti cnc n cspo r .::i.=.:; r <..:sistcntcs , 

( ·!-.: tit! rt ' 'l : F t d spor, ::n) h<1Y qu~ -o nt.::w :;icr) ,¡)r'~ con un% el<.:! d ,;; _,co,np s ici.6n. 

_- i el contenido dJ s ... ü e c- muy IY:i.jo, puc c.h or i ~Jir ar~c un :1. fcrn"1cntac i 6 11 l f.cticu. 

S.:tl.:i.,.6n e n hGrne do. 

r:::: _c;.:1.lc!C1do de 3 minutos e n ~,g:.1n hirviente, P.nfr i a miento en a !',_:Jua h c rvi d.J. fr(u., 
e ~~ti ludé.\ e n c c d.:i.z o s y c o1ocnci .,n e n :.:;'- lmucru : 

70 l<g - . Bolctu.s cdulis 
30 L ts . so.1muer~.::i. ( que C(?ntcnga 20 l<gs. de s.:tl ) 

d 

100 !(fJS, 
.a 

Ya que los hongos conti.ene n a~'l.ra , c 1 contenido d"--- sal ( ¾ ) S(! reduce en un 5O1/c, 
por lo que h ny que ag1~ega r 1 O o/o de sal con r especto al volC,men total . Para al
c.J.nzar un 12 o/o d.:: sal, en el producto , h.:i.y que s u .Jir la salmuera en 24 "/4·; y si 
s e d•J-ea subir a ·15 o 20¾ se coloca la c antidad d'3 sal cor,~cspondiente. 

r=)r·oceso W 

.1. Los hon90s r ecogid1)S d.~ben procesarse, es decir', estar en salrnue ra inme 
ci'iatarnent-2 d rc:s pués dG su r e cepción, de ,,tro de 24 horas después de haber si. 
d ,::, r eco g i.d-:-)s. 

2 . !_o hcngos que se rec(~e~ d8l::e·n s e r · ~lasif icados segGn esten rr.ohosos o fto 
recic!os , Ech::i.dos a pc t~d8r ( podddos ) y di.fers-n tes v a rieda des. L_us vade
dci.-::!::!S más v c>.liosas , t a les cerno boletus edulis o lactarius deliciosus de b(-m 
se r las primeras en seleccionarse ; i 0 s vc-u~iedades extrañas, de sconocidas 
o pasc1das ( podri d2.s , florecí das, mohosas ) de ben se pararse y botarse . 

3 . La pa rte inferior de l tallo cubi.ertcJ. con tierra ele be cortarse. Al h acer esto. 
debe cuida rse que e l té•.llo no presente ca('la lcs agusanados; 

4 . Durante e l cortr:; ·dc tos tallos los hongos de lx:: n sel eccionarse en tres _catc_g,::>_ 
rías, a saber : 
a . ente ros , s in daños, de 

b. enteros, s in daños, de 
e. m 6.s gr·andes ,dañ udos. 

diáme tro d~ '1a cabeza n,,_, ior que 3 cms • . 

di_árne t,:--o .. ~e la cRteza _ ele 3 a 5 c01 . 
Estos se céH~tc. n en tira!=' ele 1 cm . de 

tas ti.r é:'! s se vue lve n a corta1~ tt~a, svers· .l n 1enl:e e n el rne dio. 
ancho; es
En lo que 

. se refiere a grandG s bol t~ tL1S lutcu s c¡ue se .o;~tan e n liras , de be qu itar
se e l hollejo de la c2.beza.. T odo esto no es n 3 c8s2ri o tratándose del 
bolctus edulis o dd l2,_cto.ri.us dzhciosus . · 



,_. 

e I DE P. E ílio!.iio · 

5. Los h ongos se l i1van para qui t a r l es aren a , a~,.,1j illas de pino y otras matc: d .:,.s 
extrañas . Esta operación se eíccl(té.\ o bien en un eslanquc el·~ 1 - 2 n,3 qu0 e n 
su fondo tiene un fuelle de aire que produce una fu0 rtc roluci ón d.:;l agu.:1, o 
bien~ en fo1~m o. senci lla, a m ano, en cJondc un:1 pequeila Cé\nti d.:-cJ de hongos S(.! 

r en, u e ve en un gran r e cipiente.: de agua. L os hongos no d ::!L::!n quebrarse . El 
agua d-:::be c nrnbi.:irsc frecuen tem8n te , permitie ndo que el h ongo quede bie n li '2: 

- pio. E l l uv~do d<!be efcctuar s0 e n ng1.1a ti b i a , s in agregar' ning(,n d8terg~nte . 

6. Enscgui dn, l os hongos se vie r ten en una olla ck~ escal dado paré.l. hervir. La o 
H a d~be t apat'S8 y C.:)be llevar en l a parte superior u n colador con un pes o . L e 
ol-la d~be tapn~se de t a l forma que duru~te l a ~occi.ón l o s hongos n o fluyu n so
bre l os bordes, e n donde d2be h aber n ada más qL.te agua, espuma y mé\terias 
extrnñas . Los h ongos pue d~n col ocarse muy j untos en l a olla, p.1esto que du

r a nte l a c occión pie rde n aprcxi:-nadamente e l 30¾ de Sl,-J volúmcn . 
. ' 

Los h ongos d e l a C l é:!.se a y b debe n cocer se por 3 a 5 m inutos . Este tie m po 
debe conta r s e desde e l mon,e nto en que cfectiv2.mente los hongos de n e spu -
m a y el agua hirvie nte r ebdse . Durante todo e l -t i e mpo de cocci6n debe re

balsar tanto el agu a como l a e-?puma sobre el borde d e l a olla. L.a espuma 
• resulta de l a coagul aci 6n de l a a l búmina y debe e l in,ina r se de l a olla. En ca 

so que l a espuma r:10 r ebal se automáticamente debe qui ta1~scl a con-un espuma 
doro cuchar a o paleta . 0 _H ongo s más grandes de l a c l ase c deben c ocerse d e 
5 a 8 mi."nutos ( esto se r efiere s6l o a l caso de l os h on gos que hayan sido cor 

t a dos después ?~ l esc~lda?_º ). . . ._ . _. ·. ;-_ i : ~ 
• 1 

7. El agua· de l ·cscald~do pued8 u séir se tres o cuatro veces, per o , n atur al m ente , 

d e bt! 'it ·se relle n ando . 

8. Inmedi atam ente después d é:!l escaldado l os hongos deben ·colocarse en ur.; ca
n astillo . E s te se pondrá e n un r eci pien te con agua fr[a, y , s i es posible, C5?_ 
rriente , . a fin de enfriar l os.hongos . E llos d8bcn enfri arse aproximadarn e n
te a 20ºC de n t ro de 1 O a 15 mi nulos '. C omo gener a lmente.: e l agua fr(i:l. sólo 
toca el exterior de l os h ongos , e l conteni do d el canastillo cie be r evol ve1-se a 
mano cada cinc o m inutos . 

Después de h abe1- enfri ado l os hon gos, estos de b8n col ocarse e n un bar1~n )' 
c onso1-vf'd-so con sal como sigue: ( l as can t i dades puede n variar de acucrcb 
con e l tamaño de l os b n rril os ) , 

En un b nrril nde cundo para f ,0 l<gs . se echar 6n 60 l<g::_, . d e'! h ongos ( prcvin
m e nte de ben col ocnrs-2 dx; bolsas d .::! polie tilcno d ::ntro. de l barri l; l os borcl..:s 

·d e l as bol sas se clo b l a r6.n por c nc'ima·d~l b:::i1'cle del barril h aci ü afuera) . E.:::_ 
segui cla se cli sol ve 1~á tod.:1 \ a canticio.d posibl e de sal en 2 2 li tros cb agua . l_a 
c unti d,td de sal r csultr1.r 6. aproxi.mnd,1.n-1c nte 6 k gs . Esta .sulrnucr a so vic,~to 

sobre l os h onoo.s en e:l b ::,rril . L.ue~¡o , se agrega otra c a ntid~1.(.) d~ so i s él i:; ic 
t e kg:3 . d e s.1.l u l a n1c¿cln <.!~ h ongos con s«l muc r a , l ñ. que su 1'cvol v c 1'Ú n 
m ano. T .:imbié n se e sp2 :~~1rtí.n sci t· é\ cJ.:::,c8 hor;:\s h .::ts t a c¡L;e los h o ngo.s h :..y0 n 
a bsorbido l ¿, .S,ll ele l o. s0l mu.:~,'~\ y ;:19rc: 9.1r u n ;:l tc r cern c o.n tidc1 cJ ele s e i s a s i 0 
t e k~¡s . <i·.:) s n l . Oc spu0s c!L! .so is é:\ do cf! h o ras se contr o l .:. e l conlcni <lo cje.: s iil 



c r n)Ldto (l,.} u n d t.! n·-; ,.n,. , ; ,· o n el _ un 1··(;1· ,, C\ ,.: •·(!·n .! trc . /o l 'i 0nc.1,,:..·::1 ~ ,_tc:,;r,::: ··
~Jdl' '.i0v i< · ,::\ s i C! L'-.! kq·- . cJ~ :.:;· ll. 1::: t ( >!1:·.:-nitJ,) .~ ,·,.\l ,v ~Ólo (k.' l <J!:.J t1onq1s f'. 

n0 q• . ..ic l:a n1blGn d:! l;J. :..~,. ln1L ""' ''ª d .Lc t' .:, ~, ~r' cie l 1 f:'7~ . 

L.:::l ! .:..u-ri l ··e c..k~ j é:\t' .-\ en ::::u \u u~~,, po r el 1,o1: 1'C' ::. ,.:••'ho cl(:ts a f"in ch 0:.· · _, ,r .:11·se 
c¡uc l a s~tl n1u¡_; r'Cl .... e h \ya ,:.:; ·, ,!.; i li z2.dc ~ 1!1 % , t.::.n cu.~, o qu,.::: e l cc,nL,::- r 1i do ue 
\ ¿, s::ürnucrn no h uy .:1 v <-1.rln cl .:nl:1'0 d-.J r los cl(:i.s , s _ pucc.L s ur:,oncr c¡uc l a 
t..alrnu -ra ha. e ,.,t.::ibi li zac.!o. D u, ,.'J1te tocio c: stc ¡ . .1ro _eso lns bo l s'- · d(.) µolic
ti leno c!8 bcn volver se a ccr r --11 ¡xi. r i:l. 0vit.. que s •cic}d <- d, n1o'·ca~ , r~ tc ., 
pueda n cc.1.er dc r)tro (le cJonuc ,stún l o s h o11Jos • . 

[. 1;:~s pu,$s ce 4 · n 8 días se vaciará l a !3é:'l lmu : t ó.~ desccha ndol n . Lo .:.:, hon~¡os 
se e, locü r án sobre pnr'ri l l ns de n1ad r o. o metal con grnncic s perl'or.:.. c i o -
11cs o ~'-"pacios, de manera que l a saln1u ..... r o. pu•.,H.la escurrirse . L _a S¿\[n1ue 

ra <.l~be escurrir~-;e por lo menos por e.hoz m ir~utos lo que permi ti_r[, cono -
cet ' 3 l r,eso neto drenado : 

Enseguida, se llenará un ba rril nu0vo, de bu8 na madera, ñpto pv.rH el tro.ns 
por-te con un peso compensudo de por ej. 80 kgs. D ;;;be h abE-~ r otra ve<": dos 
b)l s-:,s de polictileno en e l bD.rril que ¡:x.1ecle:n s t' las misrné\S usadas con an . . -
teriori<.Jac~ ( a l emplear buenos barriles o bi~n , v asij ns para el s<1L~c10 de e~ 
te: p 1-oceclimiento, puede pr·escindirsc d- di.-::has bolsas ). i:::n todo caso d~
be h 2..be r esas bolsas en l os ba rrites para e l caso_quc sc;;,n t1-anspor·tc1.dos. 
/-\::;(, cerno ya se ha mencionado , debe int,~oclucirse c..ios bolsas c!e polictite
no y .:: chnrse, pór ej~m plo GO kgs. ele hongos dentro del barri l. Sot-re los 
, 0n,:;•~~-,; ;s,:; ,.,_.rt•= r§ 1.:n.:-.. 'iL 8Vn. s~~.~ ·-:,:; ~- r.-. ele 181/. ce c_onc:")n!T.'K~6n e;, ,~~r., ~-it\.")1 

c.:c.: L:-c ::¡L,;:::c.::., sobranco z..tco so!:-1---e lo.é, l,cw,'::J~.::., . C::n 021 v~ t•é,l, ·2 0 kgs . 61 s ;_'l l:

mucr.:.1. serán lo SL:ficie_nte p.:tra 80 kgs. c!.3 hongos; Es irnport .... nte qua el 
nive~ de l a su.lmt.,;eru sea lige1--ame nte sup.:,rior al de los hongos , da lo co_n 
t 2.rlo, estos se pondrán gri ses y negros esp...;és de e star dos o tre se::- · 
m2.no..s e n contc,cto con el aire, vale d.:::cir, se echclrán a p.~rder; · 

9. D~spL1és las cos bol sas de polieti leno d e bl~n c e rrarse se par~ cJa n,ente, ama 
r-r.:.,nt~olas firmemente . · Se tomará e l borde ce. l as bolsas que cubr(a h2.cia 
2fucra la orilla clcl bar1'il y s~ volverá a arn~1.rrarlas . A con1:i nu a ción de:... 
be verterse aproxi mad2.n1cntc 3 a 4 lit1-os d.-_ salrnL1c ra con lo cua l. el !Jarril 
se m ;_,,ntendrá húrne do, r0du_cie ndo~e t 2.nib1tfn L ~ ,T'ic.:ci ón con las bolsas . 

10 . s~ cerr'ará el bo.rril y se marcar' á con los s i 9ui9ntcs datos 

e . ,,. 1 onccpc1~n, 

a ) peso neto dren.:..do .( escur:---· !o ) 
b) t a ra del b.::trril, cubie rt.., ( tG.pa) y bolsa c.! p:::-JliF!tileno 
e) peso bruto ( incl. _s;;,_lmuera ) 
d) en el fondo del bnrt'il :· MarcR 

do agosto de 1978 



C I D E R E Biobio 

Antecedentes Generales para Establecer 

una Operaci6n de Salmuerado de Callampas. -

Se necesita un gal p6n bien aireado de unos 800 m 2 de superficie, provisto de pi 
so impermeable , inclinado ( 1o/o ) , con canaletas de desague. R..lede ser construí 
do con estructura metálica y con .paredes de madera . Debe contar con un sumi 
nistro de agua de calidad potable. La planta de elaboraci6n consta de tres sec 
dones : 

a) Sección de l avado y selección de callampas. Debe contar con pilones de la 
vado y selección de la materia prima. E stos se pueden construir de concre 
to o acero inox idable . No pueden ser de fierro. 

La selección debe ser cuidadosa , eliminando lo s productos alterados y de 
baja consistencia. 
La selección de l as callampas debe ajustarse a l pedido del comprador. 

El lavado se hace una a una. 

Superficie del sector selección y lavado aproximada: 200 m 2 

b) Secci6n escaldado y enfriado . Esta secci6n debe contar con depós i tos de 
acero inoxidable destinados a tratar térmica mente los hongos . 

En e l breve escaldado que aquí se efectua, debe emplearse agua pura, o 
bie n salmuera da. 

Para obtener suministro de calor, se puede contar con una caldera, ( loco 
móvil adaptado a producción a l vapor ) , u otro medio cualquiera para calen 
tar agua. 

Los e l ementos para este escaldado deben s e r por l o menos 4, de una capa 
.cidad de 150 - 200 litros cada uno ( se puede e mplear m a rmitas dadas d;
baja). 

Enfriadores 
Para ello se utilizan depósitos de pizarreño de capacidad de unos 1 . 000 l. 
Se neces ita n por lo menos 3. 
Se puede enfriar con agua o con salmuera. Superficie aproximada de la sec 
ción enfriado : 200 m2. 

c) Secci ón salado final. Sala amplia, en la que se r ealiza e l salmuerado y es 
tabilización del producto. 

sigue a la vuelta 
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C I D E R E Biobto 

Debe contar con una romana de 500 kgs., carro para transportar tambores, 
refract6metro de bolsillo. 

El perfodo de estabilizaci6n es variable, pero se puede considerar que se 
prodJce dentro los 1 O días. 
Superficie a proximada: 400 m2 

Flujo de Trabajo 

Recepci6n ---- selecci6n, lavado y clasificaci6n ----

escaldado ----- enfriado ----- salmuerado, estabilizaci6n y contrql ____ .:. 

empaque de exportaci6n. · 

Regi6n del etob(o, 

agosto 1976 
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C I DE R E Biobio 

Intento para cultiva r callampas de pino. 

Después de lluvias, en otoño y primavera, crecen cspontancamcnte bajo 
los pinos hongos comestibles de las variedade s Suillus luteus y Edulis 
boletus. 

Estos hongos cuentan con muy buen mercado en el e::-;_tranjero, ya sean 
deshidr a tados, salnrnerados o sulfitados . El afio 19771. por ejemplo, se 
exportó c erca de un millón de dólares de estos hong 0>s preparados en las 
formas anotadas. Los pedidos para el año 1978 per m i: tlrían duplicar la 
exportación del año pasado. 

Pero, para la expectativa de exportación anotada se :fbresenta l a limitan
te de la materia prima, sobre todo en años de baja ph viorn.etría, ya que, 
comp se dice .más ar riba, estos hongos crecen espon'.tánea1nente, en for
ma silvestre bajo los pinos, sólo después . de lluvias. Es decir que su pr-9. 
ducción depende de la naturaleza. 

CIDERE Biobio está realizando desde hace dos años uoa investigación a 
plicada orienhda a cultivarlos a voluntad del hon1bre. en el m.isn10 hab.!_ 
tat de las plantaciones de pinos, sembrando sus espoJ.-a s y regando por 
aspersión y, en las épocas 1nás frías, prote giendo c sfu s cultivos con po 
lietileno. 

En este intento por encontrar una tecnolo gía sencilla :para realizar dicho 
cultivo, durante esta temporada l a Corporación está .ap licando riegos a 

~ . . , . .,..... . ~ 
!Jl.c:lH l..d.ClUUl::ti U\:: }JJ.HU::. (.;t;J.· c a.u~J.::, d. vUHC~lJC J..UH, 

CID ERE Biobio trabaja con part· cu lar ahinco en la bÚfqueda de una l e c
nología de esta naturaleza por cu an to ella podría constti tLlirse en una 

fuente de trabajo e ingreso para los 50. 000 grupos fa iliarcs que en es 
ta Re gión viven en las inmediacion·es de pla1taciones neras, zonas e; 
tas en las que las oportunidades de trabajo se presenhn sólo a l 1nornen 
to de las plantaciones y, al cabo de quince años , cua n.do se explota el 
bosque. 

20 de abril de 1978 
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C I D E R E Biobio 

Experiencias s obre e l cu ltivo d e calla m_p~ 

En las plantaciones ele pino i nsigne , se encuentr an presente m i celi os provenien -
tes de esp oras que per tenecen a distintas f amilias de hongos , entre l os c uale s 
estan las variedades Suillus L u tcus y Bolet us Eduli s , que tie n en exce lente s pro
piedad es a l imenticias y que son apetecid~s por s u s a r omas y sabores . 

Par a q ue. l os m i celios se .desarrollen bast a producir las call~mp as , deben encon 
t r a r se en condi c i ones de h umed ad y temper a tura a pr opi adas , d urante un cierto 
núme r o de dÍas. Estas condici ones se dan naturalmente en las estacionl de pr~ 
mavera y otoño. 

CIDERE Biobio está realizando desde hace dos años una i nves tigaci ón aplic ada, 
orientada a l cultivo de callampas a vo luntad del hombr e , en e l m i smo h abitaL de 
las p l antaciones de pino. Para es t o , se han sembrado artificialmente esporas 
de l as familias de hongos que má·s interesan , y se h an p racticado riegos por as 
per sión, en épocas de escasez de lluvi as , par a imi tar las condici ones natura l e s 
que promueven s u creciJniento. Estas experi enci as se r eali zan en plantaciones 
de p inos cercanas a Concepción . 

D u r ante es t a temporada de otoño, se han estado regando artifi cialment e cuatro 
sector es en estudio, que totalizan 1. 6 00 m 2 de p lantaciones , mediante e l uso d e 
un camión-cisterna de la Ilust r e Municipalidad de Concepc i ón . L os rieg os com.e~ 
zar on el ·día 14 de abri l, con una periodici dad de cada dos dÍas , hasta e l <lía 3 d e 
m a yo en que aparec ier on las primeras m.uestras de callam~as . L a cantidad to
t a l d e agua regada a rtific i almente cor r esponde a 90 nun/m. para este p eríodo i
n i cial d e 19 días . 

Por u na c oincidencia , -la p rimera lluvia caí da fue e l d í a · 2 de may o , con 1 4 mm/mi 
que no a-iteró el curso de la e x periment ación , ya que los hongos apareci dos a l dú, 
siguiente de la p rimera lluvia , sól o se encont raron e n l a zona de r i ego por asper 
sión y no en e l resto del bos que . Estas prime r as ca llampas . aparecidas en el sec 
t or experimental, deb erán sali r er:i e l r es t o de l bosque , en un p eríodo de tie1npo 
posteri or . cuando se d e n l as condici ones ideal es q u e se l ograron en forma artifi
c i a l en d i cho sector . 

Debi do a la gran variedad d e esporas existentes en fo r ma laten te, tanto en el s ue 
l o c01no en la cama d e agujas, hongos de d i fe r entes famili as van apareciendo en 
períodos di ferentes, de acuerdo a sus caracterí sticas propias de de sa rrollo . La 
i nvestigaci ón ap licada que está efe c tuando CIDERE , contempla e l es tudio de es ta 
secuencia , como l a deter1ninación de las condiciones necesarias para l a obte n
c i ó n de las variedades Suillus Luteus y Boletus Edul is qu.e son las más abunda n
t es en l os bos qu e s de pino i ns i gn e y que tienen i limitadas p osibilidad es d e come.E_ 
cializaci ón. Bás i camente , se persi gue de t ermi nar las condi c i ones Ópti mas de 
ob tención d e dichos hong os, en forma artifici a l, i ndepe ndiente de la natur a leza , 
p ara extender l os p erí odos de p roducc i ón en é pocas no ap t as e n forma natural. 

s i gue a la vuelta 
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Los referidos bmngos cuentan con muy buen mercado en el extranjero, ya sean 
deshidratados, alrn.uerados o suliitados. El año 1977 • por ejemplo, se expor
tó cerca de un n n illón de dólares de estos :,ong os preparados en las forin as a
notadas. Los edidos p a ra el año 197,8 permitirían duplicar la exportación del 
año pasado. 

' 
Pero, para la e!x pectativa de exportación anotada se pre senta la limi tante de la 
materia prima, sobre todo en añ o s de b aj a pluviometrí , ya que, como se dice 
anteriormente, estos hon gos crecen espotáneament e , en forma silvestre bajo 
los pinos, sólo , •de~ pués de las lluvias. Es decir que su producción depende de la 
n aturaleza. 

CIDERE Biobi trabaja con p artic ular ahínco en el perfe c cionamiento de una 
tecnología de e ~ ta naturaleza por cuanto e lla podría c onstit~irse en una. fuente 

. _de traba jo e in ~ es o para los 50 . 00 0 grup os familiares que e n esta Re gión vi
ven en las i.n:q:ie !l'.diaciones de plan taci9nes pineras , zonas estas e~ las que las 
oí_)ortunidade~ trabajo se pr es enta n só·lo al momento de las plantacione s y, 
al cabo de_ quince años, cuando ?e explota e l bosque. 

Ultimamente, CJ.D E RE Biobio cuenta con la colaboración del Dr. Edgardo Oehren 
para proseguir c on esta transcendente investigación aplicada. El doc tor Oehrens 
es profesor de a Universidad de Concepción, Ins tituto C entral de Biología, De
partamento df! B otánica. 

' Concepción, 5 de mayo de 19 7 ~ 
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ESTE LIBRO DEBE SER DEVUELTO 
EN LA ULTIMA FECHA TIMBRADA 
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