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Resumen

Chile posee una gran variedad de especies nativas y adaptadas como

son maqui (Aristotelia chilensis Mol. Stuntz) y rosa mosqueta (Rosa

moschata Herrm) respectivamente, de las cuales la información sobre sus

compuestos bioactivos es escasa, sobre todo en el hecho que algunos de los

compuestos presentes en estos frutos presentan propiedades antioxidantes la

cual esta dada por la presencia de compuestos fenólicos y polifenólicos,

especialmente distintos flavonoides y sus derivados presentes en sus extractos,

que dieron positiva las distintas reacciones de identificación.

La actividad antioxidante es comprobada mediante el ensayo de decoloración

DPPH, tanto para su extracto metanólico como etanólico y es expresado en

porcentaje.

Se midió además la cantidad de fenóles totales mediante el ensayo de Folin­

Ciocalteu expresando los resultados en mg ácido Gálico en 100 g de Harina

desgrasada de Maqui o en 100g de Pulpa deshidratada de Rosa mosqueta.
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Bioactives component in maqui and rose hipo

Chile has a great variety of native and adapted vegetable species as maqui

(Aristotelia chilensis Mol. Stuntz) and rose hip (Rosa moschata Herrm)

respectively. The information about their bioactives component in the fruits of

these species is reduced.

The presence of antioxidants as phenolic and polyphenol component, mainly

flavonoids and their derivation were investigate using identification reactions

which develop different color and fluorescence in the presence of these

compounds.

The antioxidants activity was determined using the DPPH decoloring reaction

expressed as percentage using the methanolic and ethanolic extract attained

from deflated maqui flow and dehydrated rose hip shells.

The total amount of phenols was determined using Folin Ciocalteu method

the results were expressed as in of Galic acid by 100g of product.
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