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Es posible aumentar la produccidn del
cultivar Pais aplicando més tecnologia de
|la que tradicionalmente ocupan los
viticultores del secano interior centrosur,
sin embargo, se deteriora la calidad del
vino. Los esfuerzos para mejorar la
produccion del sector deberian orientarse
al reemplazo de los cultivares
tradicionales por otros con mayor
potencial de calidad en sus vinos.

n el secano interior centrosur, la ma-
yor parte de la superficie con el cultivar
Pais se caracteriza porque no se riega, lo
que hace que su produccién y crecimiento
dependa fundamentalmente de la cantidad
y distribucion de las lluvias anuales. A la
generalizada falta de agua en el periodo de
crecimiento, principal causa de los bajos
rendimientos, cominmente se le suman in-
adecuadas o insuficientes practicas de ma-
nejo, fertilizacion, poda, control de male-
zas, de enfermedades y de plagas.

Con financiamiento del INDAP (Prode-
cop—Secano), el Centro Experimental Cau-
quenes (INIA) ejecutd un proyecto de va-
lidacién de niveles tecnolégicos en el cul-
tivo de la vid para vino, en el secano inte-
rior, comuna de Portezuelo. Uno de los
objetivos fue demostrar los efectos de dis-
tintos incrementos en el nivel de tecnolo-
gfa aplicada sobre la produccidn y caracte-
risticas de los vinos del cultivar Pais, bajo
la tipica condicién de establecimiento,
conduccién y manejo de los vifiedos del
drea. Es decir, se trabaj en un vifiedo de

lomaje suave, conducido en cabeza y poda-
do en cargadores apitonado, con hileras a
1.44 m y 5.210 plantas/ha. Se separd tres
bloques de aproximadamente 200 m’. En
uno se siguid aplicando la tecnologia tradi-
cional del agricultor (N1). en otro se aplicd
la tecnologia INIA para vifiedos de secano
(N2) y en el dltimo (N3) se incorpord riego
por goteo y la tecnologia desarrollada para
este tipo de vifiedos (ver recuadro). Los re-
sultados mds destacados, después de tres
temporadas, se presentan a continuacion.

Produccion de
madera y uva

En el cuadro 1 se observa que la produc-
cién de uva, madera por planta y por hec-
tdrea, ndmero de racimos por planta y
peso individual de los racimos, aumentan
considerablemente al pasar de un nivel

- Produccién de uva, nimero y peso
de racimos del cultivar Pais bajo tres
niveles tecnoldgicos de cultivo en el secano
interior centro-sur, comuna de Portezuelo

Niveles tecnoligicos
N1 N2 N3
Uva (kg/ha) - 6.826 16.884 - 324064
Uva (kg/planta} 131 324 623
Racimos (N%planta) 8 13 I8
Peso racimos (g) 1684 2428 3462

Peso poda/planta (g) 410 507 77

tecnoldgico a otro (los niveles N1, N2 y
N3 se describen en el recuadro). Con
respecto al N1, la produccién de uva au-
menté en un 147,3% con el N2 y en un
375,6% con el N3. Estos aumentos se
explican por el mayor nimero de raci-
mos y mayor peso de éstos en dichos ni-
veles tecnoldgicos respecto a los de N1.

Caracteristicas
analiticas de los vinos

La uva obtenida de los tres niveles tec-
noldgicos se microvinificaron en forma
separada, aplicando el mismo procedi-
miento indicado en al articulo sobre sis-
temas de conduccidn en Cabernet Sau-
vignon, pdgina 30 a 32.

El desarrollo de las microvinificacio-
nes fue normal, con duracién y tempe-
raturas normales. Se obtuvieron vinos
secos (menos de 2 g de azdcar residual

Composicién quimica de vinos provenientes de uvas del cultivar Pais sometido
a tres niveles tecnoldgicos de cultivo en el secano interior centro-sur, comuna de Portezuelo

Niveles tecnologicos

NS ey N2 N3
Densidad (a 20°C) 987 987 989
Alcohol (% a 20°C) 14,9 13,2 11,9
Acidez fija (g dcido sulfdrico/l) 2,6 247 2.8
pH 3.6 35 33
Polifenoles totales 1,9 12 1,0
Intensidad de color (DO420nm+DO0520nm) 2.8 1.4 0,9
Acidez voldtil (g dc. acético/l) 0,32 0,29 0,34
Azicar residual (g/1) 1,7 125 1.5
Extracto seco total (g/1) 20,7 18,5 17,3
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por litro) y sanos (acidez volatil que
fluctué entre 0,29 y 0,34 g/1, expresado
en acido acético).

Los resultados analiticos de los principales
componentes del vino (cuadro 2), indican
que con el nivel tecnolégico del agricultor
(N1) los vinos alcanzan los contenidos
mds altos de alcohol, pH, polifenoles tota-
les (indice de Folin Ciocalteu), intensidad
de color (DO420nm+DO520nm), y los
mds bajos con el N3. Esto demuestra el
efecto negativo del aumento de la produc-
cion en el cultivar Pais, como consecuen-
cia de las variaciones en los componentes

CALIDAD DE VINO

Plantas de
cultivar Pais, con
uva préxima a la
vendimia, del
nivel fecnologico
N1 (izquierdal,
N2 (centro) y N3
(derecha).

de la produccién, que se podria resumir
en un mayor niimero y peso de los raci-
mos cosechados.

Cata de los vinos

Para el andlisis sensorial de los vi-
nos (cata) se utilizé la ficha de de-
gustacion de la Universidad de Da-
vis Modificada. La calificacién total
mds alta correspondié al N1 y la mds
baja al N3. Lo mismo ocurrié para
los atributos de color, acidez total,
cuerpo, aroma en boca y calidad ge-
neral, que fueron, a su vez, los que

NIVELES TECNOLOGICOS UTILIZADOS

® Nivel 1 (N1): correspondid al utilizado por el
agricultor; es decir, poda apitonada, fertiliza-
¢ién sobre la base de urea, en dosis de 50 kg/ha
afio por medio, prevencion del ataque de oidio
con una aplicacion de azufre y control manual
de malezas (cava y recava),

® Nivel 2 (N2): se aplic tecnologfa desarrolla-
da para vinedos de secano por INIA (Centro
Experimental Cauquenes). Consisti6 en podar
de acuerdo al vigor de las plantas, fertilizar
segtin los resultados de los andlisis de suelo y
foliar, aplicando anualmente en invierno (fines
de agosto) en promedio por hectdrea 80 unida-
des de nitrégeno, 60 unidades de potasio y 46
unidades de f6sforo. En mayo, a caida de hojas,
se adiciond 50 kilos de boronatrocalcita aplica-
da en cobertera. En la primera temporada se
suministr6 1.000 kilos por hectdrea de cal agri-
cola para elevar el pH del suelo. El suelo se
mantuvo constantemente libre de malezas, con-
troladas con glifosato (Roundup) aplicado a
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todala superficie afines de agosto y comienzos
de octubre. Se previno los ataques de ofdio
(Uncinula necator) con aplicaciones de azufre.
También se realizaron aplicaciones preventi-
vas de agroquimicos cuando las condiciones
fueron favorables para el ataque de botrytis
(Botrytis cinerea) y Mildit (Plasmopara viti-
cola). No hubo necesidad de controlar falsa
arafiita roja de la vid (Brevipalpus chilensis).
@ Nivel 3 (N3): correspondié a la utilizacién de
la tecnologia desarrollada para las condiciones
de secano, mds riego tecnificado (goteo). La
poda. el control de malezas, el manejo fitosani-
tario y gran parte de la fertilizacién se mantuvo
igual que en el Nivel 2, excepto la aplicacién de
nitrGgeno, la que en este caso se parcializé en
15 aplicaciones semanales a partir del mes de
octubre. Durante el periodo de crecimiento
vegetativo de la vid, se regd con un velumen de
3 mil m® de agua por hectdrea, para suplir los
requerimientos de las plantas.
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ESPECIAL VITIVINI

Puntuacién al analisis sensorial de vinos
del cultivar Pafs obtenidos de uvas
de plantas sometidas a tres niveles

t_e{:nolégims de cultivo en el secano interior
centrosur, comuna de Portezuelo

Niveles tecnoldgicos
Atributo Punfaje ~ NI N2 N3
Aspecto R RN S e
Color {0a2) T
Aroma/Bouquet (0.4 6) 23l 2.0
Acideztol . {022 18 17 12
- Aziicar (@al)y 08 10 10
Cuerpo {a e 05 020
Aromaenboca  (Da2) 05 00 00
No amargor 0al) IR ) 1.0
Noastringencta. (0al) 08 1O 1O
Calidad general  (0a2) 07 02 00

Pm__ltaje_totél (0a20) 122 92 83

marcaron la diferencia en la puntuacior
total obtenida.

Recomendaciones

Si bien es cierto que es factible aumen-
tar la produccién con el cultivar Pais,
conducido en cabeza y cultivado en lo-
majes aplicando tecnologfa, también es
cierto que, con el aumento de produc-
cidn se altera la calidad de las uvas y,
en consecuencia, la de los vinos obte-
nidos. Por lo tanto, se debe tener cui-
dado con las pricticas que tiendan a
aumentar la produccion en vifiedos
tradicionales de este cultivar, ya que
ello constituye una agravante mas
para la ya dificil comercializacion de
las uvas y los vinos obtenidos con él.
Un vino Pafs con buen grado alcohdli-
co y buen color se comercializa mds
facil, y a mejor precio, que uno de
bajo grado y poco color. Algo similar
sucede con las diferentes calidades de
uva: si una de buen grado y color se
logra vender, las de bajo grado y poco
color han quedado sin cosecharse en
las ultimas temporadas por falta de in-
terés en comprarlas.

Los esfuerzos por tecnificar los vifie-
dos tradicionales en el secano interior
centrosur debieran orientarse mas bien
a nuevas plantaciones con cultivares
que permitan obtener productos que se
enmarquen en los actuales conceptos
de calidad exigidos al vino por el mer-
cado nacional y el internacional. 4
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