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INTRODUCCiÓN

La parcela Portezuelo constituye un sitio de validación y demostración de las

tecnologías· que el Instituto de Investigaciones Agropecuarias, INIA, está

recomendando para el área del secano interior centro sur de Chile. Las

tecnologías propuestas, en la parcela, se basan fundamentalmente en el sistema

Trigo - Hualputra, establecido en cero labranza y el cultivo de frutales y vides que

funcionan bien en la zona, pero que necesitan de suplantación hídrica, razón por

la cual estos trabajos cuentan con el importante apoyo de la Comisión Nacional de

Riego (CNR).

Los trabajos desarrollados en la parcela tienen el objeto de ser utilizados como

demostrativo y particularmente servir de apoyo al programa CADEPA,

implementado mediante convenio MINAGRI-JICA (Japón).

En este Informe Final se da a conocer el detalle de la infraestructura y

plantaciones existentes en la· Parcela Portezuelo, figura 1, se informa sobre los

compromisos adquiridos por la institución ejecutora contenidos en el convenio

"Suplemento programa transferencia tecnológica y sistemas productivos

comuna de Portezuelo VIII Región. Mantención parcela demostrativa

Portezuelo", vigente por diez meses a partir de noviembre 27 del año 2000.

En síntesis, las actividades que el consultor estaba comprometido a ejecutar y de

las cuales se informa son las siguientes: i) Programación de la aplicación del riego

ii) fertilización, manejo sanitario, control de malezas, mediciones de estado

fenologicos, poda y evaluación de cosecha ¡ii) programa de cultivos con sistema

de cero labranza (trigo, pradera natural, hualputra nativa - cereal, tagasaste o

.. alfalfa arbórea, alcachofas) iv) registro de variables agrometeorológicas.
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- Drene

1 Guindos
2 Viña
3 Cerezos
4 Cerezos
5 Vides
6 Cerezos Sam
7 Olivos
8 Acumulador
9 Estación meteorológica

10 Cabezal de riego

11 Pozo de vertiente
12 Pozo profundo
13 Sistema de riego
14 Laterales de riego
15 Vivero de vides
16 Bodega de herramientas
17 Tagasate
18 Siembras cero labranza
19 Invernadero
20 Alcachofas en zanja de Infiltración

-"""

Figura 1. Esquema de la Parcela Portezuelo



1.- MANEJO CULTIVOS

Un factor común para el manejo de los diferentes cultivos de frutales y vides

existentes en la Parcela Portezuelo lo constituye el riego, desde esta perspectiva

se hizo una evaluación del sistema de riego en el mes de febrero de 2001, se

observó que la bomba qu~ abastece de agua la parcela está conectada a la red

eléctrica de la casa del propietario de la parcela, esto dificulta la ejecución de la

; programación del riego durante los meses de enero y febrero, dado que el uso de

la energía eléctrica compite con el uso domestico. Para evitar los cortes de

energía eléctrica se realizó una adecuada programación, con el propietario, del

horario de riego, pero sería conveniente para la próxima temporada independizar

el abastecimiento de energra eléctrica, para poder utilizar los medios existentes en

la parcela (programador y válvulas), elementos estos técnicamente importantes

para automatizar el sistema de riego y bajar los costos operativos totales.

El riego en la Parcela Portezuelo se ejecutó en forma diaria y el agua se aplicó

mediante goteros, el numero de estos emisores por planta varió dependiendo del

cultivo y su desarrollo.

El calculo de caudal diario aplicado a cada especie se realizó en base a la

información generada por la bandeja de evaporación que esta ubicada en la

estación metereológica instalada en la parcela Portezuelo (36º31 '44" latitud sur,

72º22'072" longitud oeste), cuyos resultados se muestran en el Cuadro 1. Los

datos meteorológicos básicos se entregan en el punto 1 del Anexo.
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Cuadro 1. Evaporación de bandeja Parcela Portezuelo,
Octubre 2000 - Abril 2001.

Semana Evaporación bandeja
mm/semana mm/día

16 al 22 Octubre 32,3 4,61
23 al29 " 35,5 5,07
30 al 05 Noviembre 27,8 3,97
06 al12 " 34 4,86
13 al 19 " 46,4 6,63
20 al26 " 50 7,14
27 al 03 Diciembre 52,9 7,56
04 al10 " 54 7,71
11 a/17 " 45,5 6,50
18 al 24 " 52,9 7,56
25 al31 " 50,5 7,21
01 al 07 Enero 47,6 6,80
08 al14 " 48 6,86
15 al 21 " 53,1 7,59
22 al28 " 51,5 7,36
29 al 04 Febrero 43,8 6,26
05 al11 " 46 6,57
12 al18 " 49,9 7,13
19 al25 " 43,8 6,26
26 al 04 Marzo 36,2 5,17
05 al11 " 33,8 4,83
12 al18 " 28,8 4,11
19 al25 " 31,5 4,50
26 a.1 01 Abril 27,2 3,89
02 al 08 " 25,6 3,66
09 al15 " 17,8 2,54

Para determinar el tiempo de riego de los distintos cultivos se aplicaron las

formulas siguientes:

Etc = EB x Kp x Kc

ETc = Evapotranspiración del cultivo (mm/día)
EB = Evaporación de bandeja (mm/día)
Kp = Coeficiente de bandeja
Kc = Coeficiente del cultivo

O.N.C. =Etc x M.p. x P.C.
100

D.N.C.= Demanda neta del cultivo (lUdía/planta)
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M.P. = Marco de plantación m
P.C. = Porcentaje de cubrimiento

D.B.C. : D.N.C.
Ea

D.B.C.= Demanda bruta del cultivo (lUdía/planta)
Ea = Eficiencia de aplicación

T.R.D.: D.B.C.
n.g. x q.g.

T.R.D.= Tiempo de riego diario (horas)
n.g. = Numero de goteros
q.p = Caudal del gotero (litros)

El valor considerado del coeficiente de bandeja (Kp) es de 0.8. Los valores del

coeficiente de cultivo (Kc) considerados para viña, cerezo y olivo, a lo largo de la

temporada de riego, se señalan en los Cuadros 3, 10 Y 15.

La superficie que ocupa cada planta según el marco de plantación (M.P.) para

viña, cerezo y olivo corresponden a 0.5*3.5, 5*5 Y3.5*4 metros respectivamente.

Los valores de porcentaje de cubrimiento (PC) parata viña, cerezo y olivos

utilizados a partir de febrero de 2001 fueron 80,15 Y25 % respectivamente.

Se considera una eficiencia del riego por goteo de 90%, Los goteros que se

utilizan en el sistema de riego son autocompensados con un caudal (q.p) de 4

litros por hora.

El tiempo de riego y caudal diario de agua aplicado por planta y su proyección a

una hectárea, a partir del mes de febrero se muestra en los Cuadros 3, 10 Y 15.

11



A continuación se entrega un informe detallado del manejo de cada cultivo bajo

riego de la Parcela, donde, además, se profundiza el tema de riego para cada

cultivo en particular.

1 .- CEREZOS

1.1.- Plantación

La plantación se realizó en los meses de julio y agosto, en el año 1996 y 1997,

respectivamente, en un marco de plantación de 5 x 5 m. En el Cuadro 2. se

muestran las características agronómicas de las variedades plantadas.

Cuadro 2. Características agronómicas de las variedades de cerezos
plantadas en la Parcela Portezuelo.

Variedad Patrón Año establecimiento N2 plantas Superficie (m~)

Early Burlat Guindo ácido 1996 22 550

Corazón de Guindo ácido 1996 70 1.750

Paloma

Bing Guindo ácido 1996 22 550

Van Guindo ácido 1996 70 1.750

Stella F - 12 1997 48 1.200

Sam Colt 1997 50 1.250

Rainier Guindo ácido 1997 22 550

Total 304 7.600

1.2.- Fertilización

En el año 2000, el 28 de noviembre y el 29 de Diciembre se aplicó una dosis de

300g de Nitrato de Calcio por árbol en la zona de los goteros. El 13 de Diciembre

se efectuó una aplicación de Nitrato de Potasio en la misma dosis
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1.3.-Manejo fitosanitario

El Cáncer bacterial es el principal problema sanitario que se presenta en la zona,

principalmente por que se propaga a través de plantas que vienen enfermas desde

. el vivero, sobre todo si están injertadas sobre guindo ácido. En estas condiciones,

la principal medida preventiva es no realizar cortes ni heridas a la planta (podas)

en períodos de alta humedad y baja temperatura, condiciones que favorecen la

infección. Pero aún cuando se toman estas medidas, la planta sufre heridas en

forma natural, al comenzar el período de caída de hojas, en otoño. Por este

motivo, para prevenir la enfermedad se aplicó en tres oportunidades un sellante

antiséptico denominado Podexal.

Otros problemas sanitarios que se presentó fue Calima cerasi (Chape del cerezo),

para su control se aplicó, a modo de prueba, un producto orgánico en dos hileras

de la variedad Early Surlat, denominado Dipel en una dosis equivalente a 250

gr.lha, en el resto del huerto se aplico Sevin 85 en una dosis equivalente a 200

gr.lha. Las aplicaciones se realizaron a principio de Diciembre. El primer producto

no controló totalmente la plaga.

En el invierno de 2001, para la prevención de enfermedades se implementó un

programa en base a la aplicación de Cuprodal W G en dosis de 400 gramos/100

litros de agua., incluidala recomendación de majamiento completo de las plantas y

. repetición cada 15 días. Este tratamiento se aplicó en las fechas siguientes; 15/0G,

29/0G, 18/07 Y OG/08. Este programa tuvo cierto grado de dificultad para ser

. aplicado, dado la situaciónde alta frecuencia de lluvias durante el invierno. Se citó

como producto alternativo Oxicloruro de Cobre, en la dosis de 500 gramos de

OXICUP por 100 litros de agua
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1.4.- Control de malezas

El control de malezas consistió en aplicaciones de Roundup, en una dosis

equivalente a 2 Uha dos veces a la taza de los árboles, la primera en agosto y la

segunda en septiembre, antes que los árboles tuvieran hojas. También se realizó

un control mecánico con motoguadaña entre las hileras, en los meses de agosto,

septiembre y octubre.

1.5.- Riego

En el sistema de riego se utilizan entre 2 a 3 goteros autocompensado de 4 Uh.

por árbol. El cálculo de la dosis diaria se hace en base a la evaporación de

bandeja, medida en la estación meteorológica instalada en la parcela UVAL. La

constante de bandeja (Kp) correspondió a 0,8. La constante de cultivo Kc utilizada

hasta enero de la temporada 2000 -2001 es 0,8 en precosecha y 0,6 en

postcosecha. El porcentaje de cobertura que se usó, en el mismo período, fue 1O

% (2,5 m2
).

Los riegos en esta temporada se iniciaron el 6 de Noviembre, diariamente (de

lunes a viernes) 15 minutos. A partir del 15 de diciembre se incremento el tiempo

de riego a 30 minutos. De acuerdo con estos antecedentes los árboles recibieron

la siguiente tasa promedio de riego diario por árbol.

Noviembre:::: 5,1 Uárbol/día.

Diciembre =8,2 Uárbol/día

Enero =11,4 Uárbol día.

Un resumen de las fechas, tiempos de riego y caudales de agua aplicados a los

cerezos a partir del mes de febrero se muestra en el cuadro3.
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Cuadro 3. valores de kc, tiempos de riego y caudales de agua aplicados a
cerezos.

Semana Evaporación Kc Tiempo Caudal Caudal
bandeja (mm I Cultivo de Aplicado, Aplicado,
día) Riego, Itldía/planta Itldía/Há.

(m)

05 al 11 Febrero 6,57 0,6 98 13,14 5.257
12 al18 " 7,13 0,6 109 14,26 5.703
19 al25 " 6,26 0,6 94 12,51 5.006
26 al 04 Marzo 5,17 0,6 77 10,34 4.137
05 a/11 " 4,83 0,6 73 9,66 3.863
12 al18 " 4,11 0,6 62 8,23 3.291
19 al25 " 4,50 0,6 68 9,00 3.600
26 al 01 Abril 3,89 0,6 58 7,77 3.109
02 al 08 " 3,66 0,6 55 7,31 2.926
09 al15 " 2,54 0,6 38 5,09 2.034
TOTAL

1.6.- Producción

En el Cuadro 4, se muestran los resultados de producción para las variedades de

cerezos evaluadas en lá Parcela Portezuelo. En el Cuadró 5 se muestran los

resultados de la evaluación de algunos parámetros de calidad en la fruta.

Los resultados muestran que el mayor tamaño de cereza lo presentó la variedad

Stella la que a su vez mostró el menor rendimiento, su tamaño fue mayor que la

Rainier y esta mayor que la Corazón de Paloma, este a su vez fue un poco mayor

que la Bing. La variedad Van presentó el menor tamaño y esto coincidió también

con el menor grado Brix.
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Cuadro 4. Rendimiento promedio por árbol. cerezos Portezuelo 2000

Variedad Fecha de plantación kg.lárbol Epoca de cosecha Kg.lha

Bing 1996 2 20 Nov. - 6 Dic. aoo
Corazón de 1996-1997 5,5 20 Nov. - 6 Dic. 2200

paloma

Early Burlat 1996 5 10 -20 de Nov. 2000

Sam 1997 no no no

Stella 1997 0,5 20 Nov. - 6 Dic. 200

Van 1996-1997 4,5 18 Nov. -6 Dic. 1800

Rainier 1997 5,2 25 Nov. - 6 de Dic. 2080

Cuadro 5. Evaluación de calidad en variedades de cerezas cosechadas en
la Parcela Portezuelo, 6 de Diciembre del 2000.

VARIEDADES

STELLA VAN CORAZON DE BING RAINIER
PALOMA

N~ V H ºBAIC V H aBAIC V H aBRJC V H 2BAJC V H aBRIC

1 23 25 21,6 18 19,7 21 22,2 24,9 24 19,2 22,S 19,2 21 24,9 25

2 22 25 27,2 18,5 20,8 19 19,2 22,S 25 18,6 20,6 22 22,1 24,9 23

3 22 27 24 17,7 20,5 17,2 20,2 22,7 21 18,9 21,4 20,8 21,4 23 21,2

4 23 26 23,6 19 21,1 18,2 19,2 22,6 24 19,8 23,4 23,2 22,7 26,1 25,2

5 21 22 25,2 17,3 20,3 17,8 21,5 26,1 24,8 19,4 22 22 22,1 23,7 19,8

6 22 24 24 18,7 21,9 18 18,3 21,9 22,2 21,1 24 25 20,6 22,2 20

7 21 25 23 19,4 21,3 19,2 22,1 24,9 25 18,9 21,3 21,S 22 26,7 23

8 23 24 26 18,3 19,6 19 17,1 19,9 20 20 23,2 24,2 20 24,4 19

9 23 24 26 16,9 19,2 17 20,5 23,8 26,8 20 22,3 25 20,9 23,9 21

10 23 25 21,8 16,9 19,3 19 18,9 20,9 22,8 20 23,3 28 21,1 25,7 23,6

PROM 22 25 24,2 18,1 20,4 18,5 19,9 23,0 23,6 19,6 22,4 23,1 21,4 24,6 22,1

D. S. 0,8 1,1 1,9 0,9 0,9 1,2 1,7 1,9 2,1 0,7 1,1 2,5 0,8 1,4 2,2

C.V. 3,6 4,4 7,6 4,8 4,5 6,3 8,5 8,3 8,7 3,8 4,9 11,0 3,9 5,7 9,9

v =Diámetro menor de
la cereza
H = Diámetro mayor de
la cereza
Q BRle = Grados bric medido con
refrectometro
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A mediados de febrero de 2001, debido a ciertos problemas aparecidos en el

cultivo del cerezo se procedió a realizar un diagnóstico técnico de su situación.

Este análisis permitió constatar la pérdida de algunas plantas durante el período

de crecimiento de la temporada 2001, laque se comprobó por la presencia de

hojas y frutos no a término.

Una observación visual de las plantas en general indicó que estas se encontraban

muy enterradas (cuello cubierto), lo que es contraindicado en esta como en

muchas otras especies. Al cavar el suelo en una planta viva para verificar lo

anterior se observó que efectivamente el cuello se encontraba enterrado al menos

20 centímetros sobre las raíces. Además, para confirmar lo observado, se

procedió a extraer completamente (con raíz) una planta muerta en la presente

temporada. Se pudo constatar que la planta se encontraba enterrada por sobre

35 cm de profundidad mas allá de lo adecuado bajo el cuello y además, las raíces

habían crecido orientadas hacia la superficie, lo que demostraría que éstas se

encontraban buscando aire. El cuello y las raíces mostraron síntomas de

presencia de Phytopthora. Según esto, la causa más probable de muerte sería

una asfixia radicular, que provocó un estrés a la planta y posteriormente fue

atacada por Phytopthora. En vista de lo anterior se recomendó y procedió a

despejar las plantas y descubrir el tronco.

Una visita posterior, el 26 de abril permitió observar que la humedad en la zona

en donde se encontraban las raíces era excesiva. Un hecho que se observó en

relación con esto es una orientación de crecimiento radicular hacia arriba, es decir

contrario a lo esperado. Esto puede señalar que las raíces se encuentran en

estrés y modifican su crecimiento en busca de aire.

Ante 10 señalado anteriormente, se sugirió realizar un recuento de las plantas

muertas enfermas y o dañadas y establecer el replante sobre un camellón para

facilitar el drenaje y aireación de la zonas de raíces y además para la próxima

temporada construir zanjas de desviación de las aguas lluvias. Además se insiste
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en que se debe realizar una poda en verano con el propósito de evitar la mayor

incidencia de cáncer bacterial u otra enfermedad asociada.

Finalmente, se considera muy importante continuar con las evaluaciones de

fenología de los diferentes cultivares, existentes en la Parcela Portezuelo, con el

objeto de conocer el comportamiento de éstos.

1.7.- Replante

El cultivo del cerezo ha sufrido una fuerte pérdidas de plantas, razón por la cual se

procedió a replantar. Todas las plantas nuevas, de las distintas variedades, que

se replantaron, estaban sobre un patrón de guindo ácido y se establecieron sobre

un camellón para facilitar drenaje, prevenir enfermedades y facilitar el buen

desarrollo del árbol. Estos antecedentes se resumen en el cuadro 6 . Los insumas

y mano de obra totales y sus costos incurridos en el replante se indican en el

cuadro 7.

Cuadro 6. Replante cerezos Parcela Portezuelo, temporada 2001/2002

Variedad Total cerezos huerto % replante
potencial Replante

VAN 70 23 33
STELLA 48 10 21
C. Paloma 70 14 20
E. BurlaT 22 2 9
Rainier 22 1 4.5
Bing 22 5 23
SAM 50 O O
Total 304 55 18
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Cuadro 7. Insumas y mano de obra replante 55 cerezos Parcela Portezuelo,
julio - junio 2001

Insumos Unidad Cantiadad! Cantidad! ($)/unidad Total($)
planta total

Plantas unidad 1 55 1500 82.500
Super fosfato triple KQ. 0.2 11 135 1.485
Muriato de potasio Kg. 0.1 5.5 128 704
Maqnecal Kq. 0.4 22 45 990
Funqicida (Ridomil) Kq. 0.002 0.11 6000 660
Insecticida (Curaterr) KQ. 0.001 0.055 3040 167
Acamellonado JH. 0.036 2 4000 8.000
Acarreo de plantas 0.004 0.25 4000 1.000
Plantación 0.009 0.5 4000 20.000

2.- OLIVOS

2.1.- Plantación

La plantación se realizó el 30 de octubre de 1997, en un marco de plantación de

3,5 x 4,0 m. En el Cuadro 8, se muestran las características de las variedades

plantadas en la Parcela Portezuelo.

Cuadro 8. Variedades de olivos en la Parcela Portezuelo.

Variedad Tipo producción N2 plantas Superficie (mO!)

Liguria Aceite 15 225

Empeltre Doble propósito 15 225

Leccino Aceite 15 225

Azapa Doble propósito 15 225

Local - 15 225

Total 75 1.125
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2.2.- Fertilización

Se aplicó Nitrato de Calcio 300 gr.lplanta cada 10 días a partir del 28 de

noviembre hasta el 9 de enero, bajo la copa de los árboles.

También se fertilizó con Nitrato de potasio, en forma foliar, pulverizando los

árboles con una mezcla al 2%, aplicando una dosis equivalente de 9 gro por árbol.

Las aplicaciones se realizaron los días siguientes: 29 de Noviembre; 6,13,21 y 29

de Diciembre y el 8 de enero de este año.

2.3.- Poda

Se podaron los brotes que estaban pegados al suelo a mediados de diciembre~

Durante el mes de julio de 2001 se procedió a eliminar ramas y ramillas par formar

un árbol equilibrado en términos estructurales y de producción.

2.4.-.Controles fitosanitarios

Los controles sanitarios estuvieron dirigidos, principalmente.a controlar ataques de

conchuela con aceite miscible 300cc/15 litros Noviembre y Diciembre. El día 5 de

febrero de 2001 se detectó y dio recomendación de control de conchuela negra del

olivo para su control se utilizó Sirlane 240, cuadro 9, se aplicó el día 06 de febrero.

Se utilizó para la aplicación una bomba de espalda y se procedió a efectuar un

abundante majamiento del follaje.

CUADRO 9 . Productos químicos recomendados para control de conchuela

negra en olivos

Producto ingrediente grupo químico dosis formulación días de
activo x 100 Its comercial carencia

aaua

Birlane 240 ee elorfenvinfos órgano 120 ee. liquido 30
tostorado

Diazínon 40 wp diazinon ídem 120 a 150 aro polvo moiable 20 a 21
Gusathíon m 35% w azinfos metil ídem 75 a 90 gro polvo mojable 21
p
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2.5.- Control de Malezas

Se efectuó un raspado con pala, bajo la copa de los árboles y el resto se controló

con motoguadaña en dos ocasiones, Septiembre y Octubre. Como los olivos

encuentran establecidos sobre un camellón y poseen raíces muy superficiales, en

el invierno del 2001 se procedió a efectuar un control de malezas con una raspado

manual superficial.

2.6.- Riego

En el sistema de riego se utilizan dos goteros autocompensados de 4,0 It.Jhr por

árbol.

El cálculo dfJ la dosis ·diaría se hizo en base a la evaporación de bandeja, medida

en la estación meteorológica instalada en la Parcela Portezuelo. La constante de

bandeja (Kp) correspondió a 0,8. La constante de cultivo (Kc), usada fue 0,4. El

porcentaje de cobertura utilizado en esta temporada fue de un 25%.

Los riegos se iniciaron el 6 de noviembre diariamente (de lunes a viernes), 15

minutos diarios, a partir del 15 de diciembre se aumento a 30 minutos. Dé acuerdo

con estos antecedentes los árboles recibieron la siguiente tasa promedio de riego

diario por árbol en los meses que se indican: Noviembre = 5,1 Uárbol/día,

Diciembre = 8,2 Uárbol/día, Enero = 11,4 Uárbol/día. Las fechas, tiempos de

riego y caudales de agua aplicados a los olivos, a partir del mes de febrero, se

muestran en el cuadro Nº 10.
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Cuadro 10 . Olivos. valores de kc, tiempos de riego y caudales de agua
aplicada

Semana Evaporación Kc Cultivo Tiempo de Caudal Aplicado Caudal
bandeja (mm/día) Riego, (m/día) Itldía/planta Aplicado

ItldíaIHá
01 al 04 Febrero 6,26 0,6 88 11,68 8.340
05 al 11 " 6,57 0,6 92 12,27 8.758

12 al18 " 7,13 0,6 100 13,31 9.501

19 al 25 " 6,26 0,6 88 11,68 8.340

26 al 04 Marzo 5,17 0,6 73 9,65 6.893

05 al 11 " 4,83 0,6 68 9,01 6.436

12 al18 " 4,11 0,6 58 7,68 5.484

19 al25 " 4,50 0,6 63 8,40 5.998

26 al 01 Abril 3,89 0,4 36 4,84 3.453

02 al 08 " 3,66 0,4 34 4,55 3250

09 al15 " 2,54 0,4 24 3,16 2.259

TOTAL

2.7.- Crecimiento

Como una forma de medir el crecimiento de los árboles, se midió el diámetro del

tronco de los árboles justo sobre el suelo. Así mismo la altura máxima de las

ramas y el ancho de copa máximo. Los resultados de la medición de estos

parámetros se muestran en el Cuadro 11
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Cuadro 11. Medición de algunos parámetros en un huerto de olivos, Parcela

Portezuelo. (Enero 2001)

ARBOL L1GURIA EMPELTRE LECCINO AZAPA LOCAL
Nll o (mm) H L (cm) O H L O H L O (mm) H L O H L

(cm) (mm) (cm) (cm) (mm) (cm) (cm) (cm) (cm (mm) (cm) (cm)
.,

.'. !)

1 61 175 158 54 206 172 s.p. s.p. s.p. 26 112 77 57 240 190

2 63 180 147 56 198 177 39 204 102 110 240 182 76 240 182

3 63 156 169 56 202 173 58 .200 109 75 230 159 57 230 188

4 100 161 180 64 200 160 s.p. s.p. s.p. 67 230 148 70 240 233

5 61 165 163 64 196 184 55 230 126 93 240 143 53 220 187

6 94 190 175 54 195 135 s.p. s.p. s.p. 46 161 163 48 189 211

7 60 165 185 50 185 170 62 210 120 93 220 149 55 184 206

8 S.p. s.p. s.p. 56 185 153 48 173 90 68 230 182 71 240 160

9 81 150 170 75 183 118 46 184 103 72 205 138 57 210 219

10 52 145 165 51 175 152 s.p. s.p. s.p. 94 205 175 44 200 184

11 41 135 184 54 172 182 54 233 102 79 206 333 30 120 74

12 86 180 187 61 174 156 s.p. s.p. s.p. 64 203 167 44 205 172

13 47 156 160 54 160 150 47 172 116 116 205 159 49 205 173

14 73 145 186 48 167 124 38 182 103 69 193 148 54 220 234

15 68 164 167 81 182 150 s.p. s.p. s.p. 87 180 112 47 164 130

Prom. 68 162 171 59 185 157 50 199 108 77 204 162 54 207 183

D. Est. 17,2 15,6 12,2 9,2 13,9 20,1 8,2 22,9 11,1 23,2 33,7 54,4 11,8 33,3 40,7

C.V. 25,4 9,6 7,1 15,7 7,5 12,8 16,6 11,5 10,3 30,0 16,5 33,5 21,8 16,1 22,3
..

D = Dlametro del tronco
H = Altura máxima del follaje.
L = Ancho máximo del follaje.

La variedad que presentó el mayor diámetro de tronco promedio fue la Azapa,

incluso su diámetro fue mayor que el de la variedad Local, que fue plantada dos

años antes, esta última variedad por ser más antigua, presentó la mayor altura de

follaje y ancho de copa. Otra variedad con buen desarrollo de tronco fue la Liguria.

La variedad Leccino fue las más afectada en su establecimiento, con una perdida

de casi el 50% de las plantas, la que presentó también el menor desarrollo de

tronco.
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2.8.- Cosecha

Los antecedentes de los resultados de la cosecha de olivos se indican en el

cuadro 12, entre paréntesis se indican los gramos que realmente se cosecharon.

cuando no se alcanzó a completar la muestra. Además, se informa que 15 kg de

aceitunas de la variedad Empeltre rindieron 1,5 litros de aceite y 2,9 kg de

aceitunas de la variedad Azapa rindieron 0.3 litros de aceite.

Cuadro 12. Producción aceitunas y aceite, Olivos. Parcela Portezuelo, junio

2001

Cultivar
. Empeltre, 24.04.01 Li~ uria 16.05.01 Azapa 16.05.01

kg/árbo N2 frutos/ Peso/ kg/árbol N2 frutos/ Peso/ kg/árbol N2 frutos/ Peso/
I . 500 aL fruto 100 aL fruto 100ar. fruto

1 2.686 221 2.3 3.001 25 4.0 seco
2 3.307 343 1.5 2.810 26 3.8 0.186 76 1.3
3 1.358 228 2.2 2.540 27 3.7 0.194 88 1.1
4 2.207 324 1.5 4.013 33 3.0 0.016 (16) 15 1.1
5 2.117 336 1.5 2.433 25 4.0 0.189 81 1.2
6 1.337 281 1.8 3.907 29 3.4 seco
7 1.527 320 1.6 1.716 26 3.8 0.097 (97) 85 1.1
8 0.243 (243) 114 2.1 seco 0.166 96 1.0
9 0.336 (336) 167 2.0 2.373 23 4.3 0.014 (14) 11 1.3
10 1.616 229 2.2 0.974 21 4.8 0.054 (54) 52 1.0
11 0.003 (0,3) 1 0.3 2.023 27 3.7 0.210 81 1.2
12 0.811 286 1.7 3.274 29 3.4 1.069 74 1.4
13 1.803 257 1.9 1.941 20 5.0 0.064 (64) 51 1.3
14 0.241 (241) 121 2.0 2.760 33 3.0 0.010 (10) 8 1.3
15 0.025 (25) 11 2.3 0.420 24 4.2 0.004 (4) 5 0.8
Total 19.617 26.9 34.185 54.3 2.273 15.1
medi 1.308 1.8 2.442 3.9 0.175 1.2
a
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3.- VIDES

EL modulo demostrativo de vides, de una superficie total aproximada de ü,4ha,

incluye distintas variedades destinadas principalmente a la producción de uvas

para producir vinos de calidad, también existían las variedades Flame seedless y

Thopmson seeldess, ambas habían sido incluidas desde el inicio del proyecto en

la Parcela Portezuelo, pero por su comportamiento se decidió eliminarlas durante

el invierno de 2001. También se eliminaron las variedades de doble propósito

(producción de vino y consumo en fresco) Moscatel Rosada y Toronte!.

Se solucionó el problema de abastecimiento de agua para riego que se produjo

. hasta mediados de enero 2001 que sumado a los fuertes vientos facilitó el

deshojando, lignificando la madera antes de tiempo y afectó la producción.

A continuación se presenta el manejo de los distintos cultivares existentes en

relación con la plantación, el riego, controles sanitarios, control de madurez,

resultados de cosecha y obtención de vinos.

3.1.- Plantación

La plantación se realizó entre el 16 de agosto y el 9 de septiembre de 1996. En el

Cuadro 13 se muestran las principales características agronómicas de las

variedades de vid plantadas en la Parcela Portezuelo. El marco de plantación es

de 3,5 X 0,5 m.

En esta temporada, se decidió por recomendación técnica del especialista en

viticultura, arrancar las variedades Moscatel Rosada y Torontel, debido a que no

existía una pureza varietal y los fuertes vientos producen russet en las bayas,

afectando su presentación para consumo en fresco y para la producción de vino

no constituyen alternativa por su escasa demanda. Se plantaron en su reemplazo

dos variedades productoras de uva para vino: Cabernet-Sauvignon (3 hileras) y
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Sauvignon blanc (2 hileras), plantadas a 2,5 x O,5m y conducidas en espaldera

simple. Esto para demostrar otro sistema de conducción para estas variedades.

La plantación se realizó entre el 26 y 28 de septiembre, para lo cual se realizó una

zanja de plantación de 35cm de profundidad, y 20m de longitud.

Al momento de plantar se colocó en el fondo de la zanja una mezcla de 25gr de

Superfosfato Triple y 25gr de Sulfato de Potasio por planta, se tuvo el cuidado de

cubrir el fertilizante con un poco de tierra para que las raíces no quedaran en

contacto directo con el fertilizante.

También se colocó una cuerda centrada sobre la zanja para alinear las plantas y

poder distanciarlas una de otras utilizando una regla de SOcm. Las plantas se

taparon con tierra hasta la marca que tenían en el vivero.

Se instaló el sistema de conducción (Espaldera simple), compuesto de anclas,

cabezales y centrales a 4 metros uno de otro sobre la hilera. Posteriormente se

colocó un alambre acerado a 1m. de altura desde el suelo.
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Cuadro 13. Características agronómicas. de las variedades vid plantadas en

la Parcela de Portezuelo.

Variedad Año Sistema de N° Superficie Destino de la

establecimiento conducción plantas (m2) producción

SECTOR DE LOMAJE
Cabernet 1996 Doble 303 530 Vino

Sauvignon cruceta

Merlot 1996 Doble 303 530 Vino

cruceta

Chardonnay 1997 Doble 303 530 Vino

cruceta

Sector plano

Sauvignon 1996 Doble 202 353 Vino

Blanc cruceta

Torontel 1996 Veranda 202 353 Doble propósito

(se arrancó)

Moscatel 1996 Veranda 202 353 Doble propósito

Rosada (se arrancó)

Flame 1996 Veranda 202 353 Consumo en fresco

Seedless (se arrancó)

Thompson 1997 Veranda 202 353 Consumo en fresco

seedless (se arrancó)

Cabernet 1996 Doble 202 353 Vino

Sauvignon cruceta

Total 2.121 3.709
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• 3.2.- Fertilización

La plantación nueva se fertilizó con nitrógeno semanalmente desde el inicio de la

brotación hasta la primera semana de febrero, a razón de 6gr por planta de nitrato

de calcio en el sector del gotero.

En la plantación antigua a partir de la primera semana de octubre se aplicó

durante 16 semanas 6gr./planta de Nitrato de Calcio, en el sector que moja el

gotero.

3.3.- Manejo fitosanitario

En todas las variedades se realizaron aplicaciones de azufre en polvo como

control preventivo del Oidio, a partir de 10cm de largo del brote y se repitió cada

15 a 20 días, hasta la primera semana de enero.

El viernes 26 de febrero se realizó una visita técnica, que permitió detectar ataque

de Oidio, para lo cual se recomendó y aplicó el 31/01/2001 Systhane 2E, en dosis

130 cc/ha, la aplicación se realizó en la mañana con muy poco viento.

3.4.- Poda

La vides de la plantación nueva, se podaron a dos yemas inmediatamente

después de la plantación y posteriormente, se continuo desbrotando en forma

manual. En noviembre se procedió a efectuar el amarre al alambre acerado. En

las vides antiguas la poda se inició el viernes 24 de agosto de 2001.
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3.5.- Control de malezas

El 15 de septiembre se aplico Roundup en dosis de 2L por hectárea a toda la

superficie, posteriormente se controlaron las malezas con motoguadaña.

3.6.- Fenología

En el Cuadro 14, se resume la ocurrencia de los estados fenológicos de las vides

realizados a la fecha.

Cuadro 14. Ocurrencia de estados fenológicos en las diferentes variedades

de vid en la Parcela Portezuelo, 2000 - 2001.

VARIEDADES SECTOR CONDUCCION BROTACION FLORACION CUAJA PINTA

Cabernet-Sauvignon Alto Doble cruceta 25.09.2000 20.11.2000 04.12.2000 22.01.2001

Merlot Alto Doble cruceta 20.09.2000 17.11.2000 04.12.2000 22.01.2001

Chardonnay Alto Doble cruceta 29.08.2000 17.11.2000 04.12.2000 24.01.2001

Cabernet-Sauvignon Bajo Doble cruceta 25.09.2000 20.11.2000 04.12.2000 22.01.2001

Sauvignon Blanc Bajo Doble cruceta 01.09.2000 21.11.2000 04.12.2000 24.11.2001

Thompson Seedles Bajo Veranda 31.08.2000 27.11.2000 04.12.2000 23.01.2001

Flame Seedles Bajo Veranda 01.09.2000 24.11.2000 01.12.2000 10.01.2001

De las variedades para vino se observa en el cuadro 14, que la primera en brotar

fue Chardonnay y la más tardía Cabernet-Sauvignon; sin embargo, a la floración,

cuaja y pinta no se observaron mayores diferencias entre variedades.

3.7.- Riego

El sistema de riego utiliza un gotero autocompensado de 4,OUhr 'por planta. El

cálculo del tiempo de riego diario se hizo en base a la evaporación de bandeja,

medida en la estación meteorológica instalada en la Parcela Portezuelo. La

constante de bandeja (Kp) correspondió a 0,8. La constante de cultivo (Kc), usada

fue 0,45. El porcentaje de cobertura utilizado para el cálculo fue de un 80% en

esta temporada.
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A partir del 6 de noviembre se regó 15 minutos diarios, para aumentar a 30

minutos a partir del 15 de Diciembre y posteriormente, aumentar a 60 minutos

diarios en Enero. De acuerdo con estos antecedentes las plantas recibieron la

siguiente tasa promedio de riego diario en los meses que se indican: Noviembre =
1,OUplantaldía, Diciembre = 2,OUplanta /día, Enero = 4,OUplantaldía. Las fechas,

tiempos de riego y caudales de agua aplicados a partir de Febrero se resumen en

el cuadro 15.

Cuadro 15. Valores de kc, tiempos de riego y caudales de agua aplicada a las
vides.

Semana Evaporación Kc Tiempo Caudal Caudal
bandeja (mm) Cultivo de Aplicado Aplicado

Riego Itldía/planta Itldía/Há.
(mm)

29 al 04 Febrero 6,26 0,90 105 7,01 40.044
05 al 11 11 6,57 0,90 110 7,36 42.055
12 al 18 H 7,13 0,90 120 7,98 45.621
19 al 25 l? 6,26 0,80 94 6,23 35.594
26 al 04 Marzo 5,17 0,80 77 5,15 29.418
05 al11 " 4,83 0,70 63 4,21 24.034
12 al 18 11 4,11 0,70 54 3,58 20.479
19 al25 11 4,50 0,70 59 3,92 22.399
26 al 01 Abril 3,89 0,55 40 2,66 15.197
02 al 08 " 3,66 0,55 37 2,50 14.303
09 al15 11 2,54 0,55 26 1,74 9.945

TOTAL

3.8.- Control de madurez

Se procedió a llevar un control de madurez de las uvas, cuyos resultados se

muestran en el cuadro 16, se realizó muestreo de bayas y se midieron los sólidos

solubles con refactometro .
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Cuadro 16. Control de madurez uvas (1), 2Brix.

Chardonnay Merlot Cabernet - Cabernet - Sauvignon blanc
Fecha Control s/a s/a Sauvignon Sauvignon sIb

s/a sIb
01/03/2001 22.9 19.7 21.5 20.6 21.0
05/03/2001 22.6 21.2 22.3 20.6 22.1
07.03.2001 21.1 23.3 22.5
09.03.2001 21.1 23.3 22.5

s/a =sector alto; s/b =sector bajo
(1): Promedio ele 4 repeticiones

3.9.- Cosecha

En el cuadro 17, se indica para cada variedad, la fecha de cosecha, la producción

total y por planta, el número de racimos por planta y el peso de los racimos.

Cuadro 17. Fecha de cosecha e indicadores de rendimiento y madurez de
uva (1), Parcela Portezuelo

Variedad Fecha Kg.J ha Producción/planta (gr.) N° racimos/ planta Peso racimos
cosecha (1) (1) (1) (gr.) (l)

Cabernet-Sauvignon, 15.03.01 2.148 376 7,4 50,7
sector alto
Cabernct-Sall vignol1, 15.03.01 4.463 781 12,1 64,7
sector bajo
Merlot 14.03.01 2.966 519 9,4 55,3
sector alto
Chardonnay 07.03.01 2.457 430 7,3 59.2
Sector alto

Sallvignon Blanc 07.03.01 4.196 734 7,4 99.5
Sector bajo

(1) PromediO de 4 repetIciones

Los rendimientos alcanzados están por debajo de las referencias técnicas para la

zona, motivo por el cual es necesario prestar atención a todos los elementos de

manejo del cultivo para la próxima temporada, especialmente al riego.

3.10.- Características analíticas de los mostos

En el cuadro 18, se resumen las características de los mostos cosecha 2001,

antes de la vinificación.

31



Cuadro 18. Características de los mostos. Cosecha 2001. Parcela Portezuelo

Promedios de cuatro repeticiones

Variedad Alcohol probable Acidez total pH
(%) (g 1I ác. Sulfúrico)

Cabernet-Sauvignon, sector alto 13.1 4.1 3.4
Cabernet-Sauvignon, sector bajo 13,0 4,9 3,4
Merlot, sector alto 11.9 3.4 3.5
Chardonnay, sector alto 13.0 3.7 3.3
Sauvignon blanc, sector bajo 12.5 3.2 3.5..

Cabernet-Sauvignon del sector alto y bajo y Chardonnay, presentaron los

porcentajes de alcohol probable más elevados, destacándose como diferencia la

mayor acidez total de Cabernet-Sauvi'gnon.

3.11.- Antecedentes de fermentación - cosecha 2001

Las características de la fermentación de las diferentes variedades se resumen en

el cuadro 19.

Cuadro 19. Indicadores de fermentación - cosecha 2001

Variedad Densidad Días Temperatura de
fermentación

Inicial Final Fermentación Máxima Mínima Promedio
Cabernet-Sauvignon, sector alto 1,097 997 13 24,9 17.0 18.1
Cabernet-Sauvignon, sector bajo 1.099 997 13 25,0 17,0 18,4
Merlot, sector alto 1.089 995 8 21,8 16.8 19.2
Chardonnay, sector alto 1.097 990 21 17,0 11.0 15.2
Sauvignon blanc, sector bajo 1.090 990 21 17,0 11.3 15.4
Promedios de cuatro repeticiones

La densidad inicial más baja correspondió a Merlot y la duración de la

fermentación también fue la menor, esto es consecuente con las características

del mosto, puesto que es el que presento la menor concentración de azúcar. Para

el resto de las variedades, si bien es cierto, las densidades iniciales fueron

similares, los días de fermentación de los mostos de Cabernet-Sauvignon fueron

menores que los de los mostos blancos (Chardonnay y Sauvignon blanc) esto

debido a que las temperaturas de fermentación de los mostos blancos son
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inferiores (se fermentan en cámara de frío) a la de los tintos (se fermentan a la

temperatura ambiente), como se pude apreciar en el cuadro 19.

3.12.- Características de los vinos, cosecha 2001.

Las características analíticas de los vinos cosecha 2001, obtenidos de las

variedades cultivadas en la Parcela de Portezuelo se resumen en el cuadro 20.

Donde se resumen las siguientes evaluaciones: O = Densidad (a 20ºC), 2A =

Grado de alcohol (%), MR = Materia reductora (gil), AV =Acidez volátil (gil ác.

Acético), AT =Acidez total (gil ác. Sulfúrico), AF =Acidez fija (gil ác. Sulfúrico),

CO2 = Anhídrido carbónico (ppm), PFT = Polifenoles totales, EST = Estracto seco

total (g/I), E~R =Estracto seco reducido (gil), IC = Intensidad de color (tintos DO

420nm + DO 520nm, blancos DO 520nm), Te = Tonalidad de color (tintos

D0420nm/D0520nm), FML =Fermentación maloláctica.
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Cuadro 20. Análisis de vinos Parcela Portezuelo. Cosecha 2001.

Variedad D ºA MR AV AT AF pH PFT EST ESR IC TC NTU C02

Cabernet- 995.0 13.5 1.7 0.40 4.5 4.2 3.4 2.4 28.4 27.7 2.49 0.44 1.7
Sauvignon,
sector alto
Cabernet- 994,8 13,6 1,6 0,35 4,2 3,9 3,6 2,6 28,0 28,0 2,07 0,48 0,6
Sauvignon,
sector alto
Merlot, 994.6 12.3 1.6 0.38 3.8 3.5 3.6 1.7 26.0 25.3 1.96 0.46 1.7
Sector alto

Chardonnay, 989.8 14.0 . 1.7 0.40 4.4 4.1 3.2 0.2 17.9 17.2 0.15 6.9 863
Sector alto

SaLivignon 989.7 13.5 1.5 0.36 3.0 2.7 3.5 0.2 14.7 14.1 0.12 3.8 994
Blanc,
Sector bajo

PromedIos de cuatro repeticiones
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En el cuadro 20, se puede apreciar que, independiente de la variabilidad en las

densidades finales, los vinos estos están secos (menos de 2g/L de materias

reductoras) y la acidez volátil es la normal para este tipo de vinos. Los porcentajes

de alcohol, la acidez total, acidez fija y el pH están acordes a las características de

los mostos.

Con relación a los polifenoles totales (PFT) los vinos tintos tienen una mayor

concentración que los vinos blancos y los Cabernet-Sauvignon mayor que Merlot.

Esto mismo se obseNa para extracto seco total (EST), extracto seco reducido

(ESR) e intensidad de color (IC). El tinte de color (TC) en los vinos tientos fue

similar. La limpidez final de los vinos (NTU) fue superior en los vinos tintos con

relación a los blancos. El contenido final de anhídrido carbónico (C02) de los vinos

blancos fue similar.

3.13.- Características organolépticas de los vinos.

La evaluación organoleptica de los vinos, cosecha 2001, se realizó de acuerdo a la

siguiente escala, los resultados de dicho análisis se muestran en el cuadro nº21

ATRIBUTO
a.- Aspecto
b.- Color
c. - Aroma y Bouquet
d. - Acidez total
e.- Suavidad
f.- Cuerpo

, g. - Aroma de Boca
h.- Amargor
i. - Astrigencia
j. - Calidad general
k.- Total

PUNTAJE MÁXIMO
2
2
6
2
1
1
2
1
1
2

20
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Cuadro 21. Características organolépticas de los vinos Parcéla Portezuelo.
Cosecha 2001

ATRIBUTOS
Variedad a b e d e f g h i i k

A 2.0 2.0 1.5 0.6 1.0 1.0 0.3 1.0 1.0 0.3 10.6
B 2.0 2.0 4.5 1.8 1.0 1.0 1.3 0.9 1.0 1.3 16.6
e 2.0 1.8 1.9 1.3 0.9 0.6 0.6 1.0 1.0 0.6 11.6
D 2.0 2.0 2.6 1.9 0.9 1.0 0.8 1.0 1.0 0.9 14.0
E 2.0 2.0 3.2 1.4 1.0 1.0 0.8 1.0 1.0 0.8 14.2

A : Cabernet-Sauvignon, sector alto
B: Merlot, sector alto
C: Chardonnay, sector alto
O: Sauvignon blanc, sector bajo
E: Cabernet-Sauvignon, sector bajo

El mayor puntaje lo obtuvo Merlot, destacándose por su aroma en nariz y boca. El

puntaje más bajo correspondió a Cabernet-Sauvignon del sector alto, que se

caracterizó por su poco aroma en la nariz y en la boca, acidez total elevada.

En una posición intermedia se situaron los vinos provenientes de las

variedadesSauvignon blanc y Cabernet-Sauvignon del sector bajo, que se

caracterizaron por su aroma en nariz y boca moderados.
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4 .- ALCACHOFAS

En la Parcela Portezuelo existen 2 hileras de alcachofas, variedad Green Globe,

plantadas 1x1 x1.5 metros aproximadamente, a las cuales durante la temporada

2001 se procedió a manejar; i) se eliminó hijuelos secos y/o dañados se dejaron

entre 5 a 6 / planta, ii) se controló malezas en dos oportunidades, ¡ii) Se adecuó

suelo para facilitar escurrimiento de aguas lluvias y iv) se tiene previsto para la

última semana de agosto aplicar 50 unidades de nitrógeno, previo a lo cual se

realizará un análisis de suelo, para tener una referencia del nivel de nutrientes

disponibles.

5.-. SISTEMA TRIGO - HUALPUTRA

En el Cuadro 22, se muestra el manejo de cultivo realizado en la siembra de cero

labranza de trigo, dentro del plan de manejo de microcuenca establecido en la

Parcela Portezuelo.

Cuadro 22. Manejo del cultivo de trigo en Cero Labranza.

Actividad Producto y dosis Fecha de Aplicación

Aplicación de Herbicida Roundup: 2 Lts/Há 17.05.2000

de Pre-Siembra

Siembra de trigo Variedad Tamoi : 190

Kgs/Há

Desinfección semilla Raxil: 200 Grs/100 Kgs 26.05.2000

sem

Fertilización de Siembra: S.F.Triple: 160 Kgs/Há

Fertilización Nitrogenada Urea: 90 Kgs/Há

Control de Malezas de 10 Gr. Ally + 200cc

posemergencia Tardan 24 K

El trigo fue cosechado el 15 de Diciembre y rindió un equivalente a 37 qqiha.
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Respecto de la Hualputra que ha salido espontáneamente después de la siembra

de trigo, se evalúo la producción de biomasa durante el mes de agosto de 2001,

se tomaron sub-muestras de 0.5 m2 y además se evaluó la población de plantas

de hualputra en la pradera.

Como se aprecia en el cuadro 23, la cantidad de plantas es bastante buena, con

una densidad de 2.267 plantas m"l, por lo que se espera un muy buen cubrimiento

del suelo.

Cuadro 23. Disponibilidad de forraje y densidad de plantas de pradera de

hualputra. Portezuelo, Agosto 2001.

Mes Producción (Kg MS ha"') Densidad (NQ m')

Agosto 307 2.267

La disponibilidad instantánea de forraje en este mes es baja, pero normal

época, debido a que estamos a salidas de invierno y el frío a frenado el

crecimiento de la pradera, en todo caso los valores obtenidos de 307 kg MS ha",

es similar a lo obtenido en praderas de hualputra de tres años en la zona, donde

durante el año 1998 la disponibilidad de forraje fue de 433 kg MS ha"' (Fernández

y otros, 2000).
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Foto 1. Evaluación pradera Hualputra. Parcela Portezuelo, Agosto 2001

11.- ACTIVIDADES DE TRANSFERENCIA DE TECNOLOGíA

Durante el período, además de la información generada en la parcela y utilizada

de base para las actividades de transferencia de tecnología, se procedió a instalar

una "señalética" completa en la parcela de modo de orientar a los visitantes a una

mejor comprensión de la tecnología que se quiere difundir, se destacó

especialmente los aspectos relacionados con el riego.

1.- GIRAS TÉCNICAS

De acuerdo con el objetivo principal del Programa, de que la UVAL Portezuelo sea

utilizado como centro demostrativo y de capacitación para los agricultores del

proyecto CADEPA, se efectuó la primera gira técnica a la parcela con los

agricultores del la Microcuenca San José de Ninhue, el 4 de Diciembre del 2000,



al evento asistieron 49 agricultores, los que pudieron observar los diferentes

cultivos y manejo de riego que se realiza en el lugar, también tuvieron la

oportunidad de degustar las diferentes variedades de cerezas, que existen en el

huerto. En Cuadro 24 muestra la lista de asistente a la gira técnica.

Cuadro 24. Lista de asistentes a Gira Técnica a Parcela Portezuelo.

NQ NOMBRE DIRECCiÓN
1 A.M.N. SAN JOSE
2 MARGARITA M. SAN JOSE
3 P.J.S. SAN JOSE
4 RODOLFO V. SAN JOSE
5 FEDERICO MONTECINOS SAN JOSE
6 ALEJANDRO SILVA SAN JOSE
7 JOSE MONTECINOS SAN JOSE
8 ERCITO G.M.A. SAN JOSE
9 JORGE AGURTO SAN JOSE
10 RAUL ALARCON SAN JOSE
11 ALICIA ARRIAGADA SAN JOSE
12 DOLORES BUSTOS SAN JOSE
13 IRIS GUTIERREZ SAN JOSE
14 ROSA MONTECINO SAN JOSE
15 JOSE MONTEelNO SAN JOSE
16 SUNILDA AYUYO SAN JOSE
17 IDELlA NEIRA M. SAN JOSE
18 HORTENCIA VELAZQUEZ SAN JOSE
19 ELODORA J.B. SAN JOSE
20 CARMEN PARRA SAN JOSE
21 LUIS ARRIAGADA SAN JOSE
22 NELLYTORO SAN JOSE
23 TEOFILO ARRIAGADA SAN JOSE
24 JOSE ARRIAGADA SAN JOSE
25 AURELlO N. S. SAN JOSE
26 BERNARDO P. SAN JOSE
27 JOSE GAETE D. SAN JOSE
28 GUSTAVO ALLET SAN JOSE
29 CLARIBEL TORRES SAN JOSE
30 NELSON TORRES SAN JOSE
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31 MARIO TORRES SAN JOSE,
32 JUANA E. M. SAN JOSE
33 NORMA SILVA SAN JOSE
34 HECTOR ARRIAGADA SAN JOSE
35 NOBAYOSE ZAKAMOTO A. JICA
36 MONICA ZAPATA SAN JOSE
37 ABELlNO GAETE SAN JOSE
38 JUAN AGUATO Z. SAN JOSE
39 OLEGARIO SILVA SAN JOSE
40 JORGE RIQUELME INIA
41 MIRTA MONTECINOS SAN JOSE
42 OFELlA ARRIAGADA SAN JOSE
43 ELBA MONTECINOS A. SAN JOSE
44 GLADYS ARENAS SAN JOSE
45 ANA MARIA SAN JOSE
46 PAMELA SILVA SAN JOSE
47 EAICA SILVA SAN JOSE
48 OROMILlA MONTECINO SAN JOSE
49 HECTOA GAETE SAN JOSE
50 CARLOS RUIZ S. INIA
51 TEOLlNDA MONTECINOS SAN JOSE
52 DIANIRA GUTIERREZ SAN JOSE
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Fot02. Agricultores observan un pequeño embalse al pie de
la Parcela Portezuelo.

Foto 3. Vista de los agricultores de Ninhue sobre el muro del
pequeño embalse.



Foto 4. Agricultores escuchan explicaciones sobre el manejo del
huerto de cerezos de la Parcela Portezuelo.

Foto 5. Los agricultores prueban el sabor de las cerezas que se obtienen
en el huerto de la Parcela Portezuelo.



2.- CHARLAS TÉCNICAS

El día 5 de abril, en el marco del proyecto, se realizó una charla técnica de

capacitación a productores viticultores de la comuna de Portezuelo. El tema verso

sobre vinificación y estuvo a cargo del Sr. Juan P. Sotomayor, asistieron 25

agricultores y participó además en la inauguración de esta actividad el Sr. Alcalde

de la comuna de Portezuelo.

Foto 6. Viticultores de Portezuelo asistentes a Charla de vinificación

3.- DíAS DE CAMPO

El día 25 de julio de 2001 se realizó un día de Campo sobre el cultivo del Cerezo,

destinado a agricultores, profesionales y técnicos del sector Portezuelo. Se

trataron los temas siguientes: Manejo del cerezo (Sr. Pablo Grau), Enfermedades



del cerezo (Sra Magdalena Cruz). Riego (Sr. Harald Wagemann y

Comercialización (Carlos Ruiz). La nómina de asistentes fue la siguiente:

Cuadro 25. Asistentes Día de Campo Manejo Cultivo del cerezo, 25/07/2001

Nº

AGRICULTORES:

1 ELEGARDAAVENDANO

2 OSVALDO CHANDIA

3 MISAEL ROJAS PASTEN

4 RODRIGO VILLAGRAN

5 EDGARDO GUAJARDO CARRASCO

6 RAMON GOMEZ

OTROS

7 ADELlNA CHANDIA

8 MIGUEL QUIROZ

9 RENE ALARCON

TECNICOS

10 MARCIA ORTIZ

11 LUIS SANDOVAL

12 JAIME HERRERA

13 FRANCISCO BASCUNAN

14 BALDOMERO GUAJARDO BARRERA

15 GERMAN GATICA

16 ANA CID CEA (VETERINARIO)

17 ROBIN ESCOBAR

18 JACOB RUBILAR
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111. GASTOS DEL PROYECTO

En el cuadro 26 se muestran los gastos del periodo Agosto 2001 -Septiembre
2001.

Cuadro 26. Gastos del periodo Agosto 2000 - Diciembre 2001

Item Nombre Ag. - Dic. En.- Sept. Total ($)
2000 2001

104 Jornales 837.446 1.514.430 2.351.876
105 Viáticos 250.000 450.000 700.000
112 Combustibles V Lubricantes 350.000 630.000 980.000
113 Materiales de uso consumo 200.000 300.000 500.000

Corriente
114 Mantenimiento y reparaciones 2.000.000 451.029 2.451.029
116 Consumos básicos 100.000 190.000 290.000
117 Servicios generales 100.000 190.000 290.000
190 IVA Crédito fiscal 50.000 90.000 140.000
700 Bienes y servicios traspaso 112.554 184.541 297.095

interno
Total 4.000.000 4.000.000 8.000.000
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IV.- ANEXOS

1.- REGISTROS METEOROLOGICOS

A continuación se presenta para la localidad de la parcela Portezuelo, por meses,
los registros meteorológicos para el período mayo 2000 - Julio 2001.

May-OO Dír. Vto. Rad. Solar ro Aire Humedad Precip. "Vel. Vto. *Evap. Band.
OlA Grados Kw/m2 oC % mm. M/seg. mm.

1 256 0,11 12,4 87,4 17,6 2,18 1,91

2 184 0,12 11,1 86,8 0,4 1,05 2,01

3 179 0,15 11,8 81,7 0,0 1,96 2,56

4 180 0,16 10,7 71,4 0,0 1.73 2,65

5 165 0,15 11,3 75,0 0,0 2,65 2,53

6 160 0,15 13,6 76,3 0,0 5,20 2,69

7 137 0,12 12,5 85,6 0,0 2,38 2,09

8 185 0,09 7,8 95,1 0,4 1,40 1,37

9 164 0,10 7,5 95,0 0,2 1,29 1,51
10 145 0,04 10,0 95,1 0,0 0,75 0,65
11 210 0,09 12,5 87,2 0,0 0,87 1,56
12 135 0,09 9,8 92,5 0,4 0,98 1,46
13 161 0,10 11,7 90,9 0.0 1,68 1,71
14 168 0,04 10,8 94,4 1,2 1,35 0,67
15 163 0,07 11,7 94,5 2,4 0.91 1,19
16 156 0,12 13,0 87,7 0,2 2,64 2,12
17 203 0,11 12,7 82,4 0,0 0,93 1,92
18 190 0,05 12,5 87,1 0,0 1,29 0,87
19 220 0,04 10,6 94,5 3,2 1,11 0,66
20 128 0,04 7,8 98,1 0,0 0,85 0,61
21 168 0,09 8,9 92,8 0,2 0,94 1,42
22 166 0,13 14,6 73,6 0,0 2,38 1,03
23 145 0,05 8,9 92,5 0,0 1,04 0,79
24 292 0,04 12,0 94,8 11.0 4,11 0,69
25 233 0,06 12,4 94,8 29,0 1,94 1,04
26 168 0,04 9,6 98,4 0,2 1,08 0,64
27 155 0,09 10,5 94,4 0,0 0,68 1,49
28 185 0,03 10,8 93,3 18,6 1,18 0,50
29 162 0,05 11,5 94,5 0,4 0,99 0,85
30 183 0,04 10,8 92,8 0,2 2,07 0,67
31 178 0,09 8,5 93,3 0,0 1,34 1,40
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Jun-OO Dir. Vto. Rad. Solar TO Aire Humedad Precip. Vel. Vto. Evap. Band.
DIA Grados Kw/m2 "c % mm. M/seg. mm.

1 196 0,06 7,8 94,1 0,2 0,90 0,92
2 306 0,01 12,2 91,5 11,8 4,87 0,17
3 303 0,01 14,4 87,1 4,6 5,06 0,18
4 273 0,02 12,9 94,3 28,8 3,95 0,35
5 171 0,10 9,2 90,6 0,2 1,33 1,59
6 168 0,12 9,0 83,3 0,0 2,15 1,90
7 168 0,05 4,7 98,3 0,2 0,52 0,69
8 143 0,06 8,4 97,3 2,0 0,62 0,93
9 169 0,01 10,6 97,1 4,0 0,83 0,17
10 220 0,03 10,2 98,1 0,0 0,85 0,49
11 200 0,02 11,5 95,9 4,2 3,06 0,34
12 287 0,03 13,4 92,9 25,6 5,21 0,53
13 282 0,04 13,8 90,2 44,8 5,79 0,72
14 217 0,06 10,6 92,5 13,8 2,75 0,99
15 143 0,04 9,0 97,9 3,6 2,47 0,63
16 155 0,11 9,4 89,4 0,4 2,84 1,76
17 146 0,11 5,9 89,7 0,0 1,19 1,58
18 142 0,09 2,6 94,8 0,4 0,48 1,16
19 214 0,03 6,4 96,8 13,0 1,91 0,44
20 299 0,02 10,4 96,7 14,4 3,20 0,33
21 219 0,03 12,7 98,7 22,0 2,20 0,52
22 288 0,07 13,7 90,2 15,0 3,08 1,26
23 226 0,01 10,9 97,4 65,6 2,64 0,17
24 301 0,06 10,5 94,6 9,4 3,04 0,99
25 285 0,04 9,5 95,0 16,6 2,27 0,64
26 280 0,01 10,7 93,5 18,2 4,15 0,17
27 302 0,06 10,1 92,0 22,6 4,42 0,98
26 312 0,00 8,3 99,2 14,0 2,25 0,00
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Ago-OO Dir. Vto. Rad. Solar ro Aire Humedad Precip. Vel. Vto. Evap. Band.
DIA Grados Kw/m2 oC % mm. M/seg. mm.
1 174 0,22 10,0 75,9 0,0 3,32 3,58
2 168 0,15 7,5 77,8 0,0 5,76 2,26
3 228 0,14 6,8 84,0 0,0 1,39 2,07
4 162 0,06 6,5 94,6 0,4 1,07 0,88
5 294 0,02 9,4 96,4 30,2 3,71 0,32
6 318 0,02 12,5 99,2 20,4 4,22 0,35
7 184 0,14 10,6 90,1 0,2 1,68 2,31
8 159 0,12 10,5 77,1 0,0 5,74 1,98
9 163 0,16 9,2 75,0 0,0 7,87 2,55

10 170 0,16 12,9 57,8 0,0 4,11 2,81
11 203 0,10 11,4 86,4 1,2 1,53 1,69
12 279 0,07 11,1 92,1 3,6 2,34 1,17
13 219 O,OS 10,9 92,7 2,0 1,55 0,83
14 289 0,02 10,5 98,7 26,4 1,73 0,33
15 246 O,OS 9,6 98,6 0,2 0,65 0,80
16 197 0,02 10,6 97,0 7,4 1,00 0,33
17 163 0,08 11,8 94,3 0,2 1,64 1,37
18 196 0,10 10,3 9S,0 0,2 0,98 1,64
19 202 0,07 11,0 94,7 0,0 1,33 1,17
20 123 0,11 9,6 93,3 0,2 0,90 1,77
21 207 0,05 10,7 9S,7 2,4 1,58 0,83
22 186 0,04 10,S 99,7 1,4 1,14 0,66
23 145 0,07 11,5 96,1 .17,0 2,03 1,19
24 225 0,08 11,5 94,0 0,8 1,49 1,36
25 195 0,07 10,7 90,1 0,0 1,58 1,16
26 193 0,18 10,1 81,4 0,0 3,20 2,94
27 177 0,19 8,9 77,7 0,2 3,26 2,99
28 250 0,04 7,5 93,5 3,8 1,91 0,61
29 234 0,07 10,5 92,3 2,8 2,28 1,lS
30 167 0,20 8,9 76,1 0,6 5,39 3,15
31 160 0,21 8,8 68,7 0,0 7,20 3,30
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Sept. 00 Dir. Vto. Rad. Solar 1'0 Aire Humedad Precip. Vel. Vto. Evap. Band.
DIA Grados Kw/m2 oC % mm. M/seg. mm.

1 159 0,21 10,0 75,4 0,0 5,25 3,42
2 161 0,21 10,6 66,9 0,0 6,03 3,47
3 158 0,21 10,5 67,7 0,0 3,12 3,46
4 172 0,21 11,7 75,6 0,0 3,67 3,58
5 214 0,07 8,2 89,7 0,0 1,39 1,08
6 315 0,05 10,2 91,4 4,2 3,16 0,82
7 285 0,09 11,5 90,2 0,4 2,27 1,53
8 290 0,02 10,8 98,6 24,2 4,06 0,33
9 287 0,03 11,5 96,7 33,6 4,07 0,51
10 213 0,10 7,2 90,4 20,2 3,03 1,50
11 305 0,13 7,5 90,7 9,8 3,19 1,96
12 150 0,13 8,7 86,9 1,4 1,10 2,04
13 138 0,08 8,8 94,9 10,2 2,30 1,26
14 184 0,15 10,6 90,1 4,0 2,16 2,48
15 165 0,15 9,1 90,4 0,0 1,21 2,38
16 246 0,06 10,6 93,9 8,8 1,95 0,99
17 297 0,10 12,5 90,2 7,6 3,53 1,74
18 292 0,13 12,4 91,3 0,6 1,92 2,26
19 248 0,03 11,8 96,1 17,8 3,29 0,51
20 309 0,08 10,8 96,1 1,8 2,55 1,33
21 188 0,13 11,3 89,8 0,2 1,01 2,19
22 176 0,05 9,9 95,9 4,2 1,29 0,81
23 166 0,25 11,0 79,6 0,0 4,17 4,17
24 156 0,26 11,5 73,3 0,0 6,79 4,40
25 161 0,25 14,8 68,0 0,0 7,20 4,60
26 165 0,26 18,0 71,1 0.0 5,23 5,16
27 188 0,27 16,6 73,3 0,0 4,31 5,19
28 251 0,14 13,2 84,9 0,0 2,57 2,48
29 171 0,26 13,8 78,3 0,0 2,20 4,68
30 160 0,19 13,5 82,3 0,0 2,85 3,36
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Oct.-oo Dir. Vto. Rad. Solar TO Aire Humedad Precip. Vejo VIo. Evap. Band.
DIA Grados Kw/m2 IJC % mm. MJseg. mm.

1 200 0,25 13,2 89,2 0,0 2,33 4,42
2 311 0,08 13,2 84,7 2,4 4,11 1,42
3 208 0,18 12,2 84,8 0,0 1,51 3,11
4 163 0,28 13,2 74,5 0,0 4,70 4,96
5 188 0,27 14,1 74,0 0,0 4,34 4,90
6 185 0,28 14,3 72,6 0,0 3,55 5,09
7 177 0,25 13,3 72,9 0,0 3,90 4,44
8 232 0,13 10,5 90,0 10,2 2,28 2,14
9 176 0,26 12,0 81,2 0,2 3,06 4,47
10 186 0,29 12,2 77,1 0,0 4,52 5,01
11 242 0,17 11,4 86,1 0,0 2,50 2,87
12 234 0,20 11,7 81,9 2,0 2,18 3,41
13 171 0,29 12,2 68,1 0,0 3,88 5,01
14 221 0,26 13,7 80,3 0,0 3,05 4,66
15 183 0,26 15,6 81,5 0,0 2,41 4,89
16 170 0,28 17,0 68,3 0,0 4,47 5,44
17 151 0,30 16,5 67,2 0,0 4,87 5,76
18 198 0,29 15,5 81,0 0,0 3,39 5,43
19 196 0,23 15,7 84,8 0,0 2,59 4,33
20 244 0,27 14,1 86,0 0,0 2,58 4,89
21 296 0,09 11,6 91,0 4,2 2,51 1,53
22 178 0,27 15,2 81,4 0,0 1,90 5,02
23 200 0,31 15,5 76,6 0,0 2,64 5,82
24 242 0,08 13,5 90,4 0,0 1,67 1,43 .

25 203 0,18 13,5 88,6 0,2 1,54 3,22
26 162 0,28 15,6 81,5 0,0 1,98 5,26
27 161 0,33 18,2 65,8 0,0 5,08 6,57
28 173 0,32 20,2 64,1 0,0 2,98 6,65
29 177 0,33 18,6 74,9 0,0 2,98 6,64
30 275 0,07 13,5 89,8 0,0 2,29 1,25
31 231 0,13 14,4 85,1 0,0 1,22 2,37
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Nov.-OO Dír. Vto. Rad. Solar ro Aire Humedad Precip. Ve!. Vto. Evap. Band.
DIA Grados Kw/m2 oC % mm. M/seg. mm.

1 216 0,33 16,2 76,4 0,0 2,73 6,29
2 223 0,25 14,1 81,1 0,0 2,53 4,53
3 219 0,30 14,6 77,5 0,0 1,82 5,50
4 199 0,13 12,4 91,1 1,8 1,14 2,26
5 197 0,30 14,7 75,9 0,0 1,97 5,52
6 190 0,28 14,5 66,1 0,0 2,53 5,12
7 193 0,31 14,5 68,6 0,0 3,33 5,67
8 186 0,35 14,3 68,6 0,0 2,76 6,37
9 234 0,15 12,3 75,3 0,0 1,44 2,60
10 221 0,24 13,7 77,1 4,2 2,65 4,31
11 270 0,28 12,6 78,5 2,6 2,76 4,89
12 202 0,29 12,3 77,4 1,2 1,75 5,02
13 173 0,30 11,4 71,5 0,0 2,40 5,08
14 166 0,36 14,8 60,1 0,0 4,69 6,64
15 175 0,35 17,6 61,4 0,0 3,70 6,89
16 166 0,35 19,9 57,2 0,0 4,00 7,23
17 179 0,35 21,0 71,8 0,0 3,92 7,39
18 157 0,33 18,5 67,1 i, 0,0 4,87 6,63
19 156 0,35 15,8 55,7 0,0 5,44 6,61
20 187 0,36 17,4 56,9 0,0 4,12 7,06
21 180 0,36 18,1 57,6 0,0 3,54 7,17
22 173 0,34 18,0 53,0 0,0 4,11 6,75
23 161 0,36 18,8 51,6 0,0 4,82 7,26
24 162 0,37 19,4 45,9 0,0 3,78 7,57
25 166 0,35 20,7 45,7 0,0 4,81 7,35
26 212 0,33 19,1 76,1 0,0 3,26 6,71
27 203 0,36 18,6 74,5 0,0 3,53 7,24
28 163 0,37 19,7 60,9 0,0 5,46 7,61
29 160 0,37 21,4 51,7 0,0 5,29 7,88
30 164 0,37 23,2 49,4 0,0 4,96 8,16
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*Evaporaclon de bandeja, calculada por Penmann,
**Dirección del viento OGrados corresponde al norte

Die-OO Dir. Vto. Rad. Solar ro Aire Humedad Preeip. Vel. Vto. Evap. Band.
OlA Grados Kw/m2 oC % mm. M/seg. mm.

1 159 0,37 20,9 59,8 0,0 4,40 7,81
2 158 0,38 17,9 51,4 0,0 6,65 7,52
3 182 0,37 17,7 57,9 0,0 4,78 7,29
4 168 0,37 20,2 54,0 0,0 4,33 7,69
5 159 0,37 22,3 55,5 0,0 5,35 8,02
6 169 0,37 21,3 56,9 0,0 4,60 7,86
7 160 0,38 17,9 49,2 0,0 5,90 7,52
8 160 0.38 18,3 49,3 0,0 5.85 7,59
9 159 0.37 20.9 53,1 0,0 7,69 7,80

10 188 0,36 ZO,2 66.1 0,0 4,74 7,49
11 187 0,38 18,7 62,2 0,0 4,02 7,65
12 193 0,38 18,1 61,0 0,0 4,41 7,56
13 205 0,30 17,4 69,9 0,0 2,86 5,87
14 259 0,12 15.2 90,0 5,4 1,79 2,24
15 160 0,38 16,3 58,5 0,0 3,97 7,26
16 164 0,32 20,0 51.0 0,0 6,61 6,63
17 161 0,37 23.2 61,9 0,0 6,80 8,15
18 160 0,37 23,0 58,7 0,0 5,08 8,13
19 187 0,38 20,9 48,6 0,0 5,13 8,01
20 219 0,36 18,0 75,8 0,0 3,32 7,15
21 227 0,35 18,7 76,9 0,0 2,52 7,06
22 164 0,38 19,1 50,6 0,0 4,70 7,72
23 194 0,37 19,7 52.0 0,0 4,03 7,61
24' 254 0,35 19,5 75.6 0,0 3,17 7,17
25 262 0,34 18,6 79,3 10,6 3,00 6,83
26 231 0,32 16,7 76,6 0,0 1,98 6,17
27 209 0,38 20,3 61,7 0,0 4,02 7,91
28 254 0,37 18,4 67,1 0,0 3,08 7,40
29 187 0,30 19,1 69,6 0,0 2,48 6,10
30 163 0,38 19,7 48,4 0,0 5,93 7,82
31 168 0,37 21,3 55,9 0,0 4,78 7,86

, .
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Enero 001 Dir. Vto. Rad. Solar ro Aire Humedad Precip. Vel. Vto. Evap.
DIA Grados Kw/m2 Be % mm. mis mm.

1 214 0.36 20.2 63.8 0,0 3,31 7.5
2 210 0,36 20,3 66,2 0,0 3,90 7,5
3 214 0.34 17,6 75,2 0,0 3.22 6.7
4 204 0.37 19,3 73,8 0.0 2,33 7,5

5 218 0.36 21,5 79.4 0,0 2,56 7,7

6 242 0.36 20.6 64.2 0,0 2.88 7,5

7 271 0,16 17,9 81.8 11,8 2,61 3,2

8 240 0.29 17,5 73.3 0,0 1.85 5,7

9 233 0.25 16.5 76,0 7.2 2,73 4,8

10 159 0.38 15.7 62.2 0,0 5,66 7.2
11 157 0,37 19.5 56.6 0,0 6.18 7.6
12 158 0.36 21,7 60,7 0.0 4.40 7.7
13 183 0.32 21.8 62.8 0.0 3.81 6.9
14 160 0,37 22.7 50.3 0,0 5.49 8.1
15 160 0.37 23.5 41.9 0,0 4.80 8,2

16 180 0.35 21.6 60.2 0.0 4.49 7,5

17 171 0.36 18.9 55.7 0,0 5.30 7.3

18 157 0.38 18.3 48.4 0,0 6,13 7.6
19 181 0.37 21,6 47.4 0.0 4.26 7,9
20 220 0.37 18,8 57,1 0.0 3,42 7,5
21 216 0,35 19.0 74.0 0,0 2.41 7.1
22 191 0.35 20,1 62.4 0,0 3,88 7.3
23 194 0.34 22,9 63.9 0,0 3.25 7.5
24 194 0.35 23.9 58.8 0.0 4,56 7.8
25 162 0,35 23.4 40.5 0,0 6.25 7,7

26 180 0.35 22.4 62.3 0.0 4.40 7.6
27 193 0.30 21.0 69.5 0.0 3,52 6.3
28 192 0.35 20.3 55.7 0.0 4.50 7,3
29 244 0.35 17.9 65.2 0,0 2,69 6.9
30 250 0.09 16.0 86.4 18,8 3.33 1,7
31 166 0.34 16.8 75.1 0.2 2.31 6.6

38,0
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Feb,2001 Dir. Vto. Rad. Solar PAire Humedad Precip. Ve!. Vto. Evap.
DIA Grados Kw/m2 oC % mm. mis mm.

1 188 0.34 18.9 69.3 0.0 3.83 6.9
2 166 0.35 19.0 62.5 0.0 5.18 7.1
3 156 0.34 20.8 59.7 0.0 7.48 7.1
4 172 0.34 23.5 67.4 0.0 3.76 7.5
5 175 0.34 24.8 48.8 0.0 4.00 7.7
6 160 0.34 22.3 53.7 0.0 5.45 7.4
7 189 0.34 20.5 50.6 0.0 5.36 7.1
8 203 0.34 20.4 52.9 0.0 3.98 7.1
9 213 0.16 16.6 80.9 3.6 2.73 3.1

10 163 0.34 17.6 60.5 0.0 7.05 6.7
11 158 0.34 18.8 56.4 0.0 8.29 6.9
12 180 0.33 21.2 55.9 0.0 4.88 7.0
13 155 0.32 22.0 60.0 0.0 4.16 6.9
14 155 0.33 21.6 57.4 0.0 5.40 7.1
15 157 0.33 23.0 ·55.6 0.0 6.82 7.2
16 151 0.32 24.7 56.2 0.0 4.44 7.2
17 156 0.32 26.0 50.1 0.0 7.24 7.4
18 166 0.32 23.4 53.6 0.0 4.35 7.1
19 181 0.31 20.9 60.8 0.0 4.01 6.5
20 196 0.30 19.2 74.3 0.0 3.33 6.1
21 174 0.31 21.9 63.5 0.0 4.25 6.7
22 192 0.31 20.6 60.0 0.0 4.04 6.5
23 195 0.30 18.0 70.6 0.0 3.37 6.0
24 236 0.30 17.4 73.0 0.0 2.67 5.9
25 211 0.30 19.2 69.1 0.0 2.35 6.1
?6 219 0.30 20.1 78.3 0.0 2.22 6.2
27 228 0.02 17.5 92.4 0.0 1.27 0.4
28 208 0.25 20.1 75.9 0.0 2.66 5.2

3.6
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Marzo Dir. Vto. Rad. Solar ro Aire Humedad Precip. Vel. Vto. Evap.
DIA Grados Kw/m2 eJe % mm. mis mm.

1 162 0.30 19.9 55.1 0.0 5.82 6.1
2 181 0.29 19.7 63.3 0.0 5.22 6.0
3 205 0.29 20.8 68.3 0.0 3.77 6.1
4 224 0.28 19.9 75.6 0.0 2.55 5.8
5 163 0.28 18.1 59.0 0.0 4.33 5.6
6 169 0.28 19.4 58.0 0.0 5.25 5.8
7 206 0.28 18.3 65.4 0.0 3.80 5.5
8 226 0.27 18.1 79.7 0.0 2.36 5.4
9 306 0.14 17.9 74.7 0.0 3.35 2.8

10 201 0.05 13.5 95.6 5.6 3.66 0.8
11 156 0.17 16.1 88.0 0.0 1.71 3.3
12 266 0.23 18.3 80.3 1.0 3.97 4.5
13 164 0.27 17.9 63.4 0.0 4.89 5.4
14 152 0.26 20.8 57.53 0.0 6.89 5.6
15 158 0.27 21.2 62.4 0.0 4.88 5.6
16 156 0.26 22.6 46.6 0.0 4.76 5.8
17 160 0.26 21.2 54.5 0.0 6.30 5.4
18 162 0.27 16.7 60.5 0.0 7.20 5.1
19 160 0.26 15.1 60.3 0.0 4.00 4.9
20 151 0.34 17.4 57.0 0.0 3.44 6.7
21 188 0.24 14.8 67.4 0.0 3.91 4.4
22 210 0.16 15.5 72.7 0.0 1.99 3.0
23 184 0.20 17.5 69.2 0.0 1.43 3.9
24 168 0.25 20.1 57.0 0.0 2.16 5.2
25 183 0.24 19.9 60.7 0.0 2.83 5.0
26 159 0.24 19.0 68.3 0.0 3.00 4.9
27 164 0.20 15.6 75.2 0.0 3.94 3.8
28 155 0.22 17.2 77.6 0.0 4.60 4.3
29 163 0.22 17.5 74.6 0.0 2.94 4.3
30 251 0.21 15.5 79.0 0.0 2.96 3.9
31 197 0.10 16.6 77.8 0.0 1.78 1.9

6.6
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Abril Dir. Vto. Rad. Solar ro Aire Humedad Precip. Ve!. Vto. Evap.
OlA Grados Kw/m2 oC % mm. mis mm.

1 172 0.21 17.1 75.8 0.0 1.66 4.1
2 161 0.22 20.9 67.0 0.0 3.68 4.6
3 195 0.18 19.7 73.4 0.0 3.29 3.7
4 196 0.08 16.3 87.9 0.0 1.42 1.5
5 157 0.22 19.1 61.5 0.0 4.73 4.5
6 180 0.22 21.1 50.4 0.0 3.25 4.7
7 230 0.18 16.8 80.8 0.0 2.33 3.5
8 219 0.17 14.7 91.8 0.0 2.47 3.1
9 217 0.15 14.3 89.4 0.0 2.55 2.7
10 209 0.07 13.6 86.2 0.0 1.36 1.3
11 163 0.20 15.2 75.4 0.0 3.20 3.7
12 168 0.20 15.5 62.1 0.0 2.85 3.8
13 195 0.02 12.5 83.8 11.0 1.51 0.3
14 168 0.19 13.2 80.7 0.0 2.24 3.4
15 168 0.14 14.7 71.3 0.0 2.79 2.6
16 173 0.15 14.3 76.9 0.0 1.92 2.7
17 177 0.18 13.5 83.2 3.2 2.23 3.2
18 189 0.16 13.9 86.5 3.8 1.38 2.9
19 153 0.16 14.5 80.6 0.0 2.29 2.9
20 168 0.18 12.8 73.5 0.0 5.37 3.2
21 167 0.12 10.8 75.8 0.6 4.09 2.0
22 213 0.12 11.6 83.8 26.0 2.54 2.0
23 175 0.18 9.2 81.5 0.0 3.44 2.9
24 242 0.09 12.1 79.9 0.0 5.13 1.5
25 276 0.07 13.4 88.5 4.4 1.86 1.2
26 183 0.13 11.8 76.0 0.0 2.97 2.2
27 170 0.15 10.0 80.6 0.0 1.29 2.4
28 161 0.14 13.8 75.9 0.0 4.39 2.5
29 173 0.06 12.4 88.5 10.0 1.28 1.0
30 176 0.06 13.8 89.5 0.2 1.76 1.1

59.2
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Mayo Dir. Vto. Rad. Solar PAire Humedad Precip. Vel. Vto. Evap.
DIA Grados Kw/m2 oC % mm. mis mm.

1 256 0.11 12.4 87.4 17.6 2.18 1.9
2 184 0.12 11.1 86.8 0.4 1.05 2.0
3 179 0.15 11.8 81.7 0.0 1.96 2.6
4 180 0.16 10.7 71.4 0.0 1.73 2.7
5 165 0.15 11.3 75.0 0.0 2.65 2.5
6 160 0.15 13.6 76.3 0.0 5.20 2.7
7 137 0.12 12.5 85.6 0.0 2.38 2.1
8 185 0.09 7.8 95.0 0.4 1.40 1.4
9 164 0.10 7.5 95.0 0.2 1.29 1.5

10 145 0.04 10.0 95.1 0.0 0.75 0.7
11 210 0.09 12.5 87.2 0.0 0.87 1.6
12 135 0.09 9.8 92.5 0.4 0.98 1.5
13 161 0.10 11.7 90.9 0.0 1.68 1.7
14 168 0.04 10.8 94.4 1.2 1.35 0.7
15 163 0.07 11.7 94.5 2.4 0.91 1.2
16 156 0.12 13.0 87.7 0.2 2.64 2.1
17 203 0.11 12.7 82.4 0.0 0.93 1.9
18 190 0.05 12.5 87.1 0.0 1.29 0.9
19 220 0.04 10.6 94.5 3.2 1.11 0.7
20 128 0.04 7.8 98.1 0.0 0.85 0.6
21 168 0.09 8.9 92.8 0.2 0.94 1.4
22 166 0.13 14.6 73.6 0.0 2.38 2.4
23 145 0.05 8.9 92.5 0.0 1.04 0.8
24 292 0.04 12.0 94.8 11.0 4.11 0.7
25 233 0.06 12.4 94.8 29.0 1.94 1.0
26 168 0.04 9.6 98.4 0.2 1.08 0.6
27 155 0.09 10.5 94.4 0.0 0.68 1.5
28 185 0.03 10.8 93.3 18.6 1.18 0.5
29 162 0.05 11.5 94.5 0.4 0.99 0.8
30 183 0.04 10.8 92.8 0.2 2.07 0.7
31 178 0.09 8.5 93.3 0.0 1.34 1.4

85.6
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Junio Dir. Vto. Rad. Solar re Aire Humedad Precip. Vel. Vto. Evap.
DIA Grados Kw/m2 "c % mm. mis mm.

1 225 0.10 9.4 88.3 0.2 1.30 1.6
2 216 0.05 8.4 92.5 9.2 1.26 0.8
3 175 0.11 5.6 93.3 0.4 0.60 1.6
4 254 0.08 8.6 95.4 0.2 1.51 1.3
5 290 0.03 10.5 97.2 2.6 1.99 0.5
6 289 0.02 12.5 94.5 4.6 2.84 0.3
7 250 0.11 13.9 93.6 0.0 1.91 2.0
8 193 0.08 10.6 93.5 0.2 0.65 1.3
9 180 0.11 11.1 94.6 0.2 1.36 1.8
10 195 0.08 9.1 95.9 0.4 0.66 1.3
11 263 0.02 11.7 97.1 7.8 2.55 0.3
12 221 0.03 9.3 97.2 2.4 0.82 0.5
13 249 0.01 11.0 99.7 84.2 3.68 0.2
14 241 0.07 11.8 93.5 2.2 1.87 1.2
15 177 0.06 9.2 94.6 5.2 2.63 1.0
16 164 0.12 10.6 68.2 0.0 5.36 2.0
17 167 0.12 9.8 56.6 0.0 5.60 1.9
18 175 0.12 7.8 65.2 0.0 2.45 1.8
19 167 0.11 5.1 86.0 0.0 0.70 1.5
20 155 0.11 8.7 81.3 0.2 4.65 1.7
21 153 0.12 9.7 72.7 0.0 5.39 1.9
22 172 0.06 6.7 93.7 0.0 1.11 0.9
23 236 0.06 8.0 95.9 9.4 1.04 0.9
24 183 0.10 7.6 87.2 0.4 2.93 1.5
25 163 0.11 10.9 82.8 0.0 6.16 1.8
26 152 0.12 12.9 80.6 0.0 6.15 2.1
27 205 0.08 7.3 93.0 0.2 0.91 1.2
28 120 0.03 7.4 96.6 0.2 1.37 0.5
29 265 0.05 10.1 91.7 5.4 3.12 0.8
30 248 0.02 10.9 95.0 17.0 3.20 0.3

152.6
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Julio Oír. Vto. Rad. Solar ro Aire Humedad Precip. Ve!. Vto. Evap.
OlA Grados Kw/m2 oC % mm. mis mm.

1 232 0.08 9.6 95.3 0.0 2.34 1.3
2 328 0.01 12.2 98.9 23.0 3.28 0.2
3 267 0.02 13.1 98.1 20.0 3.96 0.4
4 166 0.09 8.4 90.1 0.2 3.48 1.4
5 180 0.12 9.2 85.2 0.0 1.30 1.9
6 201 0.03 9.4 94.8 0.2 2.68 0.5
7 331 0.01 12.7 92.6 2.4 3.91 0.2
8 277 0.09 10.7 91.2 17.0 3.93 1.5
9 243 0.11 6.3 89.8 0.2 1.04 1.6
10 178 0.06 5.5 95.2 0.0 0.62 0.9
11 261 0.04 8.0 91.1 7.2 2.07 0.6
12 312 0.01 10.6 99.1 9.0 4.29 0.2
13 279 0.06 11.2 93.0 18.2 2.25 1.0
14 173 0.09 7.2 96.8 0.2 0.81 1.3
15 275 0.11 12.2 80.4 5.2 2.32 1.9
16 222 0.01 11.6 91.4 66.4 4.03 0.2
17 320 0.06 12.0 94.5 33.0 3.71 1.0
18 312 0.01 12.1 98.9 27.0 2.79 0.2
19 308 0.08 12.8 92.4 10.4 4.81 1.4
20 307 0.04 10.9 97.0 27.0 2.98 0.7
21 166 0.08 8.4 90.5 0.8 1.32 1.2
22 164 0.08 6.4 85.4 0.0 2.60 1.2
23 189 0.06 4.9 96.9 0.2 0.52 0.8
24 166 0.09 7.1 88.8 0.0 2.08 1.3
25 156 0.14 6.1 82.0 0.0 4.59 2.0
26 161 0.14 6.8 75.1 0.0 3.49 2.1
27 161 0.12 5.5 88.3 0.2 0.63 1.7
28 198 0.06 6.8 91.9 2.0 2.35 0.9
29 259 0.02 10.6 96.9 20.2 4.64 0.3
30 264 0.08 11.9 91.4 29.0 5.10 1.4
31 306 0.03 12.2 91.2 3.6 3.88 0.5

322.6
**Oir.Vto. =0° y
3600 indican el norte.
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2.- ANTECEDENTES COSECHA UVAS.

Fecha: 07.03.2001 Chardonay Sector alto

N° Racimos por Peso racimo Por planta Grados Brlx
planta

Plantas R1 R2 R3 R4 R1 R2 R3 R4 R1 R2 R3 R4
1 4 7 9 15 0.15 0.5 0.5 1.2 23.5 23 19.5 25.5
2 18 2 4 3 0.65 0.05 0.2 0.25 23.75 22 23.5 23.2
3 13 7 9 2 1.1 0.95 0.6 0.15 24 22.0 21 26
4 10 6 8 5 0.5 0.1 0.35 0.25 23.5 23.75 24 21
5 22 6 9 7 1.20 0.25 1.05 0.3 25.0 24 23.75 22

6 O 12 8 2 O 0.95 0.35 0.1 O 23.5 24.5 21

7 O 9 10 3 O 0.65 0.45 0.2 O 23.25 25.5 21.5
8 12 8 9 O 0.55 0.25 0.6 O 22.25 22 25 O
9 18 8 18 8 1.6 0.20 0.8 0.25 23.5 23.5 22 23.5

10 O 15 12 O O 0.65 0.9 O O 24.5 22 O

11 O 5 6 O O 0.3 0.25 O 0.0 22.5 18.5 O

12 9 6 15 8 0.30 0.2 1 0.45 25.5 23.75 22.5 22
13 O 4 10 11 O 0.10 0.65 0.55 O 25.0 25.5 25
14 O 8 11 17 O 0.4 0.75 1.15 O 23.5 22 22.5
15 O 6 9 9 O 0.45 0.35 0.35 O 25.25 24 24
16 O 2 2 18 O 0.05 0.1 1.25 O 24.75 25.25 24
17 O 5 9 4 O 0.10 0.45 0.3 O 18.0 24.2 23.2
18 18 4 10 15 1.05 0.20 0.6 1.3 22.5 24 24 22.5
19 15 2 O 15 1.15 0.1 O 1.25 26.0 16 O 23.5
20 O 10 O O O 0.45 O O O 22.0 O O

139 132 168 142 8.25 6.9 9.95 9.3 239.5 456.3 416.7 370.4
13.9 6.6 9.33 8.88 0.825 0.345 0.552 0.581 23.95 22.82 23.15 23.15
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Fecha: 07.03.2001 Sauvignon Bfane Sector bajo

Racimos por Peso racim.por Grados Brlx
¡---. planta planta
N° Repet. Repet. /1 Repet Repet. 11 Repet. Repet. 11

1 I I
Plantas R1 R2 R3 R4 R1 R2 R3 R4 R1 R2 R3 R4

1 6 14 12 1 0.80 1.55 LB 0.1 19.2 21.5 20.2 22.5
2 9 7 18 13 1.00 0.9 1.75 1.25 23 19.2 19.2 22

---3-'- 10 '~'O 2 5 1 O 0.15 0.45 21 0.0 21 24.8
1------_._-

6 0.65 24 22.5 21.2 244 7 10 6 0.65 0.65 1.5

5 6 5 5 3 0.75 0.75 0.5 0.25 23.2 24 24.5 20.2

6 12 13 3 2 1.05 1.75 0.25 0.2 22.0 22.5 23.2 23.5

7 3 10 9 3 0.2 1 0.95 0.2 25.2 21.5 23.2 25

8 8 6 10 15 0.75 0.55 1.25 1.75 25.2 22.4 21.5 22

9 3 8 4 2 0.3 0.85 0.5 0.15 24.2 25.2 22 25
1------------- -

23.410 7 19 14 13 0.55 1.50 1.15 1.15 23 18.5 21.5

11 14 9 7 6 1.25 0.65 0.55 0.9 17.4 21.5 22.4 21.5
I----:-~-

12 19 12 11 0.80 2.05 1 1 25.4 21 20.5 20.512
---

13 10 6 6 5 1.5 0.50 0.55 0.2 23.2 21.2 23.2 24
~---

14 4 7 4 4 0.25 0.35 0.65 0.35 23.2 20.0 24.2 23.2
-'-- .--

15 10 7 9 2 1.1 0.65 1 0.2 22.0 22.5 22.5 21.8
16 3 8 9 5 0.50 0.55 0.65 0.5 24.5 23.5 19.8 25

-'-- 3 3 0.20 0.25 24.0 22.5 24.517 7 2 0.45 0.1 23.5
-~--

21.418 4 4 6 12 0.55 0.30 0.75 1.25 23 23 23.2
19 4 4 2 8 0.20 0.3 0.15 0.65 24.2 24.5 22.6 25
20 7 5 11 9 0.75 0.65 1.1 1.15 25 21.5 23.5 24.5

142 164 155 130 14.15 15.95 16.3 12.6 461.4 420 441.9 463.8
iT 8.2 7.75 6.5 0.708 0.798 0.815 0.63 23.07 21 22.1 23.19

-"---_._".
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Fecha: 14.03.2001 Merlot Sector alto

N° Racimos por Peso racimo Por planta Grados Brlx
planta

Plantas R1 R2 R3 R4 R1 A2 A3 A4 A1 A2 A3 R4

1 9 5 5 9 0.75 0.3 0.25 0.35 23.5 21.4 22.8 20
2 1 5 8 7 0.10 0.1 0.3 0.225 25.5 23.5 24 22
3 10 19 12 3 0.8 1.25 0.525 0.15 22 21.0 23.2 20.5
4 20 6 5 4 0.6 0.2 0.225 0.3 19 23.2 20.2 20
5 4 11 6 9 0.50 0.70 0.35 0.275 17.5 23.2 19.8 21.5

6 12 8 9 10 0.4 0.625 0.325 0.75 22.0 22.2 21 18.8----
10 1.25 23.1 23.4 22.8 217 11 18 16 1.15 0.55 0.8

8 6 4 10 4 0.25 0.35 0.525 0.125 20.5 21.5 22 20
9 6 6 11 10 0.3 0.25 0.55 0.475 23 23.5 22.2 22.2

10 7 18 21 no 0.55 1.20 1.35 no 20.5 22.2 22.2 no
11 10 O 10 5 0.80 O 0.45 0.325 23.1 O 22 18.8

12 no 3 4 23 no 0.15 0.125 0.7 no 22 18 20.2
13 9 26 13 14 0.6 1.50 0.75 1 23 21.0 20.8 20.8,.-

0.25 0.9 0.45 21.5 23.2 22.2 20.214 5 12 11 16 0.8
-------

0.375 0.825 0.975 22.0 23.8 21.2 21.215 6 7 15 13 0.35
1--- --

20.8 20.4 20 23.516 4 15 5 4 0.10 0.925 0.175 0.4
17 6 8 10 7 0.35 0.425 0.45 0.65 22.2 22.2 21 20.8

18 3 11 4 9 0.1 0.475 0.125 0.5 22.2 26.2 20.5 21
----- ~----

19.8 24.8 2019 8 9 8 15 0.50 0.325 0.3 1 20.5
20 10 28 11 19 0.375 1.55 0.6 0.85 21 21.8 22 22.2

147 211 196 197 8.83 12.15 9.45 11.1 412.2 430.5 427.9 395.2
--'---e-'-

10.55 9.8 10.37 0.46 0.64 0.47 0.58 21.69 22.66 21.4 20.87,74

64



Fecha: 15.03.2001 Cabernet S Sector alto

N° Racimos por Peso racimo por planta Grados Brlx
planta

Plantas R1 R2 R3 R4 R1 R2 R3 R4 R1 R2 R3 R4

1 9 3 15 O 0.50 0.125 1 O 26.5 24.2 24.2 O
2 2 2 6 2 0.15 0.05 0.25 0.075 20.1 22.8 23 24.5
3 8 3 7 5 0.375 0.1 0.2 0.175 24.8 26.2 24.5 24
4 4 6 13 9 0.125 0.225 0.35 0.5 25.2 24 23 20.4
5 3 3 11 5 0.10 0.10 0.625 0.25 23.2 24 23.2 26
6 2 10 4 10 0.05 0.5 0.125 0.55 22.0 22.2 24 19
7 2 15 10 3 0.025 0.95 0.325 0.1 24.2 20 22 23.5
8 7 6 15 12 0.2 0.275 0.7 0.65 23 24.5 20 24
9 4 16 14 .2 0.175 1.30 0.7 0.1 26.5 23.8 23.5 24

10 O 13 6 8 O 0.55 0.325 0.45 O 23.5 24.2 23.2
11 5 1 15 7 0.28 0.05 0.925 0.6 23.2 24.2 21.5 21.4
12 5 11 18 O 0.18 0.45 0.95 O 25.5 19 18 O

13 10 18 15 10 0.6 1.00 0.725 0.475 25.8 24.2 22.5 25
14 13 13 13 11 0.75 0.55 0.575 0.65 21 24.0 23.2 22.2
15 14 O 7 2 0.9 O 0.3 0.05 25.0 O 23.5 21.2
16 6 18 9 9 0.23 0.875 0.325 0.475 21.0 23 23 23.2
17 8 6 13 O 0.40 0.300 0.75 O 25.2 25.2 23.4 O
18 3 5 8 O 0.1 0.350 0.325 O 24 22.8 22.5 O

19 9 5 5 O 0.55 0.4 0.2 O 21.5 23 25 O

20 5 9 6 6 0.2 0.53 0.25 0.55 22.4 25.4 23.5 24

119 163 210 101 5.88 8.675 9.925 5.65 450.1 446 457.7 345.6
6.26 8.58 10.5 6.73 0.31 0.456 0.496 0.38 23.69 23.47 22.89 23.04
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Fecha: 15.03.01 Cabernet S. Sector bajo

N° Racimos por Peso racimo Por planta Grados Brlx
!planta

Plantas R1 R2 R3 R4 R1 R2 R3 R4 R1 R2 R3 R4

1 12 12 7 12 0.35 0.65 0.25 1.2 22 26 23.2 18.5

2 23 O 11 6 0.55 O 0.55 0.4 20.5 O 22 18.2
3 10 13 12 10 0.45 0.45 0.8 0.225 22 23.5 22.2 23.5

4 23 9 23 11 0.7 0.3 2.1 0.65 25.5 21.5 21.8 22.5

5 18 12 13 8 0.9 0.65 0.7 0.65 23.2 19.8 22 22

6 O 14 13 9 O 0.4 0.8 0.225 O 23 22 22

7 14 11 4 7 0.9 0.625 0.3 0.95 23.5 25 23.2 25.8

8 25 23 9 8 1.65 1.3 0.6 0.55 21.8 20 20.8 24

9 12 6 16 9 1 0.275 1.5 0.35 26 23.6 21 21.8

10 23 15 17 12 2 0.85 0.95 0.8 21 25.5 21 22

11 13 7 3 20 0.8 0.325 0.075 0.4 22.5 26 21.3 23

12 16 21 10 8 0.9 1.55 0.85 0.4 19.5 21 21.2 24

13 10 15 12 9 0.65 1.2 1.05 0.675 21.8 20 24 20

14 23 24 4 8 1.45 1.75 0.225 0.55 19.8 21 24 25

15 24 3 7 3 1.25 0.2 0.7 0.2 18.9 22.5 24.1 25.2

16 14 O 6 13 0.9 O 0.35 1.05 24.8 O 20.2 21

17 6 16 9 12 0.3 1.2 0.6 1.05 23 22.8 22 24

18 9 14 16 13 0.35 0.8 1.05 0.675 20.5 22.5 20 24

19 10 9 7. 29 0.4 0.7 0.25 0.625 22 21.5 19 21

20 7 16 1 20 0.3 0.9 0.05 1.2 21.5 23.2 21.2 21.2

293 242 201 229 16.8 16.13 14.75 14.83 420.8 410.4 437.2 450.7

15.42 13.44 10.05 11.45 0.88 0.89 0.74 0.74 22.16 22.78 21.85 22.55
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3.- ANTECEDENTES DE FERMENTACiÓN

Densidad, Días y temperatura de Fermentación - cosecha 2001

Densidad Días Temperatura de fermentación
Variedad Rep. Inicial Final Fermentación Máxima Mínima Promedio

Cabernet· Rl 1,097 997 13 25.0 17.0 18.0
Sauvignon,
sector alto

R2 1,097 997 13 24.5 17.0 18.2
R3 1,098 997 14 25.0 17.0 18.2
R4 1,097 997 13 25.0 17.0 18.1

Promedio 1,097 997 13 24.9 17.0 18.1
Cabernet- Rl 1.094 997 13 25'.0 17.0 18,6

Sauvignon,
sector alto

R2 1.097 997 13 25.0 17.0 18,2
R3 1.099 997 13 25.0 17,0 18.3
R4 1.100 997 13 25.0 17.0 18,3

Promedio· 1.099 997 13.0 25.0 17,0 18,3
Merlot Rl 1,086 995 8 21.0 16.0 19.1

A2 1,091 996 8 22.0 17.0 19.1
R3 1,092 995 8 22.0 17.0 19.1
R4 1,089 995 8 22.0 17.0 19.3

Promedio 1,089 995 8 21.8 16.8 19.2
Chardonnay Al 1,097 990 21 17.0 11.0 15.2

R2 1.095 990 21 17.0 11.0 15.1
R3 1.097 990 21 17.0 11.0 15.2
R4 1,097 990 21 17.0 11.0 15.2

Promedio 1,097 990 21 17.0 11.0 t5.2
Sauvignon R1 1,090 990 21 17.0 12.0 15.6

R2 1,090 990 21 17.0 11.0 15.4
R3 1,091 990 21 17.0 11.0 15.4
R4 1,090 990 21 17.0 11.0 15.2

Promedio 1,090 990 21 17.0 11.3 15.4
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4.~ ANÁLISIS DE MOSTOS

Alcohol probable, Acidez Total y PH de mostos - cosecha 2001

Variedad Rep. Alcohol Acidez total pH
probable (%) (gil ác.
(AP) Sulfúrico)

ICAl)
Cabernet- Sauvignon A1 13.0 3.9 3.42

R2 13.1 4.2 3.39
R3 13.1 4.4 3.31
R4 13.2 3.9 3.43

Promedio 13.1 4.1 3.4
Cabernet- Sauvignon Rl 12.4 4.6 3.35

R2 13.1 5.2 3.31

A3 13.1 4.8 3.51
R4 13.2 5.1 3.49

Promedio 13.0 4.9 3.4
Merlot Rl 11.2 3.3 3.56

R2 12.2 3.5 3.49
R3 12.2 3.3 3.55
R4 11.8 3.3 3.53

Promedio 11.9 3.4 3.5
Chardonnay R1 13.1 3.7 3.30

R2 12.9 3.6 3.31
R3 12.9 3.6 3.29
R4 13.2 4.0 3.32

Promedio 13.0 3.7 3.3
Sauvl'gnon blanc R1 12.4 2.9 3.56

0-,
R2 12.4 3.4 3.44
R3 12.5 3.1 3.56

,1 R4 12.5 3.3 3.50
Promedio 12.5 3.2 3.5
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5.- ANÁLISIS DE VINOS, COSECHA 2001

A : Cabernet -Sauvignon, sector alto, B: Cabernet -Sauvignon, sector Bajo, C: Merlot, D: Chardonnay, E: Sauvignon Blanc

Variedad Rep. D ºA MR AV AT AF pH PFT EST ESR IC TC NTU FML S02 L S02T
A R1 994.5 13.5 1.6 0.39 4.4 4.1 3.44 2.52 28.6 28.0 2.46 0.45 0.72 No 0.8 21.8

R2 995.5 13.5 1.7 0.42 4.6 4.3 3.41 2.52 28.7 28.0 2.61 0.43 1.93 No < 0.8 20.5
R3 994.5 13.6 1.6 0.38 4.8 4.5 3.32 2.43 28.3 27.7 2.44 0.44 2.83 No < 0.8 19.2
R4 995.5 13.3 1.8 0.42 4.2 3.9 3.43 2.31 28.0 27.2 2.47 0.45 1.35 No < 0.8 20.5

Promedio 995.0 13.5 1.7 0.40 4.5 4.2 3.40 2.44 28.41 27.7 2.49 0.44 1.71 0.2 20.5
C R1 995.1 12.0 1.5 0.37 3.8 3.5 3.66 1.75 26.1 25.6 1.92 0.48 3.69 No 0.8 16.6

R2 994.1 12.7 1.6 0.37 3.9 3.6 3.63 1.64 25.6 25.0 1.62 0.48 0.85 No < 0.8 17.9
R3 994.1 12.3 1.8 0.37 3.8 3.5 3.59 1.78 26.4 25.6 2.22 0.46 1.47 No 0.8 16.6
R4 995.1 12.3 1.6 0.39 3.8 3.5 3.60 1.71 25.9 25.3 2.09 0.44 0.96 No 0.8 19.2

Promedio 994.6 12.3 1.6 0.38 3.8 3.5 3.62 1.72 25.97 25.3 1.96 0.46 1.74 0.6 17.6

D ºA MR AV" AT AF pH C02 PFT EST ESR IC NTU FML S02 L S02T
D R1 989.5 14.1 1.8 0.40 4.3 4.0 3.19 800 0.20 18.1 17.26 0.14 3.40 No < 0.8 11.5

R2 990.5 13.9 1.7 0.40 4.5 4.2 3.27 850 0.18 17.8 17.12 0.19 7.30 No < 0.8 10.2
R3 989.5 13.9 2.0 0.39 4.3 4.0 3.18 1000 0.19 18.3 17.27 0.11 2.70 No < 0.8 21.8
R4 989.5 14.2 1.2 0.41 4.5 4.2 3.19 800 0.20 17.3 17.05 0.17 14.00 No < 0.8 17.9

Promedio 989.8 14.0 1.7 0.40 4.4 4.1 3.21 862.5 0.19 17.9 17.18 0.15 6.85 - 15.4
E R1 989.8 13.3 1.3 0.36 3.0 2.7 3.48 900 0.16 14.3 14.05 0.11 2.60 No < 0.8 30.7

R2 989.5 13.5 1.5 0.40 3.0 2.7 3.42 1188 0.16 14.0 13.53 0.12 4.20 No < 0.8 34.6
R3 989.5 13.5 1.6 0.33 2.9 2.6 3.50 938 0.17 14.7 14.05 0.12 3.80 No <0.8 37.1
R4 989.8 13.5 1.7 0.33 3.0 2.7 3.46 950 0.16 15.6 14.92 0.13 4.60 No < 0.8 30.7

Promedio 989.7 13.5 1.5 0.36 3.0 2.7 3.47 994.0 0.16 14.7 14.14 0.12 3.80 - 33.3

B D ºA MR AV AT AF IpH PFT EST ESR IC TC NTU FML S02L S02T
R1 994.3 13.0 1.3 0.33 4.0 3.7 3.55 2.31 26.4 26.1 1.967 0.460 0.52 No < 0.8 20.5
R2 994.3 13.8 1.4 0.34 4.7 4.4 3.56 2.52 27.5 27.1 2.036 0.456 0.86 No < 0.8 21.8

Promedio 994.3 13.40 1.35 0.34 4.35 4.08 3.56 2.41 26.94 26.59 2.00 0.46 0.69 No <0.8 21.15
R3 995.3 13.7 1.7 0.33 4.1 3.8 3.68 2.78 30.6 29.9 2.177 0.495 0.49 No < 0.8 19.2
R4 995.3 13.7 1.8 0.36 4.0 3.7 3.74 2.69 29.8 29.0 2.097 0.500 0.57 No < 0.8 21.8

Promedio 995.3 13.70 1.75 0.35 4.05 3.77 3.71 2.74 30.18 29.43 2.14 0.50 0.53 No <0.8 20.50
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6.- ANALlSIS ORGANOLEPTICO - coseCHA 2001

1: Aspecto, 2: Color, 3: Aroma y Bouquet, 4: Acidez Total, 4: Suavidad, 5: Cuerpo,
6: Aroma de Boca, 7: Amargor, 8: Astringencia 9: Calidad, 10: Puntaje.

,---

1 2 3 4 5 6 7 8 .9 10 11
Caberne R1 2.0 2.0 1.0 0.5 1.0 1.0 0.5 1.0 1.0 0.5 10.5
t

R2 2.0 2.0 2.0 1.0 1.0 1.0 0.5 1.0 1.0 0.5 12.0
R3 2.0 2.0 2.0 0.5 1.0 1.0 0.0 1.0 1.0 0.0 10.5
R4 2.0 2.0 1.0 0.5 1.0 1.0 0.0 1.0 1.0 0.0 9.5

Promedi 1.0
o 2.0 2.0 1.5 0.6 1.0 1.0 0.3 1.0 0.3 10.6
Merlot R1 2.0 2.0 5.0 2.0 1.0 1.0 1.0 0.5 1.0 1.0 16.5

R2 2.0 2.0 5.0 2.0 1.0 1.0 1.5 1.0 1.0 1.5 18.0
R3 2.0 2.0 3.0 1.5 1.0 1.0 1.0 1.0 1.0 1.0 14.5
R4 2.0 2.0 5.0 1.5 1.0 1.0 1.5 1.0 1.0 1.5 17.5

Promedi 0.9
o 2.0 2.0 4.5 1.8 1.0 1.0 1.3 1.0 1.3 16.6
Chardo R1 2.0 2.0 2.0 1.0 0.5 0.5 0.5 1.0 1.0 0.5 11.0
nnay

R2 2.0 1.5 1.0 1.5 1.0 0.5 0.5 1.0 1.0 0.5 10.5
R3 2.0 2.0 3.5 1.5 1.0 1.0 1.0 1.0 1.0 1.0 15.0
R4 2.0 1.5 1.0 1.0 1.0 0.5 0.5 1.0 1.0 0.5 10.0

Promedi 1.0
o 2.0 1.8 1.9 1.3 0.9 0.6 0.6 1.0 0.6 11.6
Sauvign R1 2.0 2.0 2.5 2.0 1.0 1.0 1.0 1.0 1.0 1.0 14.5
on

R2 2.0 2.0 2.0 2.0 0.5 1.0 0.5 1.0 1.0 0.5 12.5
R3 2.0 2.0 4.0 2.0 1.0 1.0 1.0 1.0 1.0 1.5 16.5
R4 2.0 2.0 2.0 1.5 1.0 1.0 0.5 1.0 1.0 0.5 12.5

Promedi 1.0
o 2.0 2.0 2.6 1.9 0.9 1.0 0.8 1.0 0.9 14.0
Caberne R1 2.0 2.0 2.0 1.0 1.0 1.0 0.5 1.0 1.0 0.5 12.0
t

R2 2.0 2.0 4.5 1.5 1.0 1.0 1.0 1.0 1.0 1.0 16.0
Caberne R1 2.0 2.0 2.5 1.5 1.0 1.0 0.5 1.0 0.5 0.5 12.5
t

R2 2.0 2.0 3.5 1.5 1.0 1.0 1.0 1.0 1.0 1.0 15.0
Promedi 2.0 2.0 3.1 1.4 1.0 1.0 0.8 1.0 0.9 0.8 13.9
o
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INSTITUTO DE INYESTIGACIONES AGROPECUARIAS

CENTRO REGIONAL DE INVESTIGACIONES
QUILAMAPU.

PROYECTO FRUTALES

PROYECTO CADEPA
COMISION NACIONAL DE RIEGO

CARTILLA
DE

PLANTACION
DE

CEREZOS

OlA DE CAMPO, PORTEZUELO
JULIO 25, 2001
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• MANEJOS DURANTE LA PLANTACION

• El cuello de la planta debe quedar sobre
el nivel del suelo, al ser colocado en la casilla de plantación.

• Amarrar el árbol al tutor cuidandode no dañar el tronco.
Con el apisonado y riego bajará
hasta quedar a la misma altura que
estaba en el vivero.

• Ir agregando la tierra superficial hasta
terminarla y luego rellenar la casilla con la
tierra del sector más profundo.

• Apisonar la tierra en la casilla con mucho cuidado de no dañar las raíces. Hacerlo
con los pies y no con la punta de palos o
piquetes, esto produce heridas y corte de raíces.

• Regar inmediatamente la planta hasta
saturar el suelo. Esto elimina los
espacios de aire en la casilla de
plantación.

• Agregar tierra hasta completar la casilla
dejando un montículo en la base de la planta para prevenir futuro asentamiento del suelo.

ASPECTOS DE POLlNIZANTES y
POLlNIZACION

•. La mayoría de las variedades de cerezo son autoestériles es decir, requiere de la plantación de otras 2 variedades que funcionan como
polinizante.

• Utilizar un 15% de variedades polinizantes compatible con la variedad principal.
• La polinización en el cerezo es realizada por las abejas. Debe haber un mínimo de 5 colmenas por ha.

FERTILlZACION A LA
PLANTACION

ELEMENTO/CANTIDAD

73



.\ LA PLAi'\TACI01\"

1. SL'PERFOSFATO TRIPLE
: 100 gr/ARBOL

SULFATO DE POTAS/O:
ISO gr/arbol.

EN PRIMA VERA

3. SALITRE SOD/CO:
1SO griarbol en dos parciahdades
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